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/A Consejos y advertencias de
seguridad

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones para el uso posterior o
para posibles compradores posteriores.

Consejos y advertencias generales

Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato
no debe conectarse en caso de haber sufrido dafios durante
el transporte.

Este aparato ha sido disefado exclusivamente para uso
doméstico. Emplear el aparato unicamente para preparar
comidas, nunca como calefactor.

Los adultos y los nifios no deben manejar el aparato sin
vigilancia en caso de que sufran alguna disminucién de sus
capacidades fisicas o mentales o en caso de que no tengan
los conocimientos o la experiencia suficiente para manejar el
aparato de forma correcta y segura. No permitir que los
nifos jueguen con el aparato o el embalaje.

Este aparato no esta previsto para el funcionamiento con un
reloj temporizador externo o un mando a distancia externo.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por dafos
que pudieran ocasionarse como consecuencia de no
observar las instrucciones.

Seguridad en el uso

Peligro de quemaduras! El aparato se calienta durante el
funcionamiento. No dejar a los nifios que se acerquen.

Peligro de incendio! Los platos a temperatura excesiva
pueden provocar un incendio. No dejar el aparato
desatendido cuando se esté usando.

Peligro de incendio! Los fogones de gas sin recipientes para
cocinar encima generan gran cantidad de calor. El aparato y
la campana extractora, en caso de haberla, pueden quedar
danados o incendiarse. Utilizar los fogones de gas
Unicamente con recipientes para cocinar encima.

Peligro de quemaduras! Si se colocan recipientes para
cocinar vacios sobre fogones de gas encendidos, se
calentaran en exceso. Existe el riesgo de sufrir quemaduras
si se tocan. No calentar nunca recipientes para cocinar
vacios.

Peligro de incendio! La grasa o aceite a temperatura
excesiva arden facilmente. Para preparar platos con grasa o
aceite no dejar el aparato desatendido. En caso de que el
aceite o la grasa se inflamen, no apagar con agua. Sofocar el
fuego con una tapa o manta para incendios.

Peligro de incendio! Los materiales inflamables pueden
arder a causa de la llama de gas y el calor. No almacenar ni
usar objetos inflamables (p. e]. aerosoles o productos de
limpieza) demasiado cerca de la placa de coccion. No
colocar objetos inflamables sobre la placa de coccidn.
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Peligro de lesiones! Las ollas que presenten dafios, tengan
un tamano inadecuado o estén mal situadas pueden
provocar lesiones graves. Observar los consejos y
advertencias relativos a los recipientes para cocinar.

Peligro de cortocircuito! El aislamiento del cable de
aparatos eléctricos puede derretirse. No tender cables de
conexion sobre las zonas de coccion calientes.

Dafos a causa del calor en los aparatos o muebles
contiguos. Si se usa el aparato por un periodo prolongado
de tiempo, se producira calor y humedad. Se requiere una
ventilacion adicional. Abrir las ventanas o conectar una
campana extractora tendida hacia el exterior.

Danos en el aparato por acumulacioén de calor. No calentar
cacerolas, sartenes o piedras de grill simultaneamente con
varios quemadores.

Averia funcional. Girar siempre el mando regulador hasta la
posicion cero cuando no se esté utilizando el aparato.

Seguridad en la limpieza

Peligro de quemaduras! El aparato se calienta durante el
funcionamiento. Antes de proceder a la limpieza del aparato,
dejar que se enfrie.

Peligro de descarga eléctrica!l Para limpiar el aparato, no
emplear aparatos limpiadores de alta presion o por chorro
de vapor.

Dafios en la junta. No limpiar la separacion que hay
alrededor en la superficie de acero fino con objetos
punzantes.

Dafios en el aparato. No sacar los mandos reguladores para
la limpieza.

Seguridad en el mantenimiento y
reparaciones

Peligro de lesiones! En caso de averia o dafios en el
aparato: extraer o desconectar los fusibles. Cortar la
alimentacion de gas. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Peligro de lesiones! A causa de reparaciones realizadas de
forma no profesional pueden producirse riesgos elevados.
Las reparaciones en el aparato debera realizarlas
exclusivamente un técnico. Cuando sea necesario realizar
una reparacion, acudir al Servicio de Asistencia Técnica.

Peligro de lesiones! Se debera solicitar al fabricante, a la
empresa distribuidora, al Servicio de Asistencia Técnica o a
un técnico la sustitucién inmediata del cable de corriente o
la manguera de gas.

Para cambiar a otro tipo de gas, dirigirse al Servicio de
Asistencia Técnica.



Su nuevo aparato

En este apartado le presentamos su nuevo aparato y
sus accesorios.

Placa de coccidon a gas

Quemador normal Quemador Wok Quemado\l;vgrande
W 5KkW (4,6 kW) 3k

)

Quemador \ﬁequeﬁo Maneta de mando Quemador normal
1k 75 KW
Maneta de mando Maneta de mando quemador Wok
o Las marcas en la maneta de [m] El simbolo de llama del
0 mando muestra la asignacién 0 medio en la maneta de
con el quemador mando del quemador Wok,
correspondiente y el ajuste marca el nivel en el cual se
N desde fuego pequefio hasta 0 | encuentra el circulo de
\ fuego grande. El ajuste es sin \ / Ilamas exterior encendido.

N escalonamiento. N




Accesorio
El accesorio siguiente forma parte del suministro:

® Anillo Wok (647660)

Para utilizar con sartenes Wok sobre quemador
Wok.

Accesorios especiales

El accesorio indicado a continuacién lo puede
adquirir en nuestro servicio de atencion al cliente o
bien en Internet:

® Sartén Wok (WP 400 001)

Sartén Wok de material multicapa. Con fondo
abombado y mango, @ 36 cm, 6 Litros, Altura
10 cm.

® Cruz Espresso (088903)

La cruz espresso solo es apta para el quemador
pequefo con el de poder utilizar recipientes de

coccion inferiores a @ 9 cm (p. ej. una cafetera
italiana).

® Placa para fuego lento (648786)

La placa para fuego lento es apta para el
quemador pequefio. Reduce el calor al utilizar la
graduacion mas pequefia (fuego pequefio).

Coloque la placa para fuego lento con los
abombamientos hacia arriba sobre la rejillay no
directamente sobre el quemador. Coloque el
recipiente de coccion en el centro sobre la placa
para fuego lento.

Utilice el accesorio tal como se ha prescrito. El
fabricante no se hace responsable por un uso
incorrecto.

Ajustar la placa de coccidn

Las marcas situadas en las manetas de mando indican
la posicidon del quemador respectivo asi como la
potencia desde llama pequefia hasta Ilama grande. La
potencia es de graduacion continua.

Notes

- Encender los fogones solo si estan colocados los
soportes para ollas y todas las piezas del
quemador correctamente.

- El quemador y el electrodo de encendido debera
estar siempre limpio y seco.

- Utilizar so6lo el accesorio prescrito. No cubrir la
encimera de acero inoxidable (p. ej. con lamina
de aluminio).

Encendido automatico

Su encimera de gas dispone de electrodo de
encendido para el encendido eléctrico.

1 Coloque un recipiente apropiado sobre el
quemador elegido.

2 Presione la maneta de mando elegida y girela
hacia la izquierda a la posicion deseada. El
quemador enciende automaticamente.

3 Mantenga la maneta de mando después de su
encendido pulsada durante unos segundos.

Girando lentamente la maneta de mando puede
ajustar de modo continuo el tamana de llama entre
graduacion pequeia y graduacion grande.

Encendido a mano

En caso de un fallo de corriente puede encender el
quemador a mano.

1 Coloque un recipiente apropiado sobre el
quemador elegido.

2 Presione la maneta de mando elegida y girela
hacia la izquierda a la posicion deseada.
Mantenga la maneta de mando presionada.

Encienda el quemador con un encendedor o bien
usando una cerilla. Mantenga la maneta de mando
después de su encendido pulsada durante unos
segundos.

Apagar

Gire la maneta de mando elegida hacia la derecha
hasta la posicion 0.

Controlador de llamas
termoeléctrico

La placa de coccion va dotada para su seguridad con
un controlador de llamas termoeléctrico. Este
controlador evita que pueda salir gas en caso de que
se apague el quemador durante su funcionamiento
inesperadamente (p. ej. debido a una corriente de
aire).

Si se apaga el quemador durante el funcionamiento
inesperadamente, gire la maneta de mando a la
posicién O y espere como minimo 30 segundos antes
de volver a encender el quemador.



Tabla de ajuste y consejos

Rango de Métodos de Ejemplos
ajuste coccioén
Llama maxima fy Coccion inicial ~ Agua
Sofreir Carne
Calentar Grasa, Liquidos
Ebullicion Sopas, Salsas
Escaldar Verduras
Desde ) hastan Asado Carne, Pescado,
Patatas
Hornear Platos con harina,

platos con huevo

Coccionafuego Albdndiga de patata,

lento Salchicha hervida,
carne para cocidos
Batir Cremas, Salsas

Continuar la
coccién

Sopas, Patatas

Coccion avapor Verdura, Pescado

Rehogar Verdura, Fruta,
Pescado

Asar a fuego Estofado, Asado,
lento Verdura

Llama pequefa A Descongelar Alimentos
congelados
Hincharse Arroz, Legumbres
Calentar Sopas, Cocidos,

Verduras en salsa

Consejos para cocinar y asar

Los valores de la tabla de ajuste son meramente
orientativos, ya que segun el tipo y estado de los
alimentos, asi como el tamafo y el nivel de llenado de
la olla, puede se necesario mas o menos calor.

Debido a su elevada potencia la grasa y el aceite se
calientan muy rapidamente No deje los productos en
coccion sin vigilancia, la grasa podria incendiarse y
quemar el producto de asar.

Los alimentos que precisan una coccidén mas larga,
los deberia preparar en las zonas de coccion de la
parte posterior.

Utilice para la coccidn inicial, freir y sofreir de
grandes cantidades preferentemente el quemador
grande o bien el quemador Wok.

Consejos acerca del Wok

Note

Para cocinar con una sartén Wok debera colocar el
anillo Wok en el quemador Wok sobre la rejilla. Preste
atencion de que la sartén Wok esté colocada de
forma segura durante la coccidon sobre el anillo Wok.

Aconsejamos que utilicen sartenes Wok con fondo
bombeado. Puede pedir una sartén Wok de alta
calidad como accesorio especial bajo la referencia
siguiente (WP 400 001).

Utilice para cocinar con la sartén Wok sélo aceite
para alimentos resistente a temperaturas altas como
p. ej. aceite de cacahuetes.

Cocine los ingrediente con temperaturas elevadas
agitandolas de modo continuo y durante poco tiempo.
La verdura debera estar aun crujiente.

Para agitar y extraer las comidas es recomendable un
cucharon de palo largo de material termorresistente.



Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia

y a evitar dafos en los recipientes: C i
Recipientes de cocciéon apropiados
Quemador Diametro Diametro
recomendado minimo del
del fondo dela fondo de la Olla
Olla
Quemador 100 - 180 mm 90 mm =
econdémico r
Quemador normal 180 - 220 mm 120 mm ==
trasero
Quemador normal 180 mm Ollas 120 mm
delantero 160 mm Sartenes
Quemador 220 - 240 mm 140 mm
potente
Quemador Wok 220 - 240 mm 180 mm
Utilizar la sartén Con diametro
Wok solo conun <220 mm: Utilizar
anillo Wok. so6lo el quemador . ‘E ‘ﬂ 5

interior.

Indicaciones de uso

o X

Utilice recipientes de
coccion de tamaifo
apropiado para los
quemadores respectivos.

No utilice recipientes de
coccién pequefos sobre
quemadores grandes. La
[lama no debera tocar los

laterales del recipientes de
coccion.

No utilice recipientes de

cocciéon deformados, que
puedan tener poca

==

(= =]

estabilidad sobre la placa
de coccion. Los
recipientes podrian volcar.

Utilice solo recipientes de
coccién con un fondo
plano y grueso.

No cocine sin tapa o bien
si la tapa se encuentra
desplazada. Se pierde una
gran cantidad de energia.

Coloque los recipientes de
coccioén en el centro sobre
el quemador, de lo
contrario podria volcar el
recipiente.

No coloque las ollas
grandes sobre el quemador
proximo a los mandos.
Estos podrian
sobrecalentarse e incluso
dafharse.

Coloque las ollas sélo
sobre el soporte de ollas,
no directamente sobre el
quemador.

Asegurese antes de su uso
que el soporte de ollas y la
tapa del quemador de gas
asientan correctamente.

Manipule con cuidado los
recipientes situados sobre
la placa de coccion.

No golpee sobre la placa
de coccidn ni coloque
pesos elevados sobre la
misma.



Cuidado y limpieza

En este capitulo encontrara consejos e indicaciones
sobre un cuidado 6ptimo y limpieza de la placa de
coccion.

A Warning

Peligro de quemaduras! El aparato se calienta
durante el funcionamiento. Antes de proceder a la
limpieza del aparato, dejar que se enfrie.

A Warning

Peligro de descarga eléctrica! Para limpiar el aparato,
no emplear aparatos limpiadores de alta presiéon o por
chorro de vapor.

Limpiar el aparato

Limpie el aparato después de cada uso una vez
enfriado. Retire los liquidos derramados, no permita
que se incrusten los restos de los alimentos.

Coloque tras la limpieza y secado las piezas del
quemador y las rejillas. Preste atencion de que las
piezas del quemador estén en posicion correcta. El
anillo de quemador y la tapa de quemador deben
encastrar al colocarlo y asentar rectos.

Parte del Limpieza recomendada

Parte del
aparato/
Superficie

Limpieza recomendada

Superficies de
acero

Aplicar el detergente con un pafio suave
himedo; Frotar hasta secar con un pafo
seco. Utilizar poca cantidad de agua
para la limpieza, se ha de evitar que
pueda penetrar agua en el aparato.
Caution!

Danos en la junta. Limpiar la ranura
perimétrica en la superficie de acero
so6lo mediante un cepillo blando. No
utilizar objetos puntiagudos.

Para suciedades intensas o
coloraciones causadas por calor, puede
adquirir un producto de limpieza para
acero inoxidable en nuestro servicio de
asistencia técnica al cliente (NUmero de
pedido 464524).

Soporte de ollas Retirarlo para su limpieza con cuidado.
Dejar a remojo en el fregadero. Limpiar
con cepillo y detergente para lavavajillas.
En la zona de la almohadilla de goma
limpiar con cuidado para que no se
desprendan.

Lavar con agua limpia y secar a
conciencia antes de volver a colocarlo.
iNo usar el lavavajillas para su
limpieza!

aparato/
Superficie
Maneta de Limpiar con un pafo blando humedo y
mando algo de detergente; el pafio no debe
estar humedo en exceso.
Caution!
Dafos en el aparato. No retirar la
maneta del mando para su limpieza.
Piezas del Lavar con agua limpia y secar a
quemador conciencia antes de volver a colocarlo.

iNo usar el lavavajillas para su
limpieza!

Electrodo de
encendido

Limpiar en caso necesario con cuidado
usando un cepillo pequefo.

Suciedades incrustadas

Para suciedades incrustadas persistentes, puede
pedir limpiador de Grill de Gel en su comercial
especializado o bien en nuestro servicio de asistencia
técnica al cliente (numero de pedido 463582). Es apto
para soporte de ollas, piezas de quemador y
encimeras de acero inoxidable. Segun necesidad deje
que actle sobre la suciedad durante la noche.
Observe las indicaciones del producto de limpieza.

No use los medios de limpieza
siguientes

Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos

Limpiadores acidos (p. ej. vinagre, acido citrico,
etc.)

Limpiadores con cloro o de alcohol intenso
Pulverizadores para hornos

Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos
duros o abrasivos

® Lavar bien los pafos de lavado nuevo antes de su
uso

Coloque tras la limpieza y secado las piezas del
quemador y las rejillas. Preste atencion de que las
piezas del quemador estén en posicion correcta. El
anillo de quemador y la tapa de quemador deben
encastrar al colocarlo y asentar rectos.



Solucionar anomalias

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

Anomalia

Posible causa

Soluciéon

Anomalia eléctrica en

Se ha disparado la proteccion doméstica.

Comprobar en el cuadro de proteccion si se han

general. disparado los interruptores automaticos.
El encendido eléctrico  Entre los electrodos de encendido y los El espacio intermedio entre el electrodo de
no funciona. quemadores pueden existir restos de alimentos encendido y el quemador debera estar limpio.

o bien de productos de limpieza.

Los quemadores estan humedos.

Secar bien las tapas de quemadores.

Las tapas de quemadores no estan colocadas
correctamente.

Compruebe si esta la tapa asentada
correctamente.

Fallo de corriente

Encender el quemador manualmente.

Llama de quemador
irregular

Las piezas de los quemadores no estan
colocadas correctamente.

Colocar las piezas de los quemadores
correctamente.

Los orificios de los quemadores estan
obstruidos.

Limpiar los orificios del quemador.

Aparentemente el flujo
de gas parece normal,
sin embargo no sale

Las valvulas interconectadas estan cerradas.

Abrir las valvulas interconectadas.

En caso de utilizar una bombona de gas,
compruebe de que no esté vacia.

Sustituir la bombona de gas.

gas.
En la cocina huele a Posible puntos de fuga puede ser la conexion ~ Comprobar estanqueidad de la bombona de
gas. de la bombona de gas. gas.

El quemador se apaga
de inmediato tras
encender.

No ha accionado la maneta de mando el
suficiente tiempo.

Una vez encendido el quemador, mantener
presionada la maneta de mando unos segundos
mas. Pulsar firmemente.

Los orificios de los quemadores estan
obstruidos.

Limpiar los orificios del quemador.
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Sevicio de atencion al cliente

Embalaje y aparatos viejos

Nuestro Sevicio de atencion al cliente esta a su
disposicion para reparaciones y compra de
accesorios o bien piezas de repuesto de nuestros
productos.

Los datos de contacto de nuestro Sevicio de atencién
al cliente los podra encontrar en el folleto de
asistencia técnica adjunto.

Si reclama a nuestro servicio técnico indique, por
favor, el numero E y el numero FD del aparato. La
placa de identificacion con los nUmeros
correspondientes los encontrara en la parte inferior
del aparato. Para evitar tener que buscar los datos de
su aparato cuando los precise, es aconsejable
anotarlos aqui conjuntamente con el nimero de
teléfono del Sevicio de atencion al cliente.

Tenga en cuenta que la visita del técnico del servicio
de atencidn al cliente no es gratuito en caso de que el
mal funcionamiento sea debido a un manejo
incorrecto del aparato.

Ne E. Ne FD.

Sevicio de atencién al
cliente ©

Tanto el embalaje de los aparatos nuevos como los
viejos, contienen materias primas valiosas y materiales
reutilizables.

Por favor evacue cada una de las piezas de modo
clasificado.

Consulte a su comercial especializado a través de las
vias de evacuacion actuales o en su ayuntamiento.

Evacuacién ecoldgica

directiva europea 2002/96/CE acerca de

=, aparato eléctricos y electronicos usados
(WEEE - waste electrical and electronic
equipment). La Directiva marca el ambito para
una retirada y aprovechamiento de los aparatos
usados validos en toda la UE.

E Este aparato se ha construido conforme a la

11
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/A Indicacdes de seguranca

Leia atentamente as presentes instrugdes. Guarde as
instrugdes para futura consulta ou para um proprietario
posterior.

Indicacdes gerais

Verificar o aparelho depois de ter sido desembalado. Se
forem detectados danos de transporte, ndo ligar o
aparelho.

Este aparelho foi concebido apenas para uso doméstico.
Utilizar o aparelho exclusivamente para confeccionar
alimentos, nunca como aquecedor.

O aparelho néo pode ser utilizado sem vigilancia por
adultos e criangas, se os mesmos nao tiverem as
condigdes fisicas ou mentais adequadas ou lhes faltarem
os conhecimentos e a experiéncia necessarios para
utilizar o aparelho correctamente. Nao deixar as criangas
brincar com o aparelho nem com o material de
embalagem.

Este aparelho néo foi previsto para ser utilizado com um
temporizador externo ou um telecomando externo.

O fabricante declina qualquer responsabilidade por
danos decorrentes da ndo observagao das instrugdes.

Seguranca durante a utilizacao

Perigo de queimaduras! O aparelho aquece durante o
funcionamento. Manter as criangas afastadas.

Perigo de incéndio! Alimentos aquecidos em excesso
podem provocar incéndios. Utilizar o aparelho sempre sob
vigilancia.

Perigo de incéndio! As zonas de cozinhar a gas ligadas sem
um recipiente em cima, produzem um calor intenso. O
aparelho e um eventual exaustor de fumos instalado por
cima podem ser danificados ou incendiar-se. Utilizar as
zonas de cozinhar a gas apenas com um recipiente em
cima.

Perigo de queimaduras! Os recipientes vazios deixados nas
zonas de cozinhar a gas ficam extremamente quentes.
Existe o risco de queimaduras se se tocar nos mesmos.
Nunca aquecer recipientes vazios.

Perigo de incéndio! A gordura e o 6leo excessivamente
quentes inflamam-se facilmente. A confecgao de alimentos
em gordura ou 6leo deve ser feita sempre sob vigilancia
permanente. Nunca apague 6leo ou gordura a arder com

agua. Apague o fogo com uma tampa ou manta de incéndio.

Perigo de incéndio! Materiais inflamaveis podem incendiar-
se por acgdo da chama de gas descoberta e do calor. Nao
guardar nem utilizar materiais inflamaveis (por ex., sprays,
produtos de limpeza) por baixo da placa de cozinhar ou nas
proximidades imediatas. Nunca colocar objectos
inflamaveis na placa de cozinhar.

Perigo de ferimentos! Recipientes de tamanho inadequado,
danificados ou mal colocados podem provocar ferimentos
graves. Ter em atengao as indicagdes sobre os recipientes
para cozinhar.

Perigo de curto-circuito! O isolamento dos cabos de
aparelhos eléctricos pode derreter. Nao colocar o cabo de
ligagdo sobre zonas de cozinhar quentes.

Danos provocados por calor em aparelhos ou méveis
contiguos. Se o aparelho for utilizado durante muito tempo,
sdo gerados calor e humidade. Por conseguinte, é
necessaria ventilagdo adicional. Abrir as janelas ou ligar um
exaustor com evacuagdo para o exterior.

Danos no aparelho provocados por acumulagao de calor.
N&ao aquecer assadeiras, frigideiras ou pedras para grelhar
simultaneamente em varios queimadores.

Anomalias do funcionamento. Rode sempre os botdes
reguladores para a posigao zero, quando o aparelho ndo
estiver em funcionamento.

Seguranca durante a limpeza

Perigo de queimaduras! O aparelho aquece durante o
funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer antes de
realizar a limpeza.

Perigo de choque eléctrico! Nao utilize aparelhos de
limpeza a alta presséo ou a vapor para limpar o aparelho.

Danos no vedante. Ndo limpe a fenda em volta da
superficie de ago inoxidavel com objectos pontiagudos.

Danos no aparelho. N&o retire os botdes de regulagao
para limpeza.

Seguranca durante trabalhos de
manutencao e reparacao

Perigo de ferimentos! Em caso de avarias ou danos no
aparelho: retirar ou desligar os fusiveis. Fechar a
alimentagao de gas. Contacte o servigo de assisténcia
técnica.

Perigo de ferimentos! As reparagdes mal feitas pode dar
origem a perigos consideraveis. As reparagdes no
aparelho s6 podem ser realizadas por um técnico
qualificado. Se for necessaria a reparagao, contactar a
Assisténcia Técnica.

Perigo de ferimentos! Um cabo eléctrico ou uma
mangueira de gas danificados tém de ser imediatamente
substituidos pelo fabricante, o representante, a
Assisténcia Técnica ou um técnico qualificado.

Para a conversao para outro tipo de gas, deve
contactar a Assisténcia Técnica.
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O seu aparelho novo

Nesta secgdo vai conhecer o seu aparelho novo e
encontrar informagdes relativamente aos acessorios.

Placa de fogao a gas

Queimador normal

Queimador para wok
1,75 kW 5 kW (4,6 kW)

Queimador de alto rendimento
3 kW
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Queimador economizador

Botoes de comando

As marcagdes nos botdes de
comando indicam a posigédo
do respectivo queimador e a
poténcia, desde a poténcia
maxima a minima. O ajuste é
continuo.

[ o 0
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Botoes de comando

Queimador \?vormal

Botao de comando do wok

O simbolo central de chama
no botdo de comando do
queimador do wok marca o
nivel a partir do qual se
acende adicionalmente o
queimador exterior.




Acessorios
Os seguintes acessorios sao fornecidos:

® Anel de wok (647660)

Para a utilizacdo de woks sobre o queimador do
wok.

Acessorios especiais

Os seguintes acessorios podem ser encomendados
através do nosso Servigo de Apoio ao Cliente ou da
Internet:

® Wok (WP 400 001)

Wok em material multicamadas. Com fundo
abaulado e pega, @ de 36 cm, 6 litros, 10 cm de
altura.

® Cruz expresso (088903)

A cruz expresso destina-se apenas ao queimador
economizador, para a utilizagado de recipientes
com um @ inferior a 9 cm (p. ex. cafeteira
expresso).

® Placa difusora de calor (648786)

A placa difusora de calor é apenas adequada
para o queimador economizador. Ela reduz o
calor quando se esta a usar o nivel de poténcia
mais baixo (poténcia minima).

Encaixe a placa difusora de calor com as
reentrancias para cima sobre a grelha, nunca
directamente sobre o queimador. Coloque o
recipiente no centro da placa difusora de calor.

Utilize os acessoérios apenas de acordo com as
instrugdes. O fabricante ndo se responsabiliza
quando os acessorios sdo utilizados de forma
incorrecta.

Ajustar a placa de fogao

As marcagdes nos botdes de comando indicam a
posicdo do respectivo queimador e a poténcia, desde
a poténcia maxima a minima. A poténcia pode ser
regulada de forma continua.

Notes

- Os queimadores s6 podem ser acesos se 0s
apoios e todos os componentes dos queimadores
estiverem encaixados de forma correcta.

- Os queimadores e as velas de ignigao tém de
estar limpos e secos.

- Utilizar apenas os acessorios estipulados. Nao
forrar a placa em ago inoxidavel (p. ex. com folha
de aluminio).

Ignicao automatica

A placa de fogdo a gas dispdes de velas de ignigao
para a ignicdo eléctrica.

1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o
queimador pretendido.

2 Prima o respectivo botdo de comando e rode o
mesmo para a esquerda, para a posigao
pretendida. O queimador acende
automaticamente.

3 Apds aignigcdo, mantenha o botdo de comando
premido durante alguns segundos.

Rodar o botdo de comando de forma lenta permite
regular o tamanho da chama de forma continua, entre
a poténcia maxima e minima.

Ignicdo manual

Em caso de falha de energia, os queimadores podem
ser acesos manualmente.

1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o
queimador pretendido.

2 Prima o respectivo botdo de comando e rode o
mesmo para a esquerda, para a posicao
pretendida. Mantenha o botao de comando
premido.

3 Acenda o queimador com um isqueiro ou um
fosforo. Apos a ignigdo, mantenha o botdo de
comando premido durante alguns segundos.

Desligar

Rode o botdo de comando pretendido para a direita,
para a posigao 0.

Dispositivo de monitorizacao
termoeléctrica de chamas

Para sua seguranga, a placa de fogdo esta equipada
com um dispositivo de monitorizagdo termoeléctrica
de chamas. Se o queimador se apagar acidentalmente
durante o funcionamento (p. ex. com uma corrente de
ar) este impede a fuga de gas.

Se o queimador se apagar acidentalmente durante o
funcionamento, rode o botdo de comando para a
posi¢cdo 0 e aguarde pelo menos 30 segundos, antes
de voltar a acender o queimador.
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Tabela de ajuste e dicas

Recomendamos woks com fundo abaulado. E possivel

encomendar um wok de qualidade como acessorio
especial (WP 400 001).

Para cozinhar com o wok utilize 6leos vegetais

Zona de Processo de Exemplos . ,
) resistentes a elevadas temperaturas, p. ex. 6leo de
ajustes cozedura .
] amendoim.
Poténcia maxima Ferver Agua
0 Alourar Carne Cozinhe os ingredientes em lume alto, mexendo
Aquecer Gorduras, liquidos sempre, mas ndo demasiado tempo. Os legumes
1 .
Cozer Sopas, molhos devem ficar al dente.
1
Branquear Legumes Para mexer e retirar os alimentos, utilize
De () até 0 Fritar Carne, peixe, batatas preferencialmente uma concha plana com um cabo

Cozer no forno

Alimentos com

comprido em material resistente ao calor.
farinha, com ovos

Apurar Knddel, salsichas
escaldadas, carne
para a sopa

Emulsionar Cremes, molhos

Prosseguir a Sopas, batatas

cozedura

Cozinhar avapor Legumes, peixe

Cozinhar Legumes, fruta, peixe
lentamente
Estufar Gulasch, assados,
legumes
Poténcia minima Descongelar Alimentos

n congelados
Demolhar Arroz, leguminosas
Aquecer Sopas, guisados,
legumes em molho

Dicas para cozer e fritar

Os valores da tabela de ajuste servem apenas como
valor de orientagdo, uma vez que, dependendo do tipo
e estado dos alimentos, bem como do nivel de
enchimento da panela, € necessaria mais ou menos
energia.

A elevada poténcia aquece a gordura e o 6leo muito
rapidamente. Ndo deixe os alimentos a fritar sem
supervisdo; a gordura pode inflamar-se e o alimento
gueima-se.

Os alimentos que requerem um tempo de cocgéo
maior devem ser cozinhados nas zonas de cocgao de
tras.

Para ferver, fritar e alourar grandes quantidades de
alimentos, prefira os queimadores de alto rendimento
ou o queimador para wok.

Tipps zum Wok

Note

Para cozinhar com o wok é necessario colocar o
respectivo anel no apoio, sobre o queimador do wok.
Certifique-se de que o wok esta estavelmente
posicionado sobre o anel de wok.
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Instrucoes relativamente aos

tachos/panelas

As seguintes instrugdes ajudam a poupar energia e a
evitar danos nos tachos/panelas.

Tachos/panelas adequados

==

(== =)

Queimadores Diametro Diametro
recomendado minimo da base
da base da da panela
panela

Queimador 100 - 180 mm 90 mm

economizador

Queimador 180-220 mm 120 mm

normal, atras

Queimador panelas de 180 120 mm

normal, a frente mm
frigideiras de 160
mm

Queimadorde alto 220 - 240 mm 140 mm

rendimento

Queimador para 220 - 240 mm 180 mm

wok Usar o wok Com didmetros

apenas como anel <220 mm: Usar

previsto para o

efeito.

apenas o
queimador central.

L AE=|=mk

Instrucdes de utilizacao

o X

==

(= =]

Utilize tachos/panelas de
tamanho adequado para o
respectivo queimador.

Nao utilize tachos/panelas
mais pequenos nos
queimadores grandes. A
chama nao devera tocar
nas partes laterais dos
tachos/panelas.

Nao use tachos/panelas
que nao tenham um apoio
estavel sobre a placa de
fogao, pois estes poderao
tombar.

Utilize apenas tachos/
panelas com uma base
plana e espessa.

Nao cozinhe com panelas
destapadas ou com o testo
parcialmente colocado.
Grande parte da energia é
desperdigada.

Coloque o tacho/panela
centrado sobre o
queimador, caso contrario
pode tombar.

Nao coloque panelas
grandes sobre os
queimadores préximos das
guarnigcdes. Estes podem
sobreaquecer e,
consequentemente, sofrer
danos.

Coloque os tachos sobre
0s apoios, nunca
directamente sobre os
queimadores.

Antes da utilizagao,
certifique-se de que os
apoios e as tampas dos
queimadores estao bem
assentes.

Manuseie os recipientes
que se encontram sobre a
placa de fogdo com muito
cuidado.

Nao bata na placa de fogao
nem coloque objectos
pesados sobre a mesma.
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Cuidados e Limpeza

Neste capitulo encontrara dicas e sugestdes para os
melhores cuidados e limpeza da placa de fogao.

A Warning

Perigo de queimaduras! O aparelho aquece durante o
funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer antes de
realizar a limpeza.

A Warning

Perigo de choque eléctrico! Nao utilize aparelhos de
limpeza a alta pressdo ou a vapor para limpar o
aparelho.

Limpar o aparelho

Limpe o aparelho ap6s cada utilizagéo, depois do
mesmo ter arrefecido. Remova os liquidos
derramados imediatamente, ndo permita a incrustagéo
dos residuos.

Depois da limpeza, volte a colocar os componentes
dos queimadores e as grelhas. Observe a posigéo
correcta dos componentes dos queimadores. Quando
se coloca o anel e a tampa do queimador, ambos tém
de engatar e ficar nivelados.

Peca/ Limpeza recomendada
superficie
Botoes de Limpar com um pano macio e humido e
comando um pouco de detergente; o pano nao
pode estar muito molhado.
Caution!
Danos no aparelho. Nao retirar os
botdes de comando para efeitos de
limpeza.
Componentes Enxaguar com agua limpa e secar bem
dos antes de os voltar a colocar no

queimadores respectivo sitio.
Nao lavar na maquina de lavar

louca!

Vela de ignicdo  Se necessario, limpar cuidadosamente

com uma escova pequena.

Peca/ Limpeza recomendada

superficie

Superficies em
aco inoxidavel

Aplicar o detergente com um pano
macio e humido; secar com um pano
macio. Usar pouca agua para fins de
limpeza; ndo pode penetrar agua no
aparelho.

Caution!

Danos na junta. A fenda circundante na
superficie em ago inoxidavel s6 pode ser
limpa com uma escova macia. Nao usar
objectos pontiagudos.

Para a sujidade resistente e
descoloragdes provocadas pelo calor
pode encomendar um produto de
limpeza para ago inoxidavel no seu
revendedor ou através do nosso Servigo
de Apoio ao Cliente (numero de
encomenda 464524).

Apoios Retirar com cuidado para efeitos de
limpeza. Amolecer no lava-louga. Limpar
com a escova da louca e detergente.
Ter cuidado na zona dos elementos de
borracha, para que nao se soltem.
Enxaguar com agua limpa e secar bem
antes de os voltar a colocar no
respectivo sitio.

Nao lavar na maquina de lavar

loucal!
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Sujidade incrustada

Para a sujidade resistente e incrustada pode
encomendar um gel de limpeza no seu revendedor ou
através do nosso Servigo de Apoio ao Cliente
(niumero de encomenda 463582). Este produto é
adequado para os apoios, os componentes dos
queimadores e para a placa em ago inoxidavel. Se
necessario, deixar actuar o produto durante a noite.
Observe as instrugdes que constam na embalagem do
produto de limpeza.

Nao usar os seguintes produtos de
limpeza

Produtos de limpeza abrasivos ou agressivos

Produtos de limpeza com substancias acidas
(p. ex. vinagre, acido citrico, etc.)

® Produtos de limpeza com cloro ou elevado teor
alcoolico

Spray para limpeza de fornos

Esponjas duras e abrasivas, escovas ou
esfregdes

® Panos de cozinha novos devem ser muito bem
enxaguados antes de serem utilizados.

Depois da limpeza, volte a colocar os componentes
dos queimadores e as grelhas. Observe a posigao
correcta dos componentes dos queimadores. Quando
se coloca o anel e a tampa do queimador, ambos tém
de engatar e ficar nivelados.



Reparar falhas

Muitas vezes, é facil reparar as falhas que podem
ocorrer. Observe as seguintes indicagdes antes de
contactar o Servigo de Apoio ao Cliente.

Falha

Possivel causa

Solucao

Falha no sistema
electronico geral.

O fusivel disparou.

Verificar no quadro eléctrico se o fusivel
disparou.

A ignigao eléctrica ndo
funciona.

E possivel que se encontrem residuos de
alimentos ou produtos de limpeza entre as velas
de ignicdo e os queimadores.

O espago entre a vela de ignigdo e o queimador
tem de estar limpo.

Os queimadores estdao molhados.

Limpar bem as tampas dos queimadores.

As tampas dos queimadores nédo estdo
colocadas correctamente.

Verificar se as tampas estdo colocadas
correctamente.

Falha de energia

Acender o queimador manualmente.

Chama irregular

Os componentes dos queimadores nio estio
colocados correctamente.

Colocar os componentes dos queimadores
correctamente.

As aberturas do queimador apresentam
sujidade.

Limpar as aberturas do queimador.

O fluxo de gas nao
aparenta ser normal, ou
nao sai gas nenhum.

As valvulas intermédias estao fechadas.

Abrir as valvulas intermédias.

Em caso de utilizagdo de uma botija de gas,
certifique-se de que a mesma nao esta vazia.

Substituir a botija de gas.

Cheira a gas na
cozinha.

Possivel fuga no ponto de ligagado da botija de
gas.

Verificar a estanqueidade do ponto de ligagao
da botija de gas.

O queimador apaga-se
imediatamente apos a
ignicao.

Nao manteve o botdo de comando premido o
tempo suficiente.

Depois de acender o queimador, manter o botéao
de comando premido durante alguns segundos.
Premir com forga.

As aberturas do queimador apresentam
sujidade.

Limpar as aberturas do queimador.
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Servico de Apoio ao Cliente

O nosso Servigo de Apoio ao Cliente esta sempre ao
seu dispor para efeitos de reparacao e aquisi¢cado de

acessorios ou pegas de substituicdo para os nossos

produtos.

Podera encontrar os dados de contacto do nosso
Servigo de Apoio ao Cliente no caderno de registo de
assisténcias.

Se solicitar a intervengdo do nosso Servigo de Apoio
ao Cliente indique sempre o numero E e o numero FD
do aparelho. A placa de caracteristicas com estes
numeros encontra-se na parte inferior do aparelho.
Para, em caso de necessidade, ndo perder muito
tempo a procura, pode inserir os dados do seu
aparelho e o numero de telefone do Servigo de Apoio
ao Cliente neste local.

Tenha em conta que, no caso de utilizagdo incorrecta,
a visita do técnico do Servigo de Apoio ao Cliente nao
é gratuita, mesmo dentro periodo da garantia.

N.2 E N.2 FD

Servico de Apoio ao
Cliente
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Embalagem e residuos de
equipamentos

Tanto a embalagem de equipamentos novos como os
residuos de equipamentos contém matérias-primas
valiosas e materiais reciclaveis.

Queira eliminar as respectivas pegas de acordo com o
tipo.

Para obter informacgdes referentes as actuais formas
de eliminagao contacte o seu revendedor ou a sua
Céamara Municipal ou Junta de Freguesia.

Eliminacao ecolégica

Este aparelho cumpre os requisitos da
E directiva europeia 2002/96/CE relativa aos
=) residuos de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). Esta directiva define o

ambito de retoma e reciclagem dos residuos
de equipamentos valido a nivel europeu.
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A 0dnyisc acdpaleiae

AloB&oTe TIPOOEKTIK& QUTEG TIG 00nyieg. PuA&ETe TIg

0dnyieq yIxX HIa axpyOTEPN XPrion I YIX TOV ETOPEVO IBIOKTHTN.

Fevikég ummodei&eic

MeT& Tnv apaipeon ommd Tn cuoKeuaoia, EAEYETE TN
OUOKeUN. Z& MepIiNTwon {NUI&G KAT& TN HETAGOPK Un
OuvOEOETE TN OUOKEUN.

AuTi n ouokeur MPoOOPIZETAI HOVO YIX TNV OIKIXKN XPron.
XpnoIYoToEiTE TN CUOKEUN POVO VIO TO HAYEIPEPD
daynTwV, MOTE WG cuoKeun BEppavong.

H cuokeun dev emTpemeTan va TeBei moTé oe AeiToupyia
oo eviAIKeg kKol TadIK XWPig EMITAPNON, OTAV UTOI OV
BpiokovTal oe KA GUCIKN 1] TVEUPATIKI KAT&OTOON 1
OTQV TOUG AUTTEI N YV GON K&l N ePTIEIpia, va XelpiovTal
TN CUOKEUN OWOTX Kal giyoupa. Mnv aprivete Tar moidicx
V& TTXiCoUV Y€ T CUOKEUN 1] e TA UAIKG TNG
OUOKEUOOIOG.

AuTn n ouokeun dev mpoBAémeTal yiax Tn AeiToupyia pe
gvav eEWTEPIKO XPOVOdIaKOTITN ] Eva eEWTEPIKO
TnAexelpioThpIo.

O kaTaokeuaoTng dev pmopei va BewpnBei umeuBuvog
yix {nui€g, Tou odeilovTal og pn TAPNCnN TwV 08nNyIMOV.

AocpaAeix KATK TN XpNon

Kivouvog eykatpaTtog! H cuokeur BeppaiveTal moAU
KaT& Tn d1apkeia TnG AeiToupyiag. Kpatate Tor moindicx
HOKPIK.

Kivouvog nmupkayiag! Ta umepBeppaopeva paynTa
pTIOpOUV va TTpOKaAEGOUV TTUPKAYIEG. AeIToOUupyEiTE TN
OUOKEUN POVO K&TW oTTo emifAeyn.

Kivouvog mupkayiag! O1 avappéveg payeipikeG €0TiEG
aepiou xwpig TomoBeTNPEVa MAGVW PayeIpIk& OKelN
Onuioupyolv peyaAn BeppdTnTa. H cuokeur kKol évag
ammo MAvVw TOomoBeTNUEVOG ammoppodNTNPAG HTTOPOUV VA
uttooToUv {nui& n va m&oouv dwTik. AgiToupyeiTe TIg
HOYEIPIKEG EOTIEG dxepiou POVO pe evammoBeTnueva Mavw
HOYEIPIK& OKEUN.

Kivouvog eykaupatov! Ta adeia payeipik& oKeUn OTIG
OVOPHEVEG E0TIEG PAYEIPEPATOG aepiou BeppaivovTal
mapa MOAU. Ze mepinTwon emadng Kivduvog eYKAUPATOG.
Mn BeppaiveTe moTe &delx payelpIk& okeun.

Kivouvog nmupkayiag! To urrepBeppaopevo Aimog r A&d1
eival eUpAekTa. Mayeipelete paynTa oe Aimog rj A&di
pHOvo k&Tw ammd cuveyr emifAeyn. Mn ofrjveTe moTé TO
AiTTog 1} To A&d1 Tou KaiyeTal pe vepo. ZPrveTe TN Aoy
HE EVa KOTTAKI I PIG QVTITTUPIKI KOUBEPTX.

Kivduvog mupkayiag! Tax eUpAekTa UNIKE PTTOPOUV VX
avadAeyolv amo Tnv avoixTr ¢Adyx Tou aepiou Kol Tn
BeppoTnTa. Mnv amoBnkeueTe 1} un xpnaoigotoieiTe
Kavéva eUPAEKTO UAIKO (TT.X. KOUTIX OTTpEl, uyp&
KaBapiopol) k&Tw amd Tn B&aon eoTi®V 1] TTOAU KOVT&
OTIG €0TieG. MnNV akoUPTT&TE TTOTE EUPAEKTOG AVTIKEIPEV
m&vw oTn B&on €0TIWV.
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Kivduvog TpaupaTiopou! To akaT&AAnAo péyebog Twv
KaToopoAwv, xahaopéveg ) A&Bog TomoBeTnpeveg
KATOXPOAEG PTTopoUV vax TTpokaAEégouv coBapolg
TpoupaTiopoug. Mpooe€Te Tig uTodeielg yix T
HOyYEIpIK& oKeUN.

Kivduvog BpayxukukAwpatog! H povwon Twv kahwdiwv
TWV NAEKTPIK®V CUCKEUWV PTopei va Alwoel. Mnv
GKOUUTI&TE TTOTE TO KXAWSI0 CUVOEDNG TTAVW OTIG KAXUTEG
€0TIEG HAYEIPEPATOG.

Znpieg Aoyw BeppOTNTAG OTIG YEITOVIKEG OUOKEUEG N
emmnAa. OTav n ouokeur AeiToupyei yix pey&Ao xpovikod
dixoTnua, dnuioupyeital BeppoTnTa Kol uypagia. Evag
TPOCOeTOG AEPICPOG eival amxpaiTNTOG. AVoi§Te T
moap&OUpPQ ) eveEPYOTIOINOTE EVav ammoppodnTPX TTOU
odnyei €Ew.

Znp1€G 0T CUOKEUN a0 cucowpeuon BeppodoTnTag. Mn
BeppaiveTe CUYXPOVWG PE TTEPICOOTEPOUG KOUGTIPEG
WNAEG POPPEG, TNYAVIX I TTAGKES WYNOIPATOG.

AgiToupyikn BA&PN. OTav n cuokeur de PpiokeTal oe
AeiToupyia, yupiCeTe Ta koupm& pubpiong M&vToTE OTN
pnoéevikn Bgon.

ACPAAEIX KATK TOV KXOXPIOMO

Kivduvog eykaUpatog! H cuokeur) BeppaiveTan moAu
kaTa TN Sidpkela TNG AeiToupyiag. Mpiv Tov kaBapiopo
adrOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL.

Kivbuvog nAekTtpomAn&iag! MNa Tov kaBapiopd Tng
OUOKEUNG KN XPNOIYOTIOIEITE KAPiot CUOKEUT KXBaxpIopoU
UYnAng Tieong ] CUCKEUN €KTOEEUONG OTHOU.

Znuieg otn oteyavoroinon. Mnv kaBapilete Tnv
TTEPIPETPIKN OXIOHN OTNV emoaveiax avo&eidwTou X&AUPx
HE XIXPNP& KVTIKEIPEVD.

Znuieg otn ocuokeun. MNa Tov kaxBapiopd pnv adpaipeite
TX KOUPTTIX XEIPIOHOU.

AcPAAEIX KATX TN CUVTRAPNON KXI
TNV EMICKEUNR

Kivduvog TpaupaTiopol! Ze mepinTwon BAGPNg 1 {npiag
oTn ouokeur): =ZeB10wWOTE 1 KATERBKOTE TNV XOPAAEIN.
KAeioTe Tnv mapoxr aepiou. KaAéoTe Tnv unnpeoia
TEXVIKNAG e§umnpETNOoNg TEAXTQV.

Kivduvog TpaupaTiopol! Amo pn evdedelyuéveg
ETNIOKEUEG PTTOPOUV vax TTpokAnBouv goPapoi kivduvolr. Ol
ETIIOKEUEG OTN CUOKEUN ETITPETTETAI VX
TPAYHUATOTIOIOUVTOI HOVO aTmd éva eEeldIkeUpeEvo &TopO.
2e TTEPITTWON ETMIOKEUNG KAXAEDOTE TNV UTTNPECIX TEXVIKNAG
eEunnpéTnong meAaTwv.

Kivduvog TpaupaTiopou! Eva xahaopévo kaAwdio Tou
PEUPATOG I VG EARTTOPATIKOG EUKXUTITOG CWARVAG
aEPIOU TIPETTEI VX GVTIKATOOTOOEI APECWG XTTO TOV
KXTKOKEUXOTH, T UTTOKATXOTAHATX TTWAOEWY, TNV
utnpeoia TeXVIKAG eEumnpETnoNg MeAaToV | éva
eEeidikeupevo &Topo.

Mo Tn peTaTporn oe eva &AAo €idog aepiou KAAESTE TNV
utnpPecia TeEXVIKAG eEuTNPETNONG TTEAXTOV.



H kaivoUupylx cag cUuCKeUn

Edw Ba yvwpioeTe TNV KaIvoUpPYIX 0OG OUOKEUN Kol Ba
BpeiTe MAnpodopieg yix T EEXPTAPATO.

B&on soTiov agpiou

Kavovikdg kauoTthpadkauoTipag yia KIveTiko Tnyavi (Wok)lloxupog kauoTtiipag
1,75 kW e e g kW (4,é kW) % kW

’

OIKOVOHIKOG KAUGTHPOG
[ o ne

Kouumi& xeipiopou

T papkapiopaTa OTO KOUWTTI
XEIpIopou deixvouv Tov
KXTXPEPIOPO PE TOV EKAOTOTE
KQUOTHPG Kal T puBuion amd
pikpn €wg TARpPN ¢Aoya. H
puBpion eivan ouvexng.

Koupma xeipiopou

Kavovikog KauoThpag
75 kW

Kouutri XE1pIOCHOU TOU KXUOTHPX YVIX
KIVEQIKO Tnyavi (Wok)

To peoaio cupPoro Tng pAdYyag
OTO KOUpTTi XeIpIopoU Tou
KQUOTAPX YIX KIVEGIKO TNY&VI
(Wok) cupPoAiCer Tn Babpida,
ommd TNV OTTOIX EVEPYOTTOIEITAI
mpooBeTa 0 eEwTEPIKOG KUKAOG
NG $pAdYQRG.
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EExpTApHOT

To akOAouBa eEapTrpaTa BpiokovTal OTa UAIK&
nmoap&doong:

® AoakTUuAiog Wok (647660)

Mo tn xpron Tnyaviov Wok m&vw 0e KAUOTHPX YIx
kiveQiko Tnyavi (Wok).

E1d01ko¢g €€0omTAIONOC

To akohouBa eEapTripaTa propeiTe va T MapayyeileTe
pEow Tou O1koU poag oepPig meAaTwV fj oTo B1diKTUO
(Internet):

® Tny&vi Wok (WP 400 001)

Tny&vi Wok ammo moAuoTpwpaTikd uAiko. Me kupTd
m&TOo Kol AaxBry, @ 36 cm, 6 AiTpa, Uywog 10 cm.

® Iy&pa socmpecco (088903)

H ox&pa eompeooo givar kat&AANAN povo yix Tov
OIKOVOHIKO KOUOTHPQ, YIG TN XPron HYEIPIKOV
OKEUWV pe OIGPETPO KATW 1o 9 cm (T1.X. PTTPiKI Tou
KOOE).

® [IAGKX Glyaxvou payeipepaTog (648786)

H mA&ka olyavou payelpeuaTog eival KXTGAANAN
HOVO YIX TOV OIKOVOMIKO KauaTrpa. Meimvel Tn
BeppoTnTa O TEPIMTWON XPrIONG TNG XAUNAOTEPNG
BaBpidag 1oxU0g (HIKp dAOY).

TomoBeTeiTe TNV MAGKO OlyavVOU PHAYEIPEPATOG TTAV W
oTn OX&PQX PE TIG TMPOoeEOXEG MPOG T EMAVW, TTOTE
ameuBeiag mMavw oTov KauoTrpa. TomoBeTeiTe TO
HOYEIPIKO OKEUOG OTO KEVTPO TMAVW OTNV MAGKX
OlyavoU PAYEIPEPATOG.

XpnoipomolgiTe T eEXPTAPATA POVO OTIWG AVAPEPETAI.
O kaTtaokeuaoTng dev euBlveTal, 0TV T eEapTHHATX
gxouv xpnoipgomoinBei A&Bog.

PuOuion Tng Baong soTiwv

T HOPKOPIOPATO OTO KOUPTTIX XEIPIOPOU oog deixvouv
Tn B€0n TOU EK&KOTOTE KAUOTAPO KAl TNV 10XU oo TARpN
€WG PiIkpn pAdya. H 1oxUg pmopei va puBpioTei ouvexwg.

Notes

- AvayTe TIG €0TiEG pAYEIPEPATOG HOVO, OTAV Ol
$OPEIG TWV POAYEIPIKWV OKEUWV KAl OAX TX
eEQAPTAPATA TWV KAUOTAPWV EiVAXI OWOTX
TommoBeTnuéva.

- O1 KOWOoTAPEG KAl OI AVOXPAEKTHPEG TTPETTEI VO Eivax
kaBapoi Kol oTeEYVOI.

- XpnoigotmolgiTe povo T MPOPAETOPEVD EEXPTHATA.
Mnv kaAUmiTeTe T B&ON TOV E0TIOV XEPIOU ATTO
avo&eidwTo X&XAUPBX (TT.X. HE XAOUMIVOXXPTO).
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AutopaTn avxpAeén

H B&on eoTiov aepiou S1xBeTel avadAekTrpeEG yIX TNV
NAekTPIKN ava&dAegn.

1  TomoBeTroTe éva KATXAANAO payeIpIKO OKEVUOG TGV
oTov emBupnNTd KAUOTNPA.

2 MoaTRoTe To GVTIOTOIXO KOUPTTI XEIpIOPOU KQI YyupioTe
TO MPOG T aploTep& oTnv emBupnTr B¢on. O
KQXUOTHPAG avaBEl AUTOPATO.

3 KpaTroTte To KOupmi XEIPIGPOU TTATNUEVO VIO HEPIKG
OeuTEPOAETTA HETX TNV avaOAEEN.

STpEDOVTOG XPY& TO KOUUTT XEIPIOPOU PTTOPE] Vi
pubuioTei To péyebog TNGg dAOYag Xwpig SiaxB&Buion
pHETEU peyaAng Ko pIKpRG dAOYaG.

AvapAeEn pe 1O XEPI

2e mMepIMTWOn PG OIXKOTING TOU PEUPATOG PTTOPEITE VA
AVAWYETE TOUG KAUOTAPEG ETIONG KAI PUE TO XEPI.

1  TomoBeTroTe éva KATXAANAO payeIpIkKO OKEUOG TGV
oTov emBupnTd KAUOTNPA.

2 TlaTAOTE TO GVTIOTOIXO KOUMTI XEIPIOHOU KOl yupioTe
TO TIPOG T ApIOTEPK OTNV emBupunTr B€on.
KpoTroTe To Koupmi XeIpIopoU TTaXTNUEVO.

3  AvayTe TOV KOUOTAPO PE EVAV QVATITPG aepiou 1
pe éva omipTo. KpaTroTe To KOUUTH XEIpIOUOU
TTOTNHPEVO VI HEPIKE DEUTEPOAETTA PETX TNV
avadAeEn.

Amevepyoroinon

FupioTe To emMOBuUPNTSO Koupmi XeIpIopoU MPOG Tax Oe&Ix
otn B¢on 0.

OcpHONAEKTPIKN EMITAPNON TNG
PAoyag

Mo Tnv aodpareia oag n B&on eoTiwv eival eEomAiopévn
pe pia BepponAekTpikn emTrApnon Tng dAoyag. Autnh n
S1aTaEn epmodilel Tn SixppOr) TOU GEPioU, O€ TEPITITWON
TTOU O KXUOTHPOG KOTA TN AeiToupyio ofrjoel kaTa A&Bog
(T1.X. 1O TO Pl TOU XEPX).

OTav 0 KXUOTAPAG KAT& TN AeiToupyic ofrioel KAT&
A&Bog, yupioTe To Koupmi xelpiopoU otn Bgon 0 ki
mepipeveTe To AiyoTepo 30 deuTepOAemTa, TTpOTOU
avayeTe EAvVX TOV KAUOTHPO.



MNivakag puOpIong Kol cuuBOUAEQ

Nepiloxn AlxdiIkaoix Napaxdeiypara
puBuicswv HAYEIPEHATOG
MAAeng pAoya A Bpdoipo Nepd
ZoT&PIoPX Kpéag
ZéoTapx Airog, uyp&
AvaBpaopa 2oumeg, OGATOEG
Zep&TIopo Aoyavik&
and A éwg 0 Wroipo Kpéag, yapl, maT&Teg
Tnyaviopo Kpéneg, paynTd pe
auya
Ziyavo MNouBapAdkia, BpaoTd
payeipgpo AOUKQVIKQ, KPEXG
oouTIOG
Krummnpao Kpépeg, oaxAToeg
Zuveyion SouTeg, TATATEG
HQYEIPEPATOG
Mayeipepa pe Noxavike, y&pl
OTHO
Toyapiopax Nayxavik, dpolTa,
popl
Mayeipepa oe koUAag, ynTo,
kAeloTn Aoxxavika
KOTOXPOAX
Mikpr dAOya 0 ZEMAywpx KaTeyuypéva TpodIpa
dolokwpax Pud), dompix
ZéoTapx 2oureg, ToupAou,

Aoxavik& og oGATOX

2ZUMPOUAECG YIX TO HOYEIPEMX KOI TO
WYnoiyo

O1 TIpég Tou TivaKka puBuiong XpnoiPgeUouv HOVOo WG
eVOEIKTIKEG TIPEG, eTeIdr avaAoya e To €i00G Kol TNV
KXT&OTOON TV TPodipwv KaxBwg emiong Kal avaloya pe
To peyeBog kKol TNV MAfpwon TNG KATOXPOAXG gival
anmapaiTnTn MepioadTepn 1 AiydTepn BeppoTnTa.

Aoyw Tng pey&Ang 1oxuog BeppaiveTal To NITTOG KOl TO
A&O1 ypriyopa. Mnv adrioeTe To ynTo XWPIG EMTAPNON, TO
AiTrog prmopei va avadAeyei K&l TO YnTO VX KOEI.

To paynT&, TOU AMAITOUV YIXK TO HAYEIPEPN TIEPIGCOTEPO
XPOVO, TIPETEl VX TX TTXPOAOKEUKLETE OTIG THIOW (WVEG
HOYEIPEPATOG.

Mo To apyxikd Bp&oipo, To TNY&vIoPa oe opITECX KOl TO
OOTAPIOPX HEYKAWV TTOCOTHTWV TPOPiPHWV XPNCIYOTIOIEITE
KXT& TTPOTIPNGON TOUG IOXUPOUG KAXUOTNPEG I} TOV
kauoThpa yix Kiveliko Tnyavi (Wok).

ZUMPBOUAEG VIx TO KIVETIKO ThY&VI
(Wok)

Note

Mo 1o payeipepa pe éva Tnyavi Wok mpemel va
TommoBeTrioeTe To dakTUAI0o Wok oTov KauoTripa yio To
kiveQiko Tnyavi (Wok) mavw oTn ox&pa Tng €0Tiag.
MpooegTe, va oTékeTan To Tnyavi Wok kaTa To
payeipepa pe aodpaAeia mavw oTto SakTUAIo Wok.

Epeig ouvioTolpe Ta Tnyavia Wok pe kupTo nmaTo. Eva
uynAng moidTnTag Tnyavi Wok pmopeite va
mapoayyeilete wg €101kd e§omAhiopd (WP 400 001).

Mo 1o payeipepa pe 1o TNYa&vi Wok xpnoiporoigitTe povo
oAU Beppaivopevo A&d1 paynToU, m.X. GIOTIKEAXIO.

MayeipeyTe Tx UAMKE pe pey&An dwTI&, AVAKATEUOVTEG
TQX OUVEX®WG KOl OX1 yIa pey&Ao Xpoviko SixoTnpa. To
Aayavik& TIpETEl va eival akopor Aiyo okAnp&.

Mo To AVOKATEPX KOI TO KEVOPX TOV GAYNTWV
XPNOIHOTIOIEITE KAXAUTEPT PIG PNXI KOUTGAX PE HOKPU
KOToGVI ammd avBekTIKO 0Tn BeppdTNTA UAIKO.
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Ymodei&eig yIx TX HAYEIPIKX OKEUN

O1 akohouBeg umodeiteig oag BonBolv oTnv
eoikovopunan evepyeiag kal oTnv amoduyn {nUi®v oTx

HOayeIpIK& oKeUn.

KatdAANAx payeipika okeln

==

(== =)

KauoTnpog ZuvioToUpevn EA&xioTn
di1&peTPOC S1&ueTPOC
TT&TOU m&Tou
KOATOXPOAXGQ KOATOXPOAXG

OIKOVOpIKOG 100 - 180 mm 90 mm

KOUOTNPOG

Kavovikog 180-220 mm 120 mm

KOUOTNPOG oW

Kavovikog 180 mm 120 mm

KOUOTNPOG KOTOXPOAEG

prpooT& 160 mm Tnyavix

loxupdg 220 -240 mm 140 mm

KOUOTNPOG

Kauotpag yix 220-240 mm 180 mm

KIVECIKO TNYGwVI Xpnoipgoroigite To € SIGPETPO

(Wok) mnyavi Wok pévo <220 mm:

pe dakTUAIO Wok.

Xpnoiyotoieite
HOVO TOV ECWTEPIKO
KOUOTHPO.

b (= =)

Ymodei&eic xpnong

XpnaoipomolgiTe payeipik
okeUn kaTahAnAou peyeboug
YIO TOV EKXOTOTE KAUOTHPO.

Mn xpnoipotmoleiTe KavEva

HIKPO HOYEIPIKO OKEUOG
T&VW OTOUG HEYXAOUG
kauoTrpeg. H pAoya dev

TIPETTEl VX EPXETAI OE EMADI

pE TIG TTAEUPEG TwWV
HOYEIPIKOV OKEUMV.

(==

Mn xpnoipotmoleite gva

TOPOPOPOWHEVO HAYEIPIKO
okel0gG, To omoio O

OTEKETAI OTaBep& M&VW OTN

B&on eoTiwv. Tax okeln

HTTOPOUV VO OVATPOTTOUV.

XpnaoipomolgiTe povo
HOYEIPIK& OKEUN HE
emimedoug Kol XovTpoug

TTATOUG.

(= =]

26

Mn payeipeleTe xwpig
KOT&KI 1) HE TO KATTOKI
peTaTomopévo. Eva peyaio
HEPOG TNG EVEPYEITG
XQVETAI.

TomoBeTeiTe TO payeipikd
oKelOG OTN péon M&vw oo
TOV KXUOTNPQX, OIGdOPETIKE
TO OKEUOG PTTOPEi Vi
QVOTPOTTE.

Mnv TommoBeTeiTe pey&Aeg
KXTOXPOAEG TAVW OTOUG
KQXUOTNPEG KOVTA OTX
Koupm& Xeipiopou. Aut& Ba
pmopoloav Vo
uttepBeppavBoulv Kol €TOI Vi
KaXTaOoTpadoUV.

TomoBeTeiTe TIG KATOXPOAEG
TOVW 0TO GOPEX PAYEIPIKDV
oKeuwv, TMoTE ameubeiag
TAVW OTOV KAUOTIPO.

Mpiv Tn xprion BePaiwBeiTe,
OTI 01 POPEIG TWV PAYEIPIKDV
OKEUMV KOl T KATTAKI TWV
KQUOTNPWV aepiou €xouv
TommoBeTnBei cwoTa.

Na xelpiCeoTe MPOTEKTIKK
Ta okeun, mou BpiokovTal
mavw oTn B&on eoTIOV.

Mnv kTunt&Te Tn B&on e0TIOV
Kl pnv ToTroBeTeiTE MAVW
Kaveva Bapl avTikeigevo.



PpovTidx KXl KKOXPIOCHOG

2e aUTO TO KepaAaio Bax BpeiTe oupPouAég Ka
uttodei&elg yiax Tnv 1davikr ¢povTidx K&l To CwoTo
KaxBapIiopo Tng B&ong 0TIGV.

A Warning

Kivduvog eykatpaTtog! H cuokeur BeppaiveTal moAU
KaT& Tn d1apkela Tng AeiToupyiag. Mpiv Tov kaxBoapiopo
ahpriOTE TN CUOKEUN V& KPUWOEI.

A Warning

Kivduvog nhektpomAngiag! Mo Tov kaBapiopd Tng
OUOKEUNG PN XPNOIYOTIOIEITE KaPio cuoKeur KaBapiopou
uwnAng mieong n cuokeun ekTo&euong aTpou.

KaBxpIiGHOG TNG GUCKEUNG

KaBapileTe Tn cuokeun peT& amd k&Be xprion, adou
TPWTX £Xel Kpuwoel. AmopakpuveTe Ta Eexelhiopeva
UYP& QPEOWG, PNV aProeTe v kaxoUv kaBoAou
utoAgippaTa daynTou.

MeT& Tov KaxBapiopd kKol To oTéyvwpa TommoBeTrioTe Eav
TX eEXPTAPATX TWV KAUOTNPWV KXI TIG OXXPEG TWV
eoTinv. MpooeETe TN cwoTr Béon Twv eExpTNUATWV TwV
kauoTrpwv. O dakTUNOG TOU KAUOTAPX KOI TO KXTTOKI
TOU KQUOTHPG KAT& TNV TOTTOBETNON TIpETTEl VX
aodpoalioouv kai va TormoBeTnBouv emimeda.

Mépocg ZuVIOTOUUEVOG KXOXPIGHOG
cuokeung/
eEWTEPIKN

emMPAVEIX

ANMA®OTE TO XTTOPPUTTIAVTIKO PE EVXX
HOAQKO, UYPO TTQVI, OTEYVWOTE TNV
emoavela pe va pahako mawvi. Mo Tov
kaBapIopd XpnoipoTioleiTe HoOvo Aiyo vepo,
Oev EMTPETETAI VO €l0XWProel KaBoAou
VEPO PECQK OTN CUOKEUN.

Caution!

ZnpiEG 0TV TOIYOUX OTEYQXVOTTOINGNG.
KoBapileTe TOV TTEPIPETPIKO PO OTNV
emdaveio avoEeidwTou XGAUPG PHOVO pe
pix pohoki& BoupToa. Mn xpnoiporoleite
kaBOAou aIXHNP& AVTIKEIJEVO.

Emdaveieg
avo&eidwTou
XOAuBa

Mo peyaAn pumavon 1 yic TiIg cAAay€G 61O
XPWH TTou opeilovTai 0T BeppoTNTH OTX
€1I0IKX KATXOTHAPATX TTWANGNG 1| 0TO JIKO
pog oepPig meAaTav eival dixBeaipo Eva
UNIKO kaBapiopoU avoEeidwTou x&AUBa
(cxp1Buog maxpayyehiog 464524).

Mo Tov KKBOPIOPO APXIPETTE TTPOCEKTIKX
TO POPEX TWV PAYEIPIKWV OKEUWV.
Mouhi&oTe Tov oTo vepoyxuTn. KaBapioTte
Tov pe BoupToa KXBAPIOPOU KOl
OTTOPPUTTAVTIKO TTIATWV.

KoBapioTe mpooekTIK& TNV TIEPIOYT] TWV
A&OTIXWY, YIX va pnv EekoAAroouv.

>Tn ouvexeia EEMAUVETE TO GPOPER TwV
HOYEIPIKOV OKEUWV PE KXBaPO vepPO Kail
OTEYVWOTE TOV TIPOCEKTIKA TIPIV TNV
ToTTO0ETNON.

Mnv kax@apileTe TO POPEX TWV
HOYEIPIKWV CKEUWV OTO TTAUVTIPIO TWV
m&Twv!

®opeag
HOYEIPIKWOV
OKEUWV

KoBopileTe Ta KOUPTTI XEIPIOPOU PE EVOL
HOAQKO, UypO TTavi kot Aiyo
QTTOPPUTTAVTIKO TATWV. To TTavi Oev
EMTPETETAI VX €ivaxl TIOAU UYpO.
Caution!

Znuieg otn ouokeun. MNa Tov kaBapiopo
HNV adAIPECETE TX KOUPTTIX XEIPIGHOU.

Koupm&
XEIpIOpOU

EEapmuoTa
KOUOTHPWV

ZemAuveTe Ta eEXPTPATX TWV KAUCTHPWY
pe KXBopO vEPO KOl OTEYVWOTE TOV
TIPOCEKTIK& TIPIV TNV TOTToB€TNON.

Mnv kax@apileTe Tx e§xpTAMXTX
KXUOTHPWV OTO TTAUVTAPIO TWV TATWV!

AvadAekTrpeg OTav xpei&leTal, kabapioTe Toug
AVOPAEKTIPEG TIPOOEKTIKA PE PICK HIKPT)

BoupToO.

Kaupévn pummavon

Mo okAnpr, Kapevn pUTIAVON PTTOPEITE VX TTXPAYYEIAETE
OTx EIOIK& KATAOTAPOATX TWANCONG | 0To d1kd pag oepPig
meAaTOV pix yeAn kaBapiopou ykpIA (apiBuog
nmapayyehiog 463582). Eivau kaTr&AANAn yiax Toug dopeig
TOV HAYEIPIKOV OKEUWYV, TX EEXPTAPATA TWV KXUGTHPWV
kol TNG B&ong Twv e0TI®V agpiou amd avogeidwTo
X&AuBa. OTav xpei&leTal, adprioTe Tn YEAN va dp&oel oTn
pumavon 0An Tn vuxTa. Mpoog&Te TiIg uTodei&elg Mavw
0TO KXBaPIOTIKO.
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Mn xpnoipomolgiTe Tk aKOAouBa °
HEoX KaxOapiouou °

® . . . . .
®  AlBpwTiké | SUVOTd KOBOPIOTIK Mpiv Tn xprnon mAéveTe KOAX Ta VEX Ohouyy&pIc

® KaBapioTika mou gpmepigxouv o&ea (.. &idl,

KITPIKO o&U, KTA.)

® KoaBapioTika mou gpmepigxouv xAwpio 1 pey&An
avaAoyio aAkooAng

2mpél kaBapiopou dolpvwv

ZkAnpa& 1 Tpaxid obouyy&pix, okAnpeg BolpToeg

MeTd Tov kKaBapiopd kai To oTéyvwpa TommoBeTroTe Eav

TX eEXPTAHATA TWV KAUGTAPWV KXI TIG OXKPEG TWV
eoTIOV. [pocé€Te TN cwoTr BEon Twv eEaxpTNUETWOV TwV

kaxuoTnpwv. O dakTUAIOG TOU KAUOTAPX KOI TO KOTTGKI

TOU KQUOTNPG KAT& TNV TOTTOBETNGN TIPETTEl VX
aopalioouv kol va TorroBeTnBouv emimeda.

Apon BAxBwv

Zuyva priopeite va emdiopBwoeTe eUKOAX POVOI OGG TIG
mapouocialopeveg BA&Peg. NMpoTol kahéoeTe To aepPig
nehaTwv, MPooéETe TIGg akOAouBeg umrodeitelg.

BA&BN

MOavA aiTia

Auon

BAGn Tou yevikou
NAEKTPIKOU OUOTAPATOG

H aop&Aeior Tou nAekTPIKOU THVOKO TNG KXTOIKIXG
€XEI TIECEL

EAéyETe 01O KIBOTIO TWV XOPAAEIDV, EGV N
aodpaAeIx £xEl TIECEL

H nAekTpikr avadAegn
O¢e AeiToupyei.

Avapeoa 0TOUG VaPAEKTIIPES KO OTOUG
KOUOTIPEG PTTOPEI Vo BpiokovTal urtoAeippoTa
doaynTou 1 KaBaPIoTIKOU.

O eviIXPETOG XWPOG AVAPETH OTOUG
avaPAEKTPEG KO OTOUG KXUOTHPEG TIPETIEI VX
eival kaBapog.

O1 kauoTrpeg givail uypoi.

2TEYVHOOTE TTPOOEKTIKA TO KATTXKIX TWV
KOUOTHPWV.

To KOTMAKIX TV KXUOTAPWV OEV EiVal OWOTK
ToTTOBETNPEVAL.

EAEyETe, £V TOX KATTOKIO EIVOI OWOTH
TomoBeTnpéva.

Aiaxkorm) peupaTog

AvayTE TOV KAUOTHPG PE TO XEPI.

Avopoiopopdn pAdya
TWV KXUOTHPWV

Ta eExpTAPATA TWV KAUOTHPWY OEV EIVOI COOTX
ToTTOBETNPEVQL.

TomoBeTr|oTe TX EEXPTHAPATA TWV KAUTTHPWV
OWOTA.

T QVOIYHOT TOU KRUOTHPO EIVOI AEPWHEVK.

KaBoapioTe T avoiyporar Tou KauaTrpa.

H por) Tou aepiou
daiveTan va pnv giva
KavoviKn 1) dev eEgpyxeTa
kaBohou aeplo.

O1 evdidpeoeg PaABideg eivail KAEIOTEG.

Avoi€te TIg evdidpeoeg BaABideg.

>e mepiTTwaN XPriong picg dixAng aepiou eheyETe,
oTI Bev givail &deIa.

AvTiIkaTaoTnoTe TN GIGAN aepiou.

>1nv KouGiva pupidel
aEPIO.

MBavo onpeio dixpporig oTn ouvdeon TNG PIGANG
aEepiou.

EAéyETe TN ogyavoTNTa TNG 0UVOEONG TNG GIGANG
aEpiou.

O kawuoTpag ofrvel
QPEOWG PETX TNV
avadAeEn.

Agv MOTAOXTE XPKETA TO KOUWTTI XEIPIOHOU.

AdoU TIPOTO AVAYPEI 0 KAUOTNPAG, KPXTHOTE TO
KOUWTT XEIPIOPOU OKOPG HEPIKE deUTEPOAETTTOl
noTnuévo. MNaTtroTe To SUVOTA.

T QVOIYHOTO TOU KRUOTHPO EIVOI AEPWHEVK.

KaBoapioTe T avoiyporor Tou KauaoTrpa.
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2epBig meEATWYV

ZUOKEUXOIX KOXI TTXAIEC GUOKEUEC

To oépPig meAaTwv PBpiokeTan otn dikBeor oag yix
ETIIOKEUEG KO TNV OYyOP& GEECOUGP 1] AVTAAAGKTIKOV TOV
TPOTOVTWV POgG.

To oToIxeix emadrG Tou 0€pPIg MEAXATWY TNG ETAXIPEING
pag Bax Ta Bpeite oTo cuvnuuevo duAA&dio oEpPIg.

E&v {nTtrioeTe To 0€pPig MEAATWV TNG ETAKIPEIRG YOG,
dwoTe mopakaxAw Tov ap1Bpo E kai Tov apiBuo FD Tng
OUOKeUNG 0ag. Tnv mvakida TUTOU pe Toug aplBpoug Ba
Tnv Bpeite oTNV K&TW pepI& TNG ouokeung. Mo va pn
YaxveTe TTOAU O€ TEPITITWON TTOU XPEIXOTEI, PTOPEITE VX
KXTOXWPHoeTE €0W TX OTOIXEIX TNG OUOKEUNG OOG KOl
Tov apiBuo TnAepwvou Tou oEPPIg TTEAXTOV.

MpooegTe, OTI n emiokeywn Tou TeXVIKOU Tou o€pPig
TeAXTWV, O TTEPITITWAN EVOG EOOAAPEVOU XEIPIOUOU,
OKOPO KOl KaT& TN SIXPKEIG TNG gyyunong, dev gival
dwpedv.

E-Nr. FD-Nr.

2£pBIg MEAATOV T

H ocuokeuaoia Twv vEwWV CUCKEUWY KABWG ETTiONG KA OI
TTOAIEG CUOKEUEG TTEPIEXOUV TTOAUTIPEG TTPWTEG UAEG KOl
AVAKUKAWOIPX UAIK&.

Mapakahw amooUpeTe Ta EeXWPIOTH eEXPTNHATA,
XWPIOPEVR O KATNYOPIEG.

Mo Toug IoxUOVTEG TPOTIOUG axTTOCoUPONG MAnpodopnBeite
TOAPOKXA® OTK €I0IKA KATAOTAPATX TTOANGNG ] OTNV
avTioTOIXN UTINPECia Tou drHOU OGG.

Ammocupon ¢IAIKA TTPOG TO
mepIB&AAov

odnyia 2002/96/EK mepi nAekTpIkwV Kal
nAexkTpovikwv mahiov ouckeuwv (WEEE - waste
electrical and electronic equipment). H odnyix
mpoPAémel To MAXICIO YIX pIa ETIOTPOGI KO
a&lomoinon Twv A IOV CUCKEU®MY pe 10XU o€ OAn
Tnv EE.

;@j AUTN N CUOKEUN GVTOTTOKPIVETOI OTNV EUPWTTIXIKI
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A Giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Daha sonra kullanmak
veya sizden sonraki kullanicilar igin kilavuzu saklayiniz.

Genel uyarilar

Ambalajini agtiktan sonra cihazi kontrol ediniz. Nakliye
hasari varsa, cihaz elektrie baglanmamalidir.

Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yemek pisirmek amaciyla kullaniniz, asla isitma
cihazi olarak kullanmayiniz.

Yetigkinler ve gocuklar, eger fiziksel veya zihinsel olarak
uygun degillerse veya cihazi dogru kullanmak igin yeterli
bilgi ve tecriibeye sahip degillerse cihazi gézetimsiz bir
sekilde asla galistirmamalidir. Cocuklarin cihazla veya
ambalaj malzemeleriyle oynamalarina izin vermeyiniz.

Bu cihaz, harici bir zaman ayarli salterle veya harici bir
uzaktan kumanda ile galistiriimak lizere yapiimamistir.

Kullanim kilavuzunun dikkate alinmamasi sonucunda
meydana gelen hasarlardan uretici sorumlu degildir.

Kullanim esnasinda giivenlik

Yanma tehlikesi! Cihaz ¢aligma esnasinda isinir.
Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi! Asiri 1Isinmig yemekler yangina neden
olabilir. Cihazi sadece g6zetim altinda galistiriniz.

Yangin tehlikesil Uzerinde pisirme kabi bulunmayan agik
gaz ocaklari asiri sicaklik verir. Cihazin kendisi ve cihaz
tizerine monte edilmis davlumbaz hasar gérebilir veya
yanabilir. Gaz ocaklarini sadece lizerinde pisirme kabi
varken galistiriniz.

Yanma tehlikesi! Agik gazli pisirme ocaklari lizerine
birakilan bos pisirme kabi asiri isinir. Bunlarla temas
halinde yanma tehlikesi mevcuttur. Bos pisirme kabini
asla isitmayiniz.

Yangin tehlikesi! Asiri 1sinmis sivi veya kati yag kolayca
alev alir. Kati veya sivi yagda pisirilen yemekleri sadece
slirekli gézetim altinda pisiriniz. Tutugsmus kati veya sivi
yagi asla su ile séndilirmeye galismayiniz. Kabin iizerini
bir kapak veya bir yangin ortiisii ile kapatarak séndiriiniiz

Yangin tehlikesi! Yanici malzemeler, agiktaki alevden ve
Isidan tutusabilir. Pisirme bdliimiiniin altinda veya ¢ok
yakininda yanici malzemeler (6rn. Sprey kutulari, temizlik
malzemeleri) birakmayiniz veya kullanmayiniz. Pisirme
bollimiiniin lizerine asla yanici maddeler birakmayiniz .

Yaralanma tehlikesi! Uygun olmayan gaptaki tencereler,
hasarli veya hatali yerlestirilmis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme kabiyla ilgili
uyarilara dikkat ediniz.

Kisa devre tehlikesi! Elektrikli cihazlarin kablo izolasyonu
eriyebilir. Elektrik baglanti kablosunu asla sicak ocaklarin
lizerine koymayiniz.

Bitisik cihazlarda veya mobilyalarda asiri sicakliktan
dolayr meydana gelen hasarlar. Cihaz uzun siire
calistirildiginda asiri sicaklik ve nem olusur. Bunun igin
ek bir havalandirma gereklidir. Pencereyi aginiz veya
disariya lfleyen aspiratdri galistiriniz.

Isi sikismasiyla meydana gelen cihaz arizalari. Kizartma
tenceresi, tava veya i1zgara tasglarini ayni zamanda birden
fazla ocakta isitmayiniz.

Fonksiyon arizasi. Cihaz galismiyorsa, regilator
digmelerini sifir konumuna getiriniz.

Temizleme esnasinda giivenlik

Yanma tehlikesil Caligma esnasinda cihaz isinir.
Temizleme isleminden &nce cihazi sogumaya birakiniz.

Elektrik ¢arpma tehlikesi! Cihazin temizlenmesinde
yliksek basingli temizleyici veya buhar pliskiirtiiclisi
kullanmayiniz.

Contada hasarlar. Paslanmaz ¢elik alanin etrafindaki
boslugu sivri uglu cisimlerle temizlemeyiniz.

Cihaz hasari. Kumanda diigmelerini temizlik i¢in yerinden
¢ikarmayiniz.

Bakim ve onarim esnasinda guvenlik

Yaralanma tehlikesi! Cihazda ariza veya hasar olmasi
halinde sigortalari s6kiiniiz veya kapatiniz. Gaz girisini
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Yaralanma tehlikesi! Usuliine aykiri onarimlardan dolayi
onemli tehlikeler ortaya gikabilir. Cihazdaki onarimlar
sadece bir uzman eleman tarafindan yapiimalidir. Onarim
gereken durumlarda miisteri hizmetlerini arayiniz.

Yaralanma tehlikesi! Hasarli bir elektrik kablosu veya gaz
hortumu en kisa zamanda lretici firma, satig subesi,
musteri hizmetleri veya bir uzman eleman tarafindan
degistirilmelidir.

Cihazin basgka bir gaz tiirline donlisim igin misteri
hizmetlerini arayiniz.
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Yeni cihaziniz

Bu sayfalarda size yeni cihaziniz tanitilacak ve
aksesuarlar hakkinda bilgi verilecektir.

Gazli Ocak

Normal briilor Wok briilérii Gicli briilor
1,75 kW 5 kW (4,6 kW) 3 kW

Ekonomik briilor Kumanda diigmesi Normal briilor

Kumanda diigmeleri

Kumanda diigmelerindeki
isaretler digmenin ait oldugu
brilord belirler ve kisik ates ile
tam ates arasi ayari gosterir.
Ayar kademesiz gergeklesir.
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1,75 kW

Wok briilori kumanda diigmesi

Wok briilériiniin kumanda
El digmesindeki orta alev
semboli, dis alev dairesinin
ilaveten devreye girecegi
) 0 kademeyi belirler.




Aksesuar

Asagida belirtilen aksesuar teslimat kapsamina dahildir:

® Wok halkasi (647660)

Wok tavalarin Wok brilori lizerinde kullanilmasini
saglar.

Ozel aksesuar

Asagida belirtilen aksesuarlari miisteri hizmetleri
departmanimizdan veya internetten siparis edebilirsiniz:

® Wok tava (WP 400 001)

Cok katmanl malzemeden uretilmis Wok tava.
Kavisli tabanli ve saph, @ 36 cm, 6 litre, yuksekligi
10 cm.

® Espresso izgarasi (088903)

Espresso 1zgarasi sadece ekonomik briilér igin
uygundur ve ¢api 9 cm'nin altinda kaplarin
kullaniimasini saglar (6rnedin espresso cezvesi).

® Isi dagitici plaka (648786)

Isi dagitici plaka sadece ekonomik briilor igin
uygundur. Plaka, en diisiik kademe (kisik ates)
kullanildiginda 1siyr azaltir.

Isi dagitici plakayr ¢ikintili tarafi yukari gelecek
sekilde 1zgaranin tizerine koyun. Kesinlikle dogrudan
briiloriin Gizerine koymayin. Tencereyi 1si dagitici
plakanin ortasina yerlestirin.

Aksesuarlari sadece belirtildigi gibi kullanin. Uretici,
aksesuarin yanhs kullanimi halinde sorumluluk
tstlenmez.

Ocagin ayarlanmasi

Kumanda diigmelerindeki isaretler, ilgili bril6riin
pozisyonunu ve tam ates ile kisik ates arasi glicli gosterir.
Gic¢ kademesiz olarak ayarlanabilir.

Notes

- Ocak gozlerini ancak tencere 1zgaralari ve tiim brulor
pargalari dogru sekilde takiliyken atesleyin.

- Briilor ve gakmak bujileri temiz ve kuru olmalidir.

- Sadece 6ngorilen aksesuarlar kullanin. Paslanmaz
celikten govdeyi kaplamayin (6rnegin alliminyum
folyoyla).

Otomatik atesleme

Gazli ocaginiz elektrikli gakmak fonksiyonu igin bujilere
sahiptir.

1 Kullanmak istediginiz brilriin Gzerinde uygun bir
tencere koyun.

2 llgili kumanda diigmesine basin ve diigmeyi sola,
istediginiz pozisyona gevirin. Briilor otomatik olarak
ateslenir.

3 Kumanda diigmesini briilér yandiktan sonra birkag
saniye daha basili tutun.

Kumanda diigmesini yavasga gevirmek suretiyle alev
buyukligi tam ates ile kisik ates arasinda kademesiz
olarak ayarlanabilir.

Manuel atesleme

Elektrik kesildiginde bruldrleri manuel olarak da
atesleyebilirsiniz.

1 Kullanmak istediginiz brilérin Gzerinde uygun bir
tencere koyun.

2 llgili kumanda digmesine basin ve diigmeyi sola,
istediginiz pozisyona gevirin. Kumanda diigmesini
basili tutun.

3  Bralori firin gakmagi veya kibrit kullanarak yakin.
Kumanda digmesini briilér yandiktan sonra birkag
saniye daha basili tutun.

Kapatma

llgili kumanda diigmesini saga, O pozisyonuna gevirin.

Termo elektrikli alev denetim sistemi

Ocak, sizin givenliginiz igin termo elektrikli alev denetim
sistemiyle donatilmistir. Bu sistem, briilériin isletim
esnasinda yanliglikla sonmesi halinde (6rnegin hava
cereyani nedeniyle) gaz kagagi olugsmasini dnler.

Brilor igletim esnasinda yanlislikla s6nerse, briilori
tekrar ategslemeden 6nce kumanda diigmesini O
pozisyonuna gevirin ve en az 30 saniye bekleyin.
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Ayar tablosu ve oneriler

Ayar araligi Pisirme Ornekler
yontemi
Tam ates f Kaynatma Su
On kizartma Et
Isitma Yag, swvilar
Pisirme Corba, soslar
Buharda haglama Sebze
(\ile 0 arasi Kizartma Et, balik, patates
Hamur igleri Unlu yemekler,
yumurtali yemekler
Kivama getirme Hamur koftesi, sosis,
corbalik et
Buharda ¢irpma  Kremalar, soslar
Pisirmeye devam Corba, patates
etme
Bugulama Sebze, balik
Buharda pisirme  Sebze, meyve, balik
Buguda pisirme  Gulas, rosto, sebze
Kisik ates 0 Buzunu ¢ézme Derin dondurulmus

Grtnler

Yumusatma

Piring, baklagiller

Isitma Corba, tirli, soslu

sebze

Yemek pisirme ve kizartma dnerileri

Yemeklerin tiiri ve durumu ile tencerenin biylikligu ve
doluluk derecesine gére daha gok veya daha az isi
gerektiginden, ayar tablosunda yer alan dederler sadece
kilavuz degerlerdir.

Ocagin biiylik glicli sayesinde kati ve sivi yaglar gabuk
isinir. Kizartilacak malzemeyi gézetimsiz birakmayin. Yag
tutusabilir ve kizartilacak malzeme yanabilir.

Daha uzun siire pismesi gereken yemekleri arka taraftaki
ocak gdzlerinde pisirin.

Buyuk miktarlari kaynatmak, kizgin yagda kizartmak veya
on kizartmasini yapmak igin gii¢li brilori veya Wok
brilérint kullanin.

Wok ile ilgili Oneriler

Note

Wok tavayla yemek pisirmek igin Wok halkasini Wok
brildriiniin lizerinde tencere 1zgarasina koymaniz gerekir.
Pisirirken Wok tavanin saglam sekilde Wok halkasinin
lizerinde durmasina dikkat edin.

Tabani kavisli Wok tavalarin kullaniimasi énerilir. Ustiin
nitelikli Wok tavasini 6zel aksesuar olarak siparis
edebilirsiniz (WP 400 001).

Wok tavasiyla yemek pisirirken sadece yiliksek derecelere
kadar isitilabilir yaglar kullanin, 8rnegin fistik yagu.

Malzemeleri yogun isida ve sirekli karigtirarak kisa bir
siire pisirin. Sebze dise gelecek sekilde pisirilmelidir.
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Yemekleri karigtirmak ve tavadan almak igin en iyisi uzun
sapli ve i1siya dayanikli malzemeden uretilmis yassi bir
kepce kullanin.



Pisirme takimina iliskin aciklamalar

Asagidaki agiklamalar enerjiden tasarruf etmeniz ve
tencerelerde hasarlarin dnlenmesi igin faydali olacaktir.

Uygun tencereler

Briilor Onerilen tencere  Minimum tencere
tabani capi tabani capi
Ekonomik briilor 100 - 180 mm 90 mm
Normal briilér, arka 180 -220 mm 120 mm
Normal briil6r, 6n 180 mm tencereler 120 mm
160 mm tavalar
Giiclu brulor 220 - 240 mm 140 mm
Wok briilori 220 - 240 mm 180 mm
Wok tavasini Cap <220 mm ise:

sadece Wok
halkasiyla birlikte
kullanin.

Sadece ig briil6rii
kullanin.

Kullanim uyarilari

o X

Her brildr igin uygun
buyuklikte tencereler
kullanin.

Biyiik briilorlerin lizerinde

ktuguk tencereler
kullanmayin. Alev
tencerelerin kenarlariyla
temas etmemelidir.

(™ ~m]

Ocak lzerinde saglam

; sekilde durmayan,
- deformasyona ugramis
| tencereleri kullanmayin.

Boylesi tencereler

devrilebilir.

Sadece diiz ve kalin tabana
sahip tencereler kullanin.

(= =)

olur.

(o™ ~m]

Kapaksiz veya kapak
kaydiginda yemek pisirmeyin.
Enerjinin blylk kismi
gereksiz yere harcanmis

Tencereyi ortalayarak
briilériin Gzerine koyun. Aksi
takdirde tencere devrilebilir.

Biyik tencereleri

armatdrlerin yakinlarindaki
briilorlerin lizerine koymayin.
Aksi takdirde armatiirler asgiri
iIsinabilir ve zarar gorebilir.

(== =)

L AE=|=mk

Tencereleri tencere
1zgarasinin lizerine koyun.
Kesinlikle briloriin tizerine
koymayin.

Kullanim Oncesi tencere
1zgarasinin ve gaz brilor
kapaklarinin tam yerlerine
oturmus olduklarindan emin
olun.

Ocaga koydugunuz
tencerelerle galigirken
dikkatli olun.

Ocaga vurmayin ve lzerine
agir yikler koymayin.
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Temizleme ve bakim

Bu bélimde, ocadin en iyi sekilde bakimi ve temizlenmesi
icin 6neri ve uyarilar yer almaktadir.

A Warning

Yanma tehlikesi! Caligma esnasinda cihaz isinir.
Temizleme isleminden &nce cihazi sogumaya birakiniz.

A Warning

Elektrik garpma tehlikesi! Cihazin temizlenmesinde
yliiksek basingli temizleyici veya buhar piiskiirtiiclisii
kullanmayiniz.

Cihazin temizlenmesi

Cihazi her kullanim sonrasi soguduktan sonra temizleyin.
Tasan sivilari derhal temizleyin ve yemek artiklarinin
yanarak yapigmalarini 6nleyin.

Temizledikten ve kuruttuktan sonra briilor pargalarini ve
tencere 1zgaralarini tekrar yerlestirin. Briilor pargalarinin
dogru pozisyonda olmalarina dikkat edin. Briilor halkasi
ve briilor kapagi takarken yerlerine oturmali ve diiz
durmalidirlar.

Cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

Yiizey

Paslanmaz
celikten yiizeyler

Bulasik deterjanini yumusak, nemli bir
bezle siirlin. Yumusak bir bezle kurulayin.
Temizlemek igin sadece az miktarda su
kullanin. Cihaza su girmemelidir.
Caution!

Contada hasarlar olusabilir. Paslanmaz
celikten ylizeydeki gevreleyici aralidi
sadece yumusak bir firgayla temizleyin.
Sivri cisimler kullanmayin.

inatci kirlenmeler veya 1si nedeniyle
meydana gelen renk degisimleri igin uzman
satig noktanizdan veya miisteri hizmetleri
departmanimizdan paslanmaz gelik
temizleyicisini temin edebilirsiniz (Siparis
No. 464524).

Tencere 1zgarasi  Temizlemek igin dikkatle ¢ikarin. Evyenin
icinde yumusamaya birakin. Bulasik firgasi
ve bulasik deterjaniyla temizleyin.

Lastik tamponlarin gikmamasi igin bu
kisimlar dikkatle temizleyin.

Temiz suyla yikayin ve yerine koymadan
once itinayla kurutun.

Bulasik makinesinde yikamayin!

Kumanda Yumusak, nemli bir bezle ve biraz
diigmeleri deterjanla temizleyin. Bez asiri 1slak
olmamalidir.
Caution!

Cihazda hasar olusabilir. Kumanda
diigmelerini temizlemek icin gekerek
cikarmayin.
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Cihaz parcasi/  Onerilen temizlik

Yiizey

Briilor pargalart  Temiz suyla yikayin ve yerine koymadan
once itinayla kurutun.

Bulasik makinesinde yikamayin!

Cakmak Gerekirse kiiglik bir firga kullanarak

dikkatle temizleyin.

Yanarak yapisan kirler

inatgi, yanarak yapismis kirlenmeler igin uzman satis
noktanizdan veya miisteri hizmetleri departmanimizdan
grill temizleme jeli siparis edebilirsiniz (Siparis No.
463582). Bu urin tencere i1zgarasi, briilér pargalari ve
paslanmaz gelikten gdvde igin uygundur. Gerekirse
kirlenmelerin sabaha kadar yumusamasini bekleyin.
Temizleyici lGizerindeki bilgileri dikkate alin.

Bu temizleme maddelerini

kullanmayin

® Ovucu veya keskin deterjanlar

® Asitigeren deterjanlar (6rnegin sirke, limon asidi vs.)
® Klorlu veya asiri alkol igeren deterjanlar

® Firin spreyi

® Sert, kaziciyl bulasik stingerleri, firgalar veya ovucu

bezler

® Yeni siingerli bezleri kullanmadan dnce iyice yikayin

Temizledikten ve kuruttuktan sonra briilér parcalarini ve
tencere i1zgaralarini tekrar yerlestirin. Briilér parcalarinin
dogru pozisyonda olmalarina dikkat edin. Briilor halkasi
ve briilér kapagi takarken yerlerine oturmali ve diiz
durmalidirlar.



Arizalarin giderilmesi

Meydana gelen arizalari codu kez kendiniz kolaylikla
giderebilirsiniz. Miisteri hizmetlerini aramadan 6nce
asagidaki agiklamalari litfen dikkate alin.

Ariza

Olasi sebebi

Coziim

Elektrik sisteminde genel
ariza var.

Ev sigortasi atmis olabilir.

Sigortanin atip atmadigini sigorta kutusundan
kontrol edin.

Elektrikli cakmak
galigmiyor.

Bujiler ile briilorler arasinda yiyecek artiklari veya
deterjan kalmig olabilir.

Buji ile briilor arasindaki aralik temiz olmalidir.

Brilorler 1slak.

Briilor kapaklarini iyice kurulaymn.

Briilor kapaklari yerlerine dogru takilmadi.

Kapaklarin dogru takili olduklarini kontrol edin.

Elektrik kesildi.

Briilorleri manuel olarak atesleyin.

Briloriin alevi diizensiz

Briilér pargalan yerlerine dogru takilmadi.

Briilor pargalarini yerlerine dogru sekilde takin.

Briloriin delikleri kirli.

Briiloriin deliklerini temizleyin.

Gaz akigi sanki normal
degil veya gaz gelmiyor.

Aradaki valfler kapali.

Aradaki valfleri agin.

Tlipgaz kullaniyorsaniz tiiplin bogalmadigindan
emin olun.

Gaz tupiinl degistirin.

Mutfak gaz kokuyor.

Gaz tuipunin baglanti yeri sizdiriyor olabilir.

Gaz tipilinin baglantisini sizdirmazlik agisindan
kontrol edin.

Briilor ategleme
yapildiktan hemen sonra
sonliyor.

Kumanda diigmesini yeterince basil tutmadiniz.

Briilor yandiktan sonra kumanda diigmesini birkag
saniye daha basil tutun. Digmeye kuvvetle bastirin.

Briiloriin delikleri kirli.

Briiloriin deliklerini temizleyin.
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Miisteri hizmetleri

Ambalaj malzemeleri ve eski cihazlar

Misteri hizmetleri departmanimiz, iriinlerimizin onarim
caligsmalari, aksesuar veya yedek parca tedarigi igin
hizmetinizdedir.

Misteri hizmetleri departmanimizin iletisim bilgilerini
ekte sunulan servis kitabinda bulabilirsiniz.

Miisteri hizmetleri servisimize basvurdugunuzda liitfen
cihazinizin E numarasini ve FD numarasini bildirin. Bu
numaralari iceren tip etiketi cihazin alt tarafinda yer
almaktadir. Ariza halinde aramakla vakit gegirmemek igin
cihazinizin verilerini ve misteri hizmetleri departmaninin
telefon numarasini buraya yazabilirsiniz.

Garanti siiresi boyunca da hatali kullanimdan &tiiri
miisteri hizmetleri departmanindan bir teknisyenin
c¢agrilmasinin licrete tabi oldugunu litfen unutmayin.

E No. FD No.

Misteri hizmetleri ©
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Gerek yeni cihazlarin ambalajlari gerek eski cihazlar
degerli ham maddeler ve yeniden degerlendirilebilir
malzemeler igerir.

Litfen tiim parcalari tiirlerine gdére ayirarak imha edin.

Aktiiel imha olanaklari hakkinda litfen uzman satig
noktanizdan veya belediyenizden bilgi edinin.

Cevrenin korunmasi kurallarina
uygun imha

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar
E (WEEE - waste electrical and electronic

equipment) hakkindaki 2002/96/AB sayili Avrupa
Yonetmeligi'ne uygundur. Bu yonetmelik, eski
cihazlarin AB genelinde gecerli olmak lzere geri

alinmalari ve dederlendirilmeleri igin sartlari
belirlemektedir.
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A NMpaBuna TexHUKU 6e30nacHOCTH

BHumaTenbHo npountaitte aaHHyto MHcTpykumio. CoxpaHute
MHCTPYKLUMIO ANA AanbHENLIEro MCnonb3oBaHUA Unu AnA
nepeaayv HoBOMY BnazesbLly.

O6wmne ykaszaHunA

Pacnakyitte n ocmotpute npubop. B cnyyae obHapy»xeHun
noBpeXXAeHU, CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOM, He
noAKnovanTe ero.

HaHHblii npubop npeaHasHayeH ToNbKO ANnA GbITOBOro
ucnonb3oBaHuA. Micnonb3ayitte npubop TonbKko AnA
NPUroToBNeHNs. 3anpeLieHo UCMoMb30BaTk ero B KauecTse
oborpesatenbHOro npubopa.

KaTteropuuecku 3anpetlaerca ucnonb3osaHue npubopa 6es
NPUCMOTPA B3POCbIMU U AETbMU NPU HANMYKUK OrpaHUYEeHUI
no $U3MYECKOMY UM NMCUXMYECKOMY COCTOAHMIO MU MpPU
OTCYTCTBUM HEOOXOAUMbIX 3HAHWI U OMNbITA NO NPaBUILHOMY U
6esonacHomMy nonb3oBaHuio Nnpuéopom. He nossonsaite

AetaMm urpatb C I'IpVI60pOM MIn yNnakoBOYHbIMU MaTepunanamMmu.

JaHHbi nprbop He npeaHasHayeH AnA paboTbl C BHELHUM
BbIK/lOUYaTeNIeM C YaCOBbIM MEXaHM3MOM UK C BHELLUHEN
CUCTEMOMN ANCTAHLIMOHHOIO yrpaB/ieHuA.

rlpOVI3BO,£lVITeJ'Ib He HEeCET OTBETCTBEHHOCTH 3a noBpexaeHuq,
CBA3aHHbIE C HECOONIOAEHUEM YKa3aHWI PyKOBOACTBA MO
aKcnayartauum.

BbesonacHOCTb Npu aKcnnyaTauuu

OnacHoctb oxkoral Bo Bpema paBoTbl npubop cunbHO
HarpeBaeTcs . He noanyckaite aeteit 6nmsko.

OnacHocTb Bo3ropanus! [Meperpetoe 6ntoa0 MoOXKeT cTaThb
npuunHoi noxkapa. Cneaute 3a npubopom BO Bpems
NPUroToBNEHUA.

OnacHocTb BosropaHua! BkntouéHHanA rasoBasA KOHpOpPKa,
€C/Y Ha Heil He yCcTaHOBMIeHa NocyAa, MPOU3BOAMUT OYEHb
MHoro Tenna. Mpunbop v pacnonoXeHHaa Hal HAUM BLITAXKA
MOryT 6bITb NOBPEXXAEHbI UK BOCMIaMeHNTbeA. Brntovaite
rasoByto KOH(GOPKY TONBbKO MPKU YyCTAHOBIEHHOM NocyAe.

OnacHoctb oxoral [yctana KyxoHHaA nocyaa, ycTaHoBNEHHan
Ha rasoBylO FOpesiKy, CTaHOBUTCA oueHb ropAdei. OnacHocTb
oxxoralHukoraa He yctaHaBnuBaiTe Ha KOHPOPKY NycTyto
nocyay.

OnacHocTb Bosropanus! [Neperpetoe pactutensHoe Macno
UNK >KUp nerko BocnnameHsatoTcAllpurotosneHune Ha
pacTUTENIbHOM Macse UK XXUpe BO3MOXKHO TOSIbKO NoA
NOCTOAHHbLIM NpUCMOTPOM. B cnyyae BocnnameHeHua macen
HUWKOrZ4a He TyluMTe nnama BoAol. HakpoiTe nnama KpbILWKOM
WU HEroprOYMM MOJIOTHOM.

OnacHocTb BosropaHusa! JlerkoBocnnameHsawoLmecs
MaTtepuanbsl MOryT 3aropeTbCA NPU HaXoXKAeHWU BONM3H
OTKPLITOro MaamMeHu U UCTOYHKKa Tenna. [oaTomy He xpaHuTe
noZ Bapo4HOM NaHenbto noAobHbIE MaTepuansl (HanpumMmep
CMpEU, YUCTALLME CPEACTBA) U HE UCMONb3YHTE UX NOBIN30CTH
oT npubopa.3anpeLuaerca KnacTb IerkoBoCcnIamMmeHsaoLWmneca
npeamMeTbl Ha BapOYHYtO NaHeNb.
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OnacHocTb TpaBMupoBaHusa! KacTptonu Henoaxoaawmx
pasMepoB, MOBPEXAEHHbIE MU HeNPaBUIbHO NOCTaBNEHHbIE
KacTpHSIM MOTyT cTaTk NpuunHoi Tpasm. Cobntogante
yKas3aHUA, KacatoLMeca KyXOHHON nocyAb.

OnacHocTb KopoTKoro 3amelkanusa! MsonAumna nposoaos
anekTponpubopoB MoxeT onnaBuTbcA. CeTeBble NpoBoAa He
ZOJDKHBI KacaTbCA ropAYnX KOHPOPOK.

MoBpexxaeHua croAwmMx paaoM npubopos unu medenu,
Bbl3BaHHblE »kapoM. . [pu anutencHoi paboTe npubopa
obpasytoTca Tenno u Bnara. TpeGyetcAa AONONHUTENbHAA
BeHTUNAUuUA. OTKpOVITe OKHO MJTU BKTKOYNTE BbITAXKKY C
OTBOAOM BO3A4yXxa Ha ynuuy.

MospexxaeHusa npubopa BcneacTeue neperpesa. He
HarpeBaMTe ryCATHULY, CKOBOPOAY MK KaMeHb ANA rpund
OAHOBPEMEHHO Ha HECKONbKUX ropenkax.

MoBpexxaeHune npu HenpepbiBHOW paboTe. Beeraa
noBopauuBaiTe perynatop KOHGOPKK B HYNEBOE MOJIOKEHUE,
Koraa npubop He paboTaerT.

Bbe3onacHOCTb NpU OUYUCTKeE

OnacHocTb oxora!l Bo Bpemsa paboTbl npuéop cusbHO
HarpeBaeTcA . [lepen ouncTkoit faitTe NnpMbopy OCTbITh.

OnacHocTb yaapa Tokom! He ncnonb3ayite Ana o4ncTku
npubopa OUNCTUTEND BLICOKOTO AABNIEHUA WIIM NAPOCTPYHHbIE
OYUCTUTENMN.

MoBpexxaeHua ynnotHuteneit. He ncnonbayite aAna ouneHnn
3a3opa no NepumeTpy CTanbHOW NOBEPXHOCTU OCTPbLIE
npeameTsl.

[MospexxaeHna npubopa. He cHumaiite perynatop ana
OUUCTKM.

BesonacHoCTb Npu 06CNyXUBaHUN U
pEMOHTE

OnacHocTb TpaBMmupoBaHus! [pu HencnpaBHOCTH KK
nospexaeHun npubopa: BblHbTE WS OTKIIIOUUTE
npeaoxpaHutenu. lNepekpoiite nogavy rasa. Buizosute
cneunanncTa GEPBUCHOM Cry»KObl.

OnacHocTb TpaBMupoBaHua! HekBanuduunMpoBaHHbIM PEMOHT
MOXXeT CTaTb UCTOYHUKOM CepbE3HOM onacHocTU. PeMoHT
AOJHKEH NPpon3BOAUTLCA TONNbKO cneunanncTom. B cnyyae
Heo6X0AMMOCTH PEeMOHTa BbI30BUTE CreLunanncTa CepBUCHOM
CNyX0bl.

OnacHocTb TpaBMmupoBaHusa! MoBperka&HHbIN Kabenb unu
rasoBblil LLAHT JOSKHbI BblTb HE3aMeANNUTENIbHO 3aMeHEeHbI
COTpYAHWKaMK NMPOU3BOAMTENA, NPEeACTaBUTENLCTBA GUPMEI,
CEepBUCHOW cny»x60i nnn cneunanucTom.

Jna nepeoBopyaosanua npubopa Ha Apyroi BMA rasa
BbI3OBUTE CEPBUCHYIO CNy»By.



Baw HoOBbIM Nnpubop

3aech Bbl MOXXeTe MO3HAKOMWUTLCH C BallMM HOBLIM
I'IpVI60pOM N NoNy4YnTb AONONHUTENbHYIO Mchopmaumo o
€ero npnHaane>XHocTAx.

Mla3oBanA BapouyHan naHenb

HopmanbHas ropenka Bok-ropenka MowHas ropenka
1,75 kBt 5 kBT (4,6 kBT1) 3 kBT

72\

| J
OKOHOMMYHaA ropenka Pyuku ynpasneHus HopmanbHan ropenka
1KBT 1,75 BT
Pyuku ynpaBneHun Pyuka ynpaBneHua nna Bok-
KOH$OpPKHU
MapkupoBka pyyek ynpaBneHus 3HauyoK NnameHn B cpeaHeM
|] 0 yKa3biBaeT Ha NpUHaANEeXXHOCTb II' 0 MNOJTOXXEHUN PYUYKKU AnA
K COOTBETCTBYOLLEH KOHPOpPKe ynpasfieHnAa BOK-KOH$OPKOM
U HaCTPOWKY B AManasoHe o6o03HauyaeT CTyneHb, nocne
0 MeXXAy MasieHbKUM 1 6onbLINM 0 0 KOTOPO# AONONHUTENBHO
orHem. HacTtpoiika ABnAeTtcA \ / BKJIIOYAETCA BHELUHUI Kpyr
A 6eccTyneHyaTon. A nnamMeHu.
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MpuHaoneXHoCTHU

B o6beme noctaBkM umetoTcA cneaytowine
NPUHAANEXHOCTH:

® BoK-Konbuo (647660)

Jnsa ncnonb3oBaHMA BOK-CKOBOPOJ Ha BOK-KOHdOpKe.

CneuunanbHble npuHaanexHoCTHU

HwkenpuBeneHHblE NPUHAANEXHOCTU Bbl MOXKETE
3aKasaTb B Hawen cny>kbe cepBuca unu B MiHTepHeTe:

® Bok-ckoBopoga (WP 400 001)

Bok-ckoBopoaa M3 MHorocnoiHoro matepuana. C
BbINYKAbIM AHULIEM U pyuykon, @ 36 cm,
BMeCcTUMOCTb 6 nutpos, BeicoTa 10 cm.

® J3cnpecco-kpecTtoBuHa (088903)

Ocnpecco-kpecToBUHa NpeAHa3HavyeHa ToNbKO ANA
9KOHOMMWYHOW KOHGOPKK M AOJHXKHA UCNONb30BaThLCA
C BapoO4HLIMWU €MKOCTAMMU AnamMeTpoM He Bonee

@ 9 cm (Hanpumep, acnpecco-KopeRHMK).

® Tennousonupytowana noncraBxa (648786)

Tennousonupytowan noacTaBka npeaHa3HavyeHa
TONbKO ANA 3KOHOMMWYHOM KOHPopku. OHa
yMeHblUaeT nepeaady Tenna Ha HU3LWenh CTyneHu
MOLLHOCTU (MaNeHbKUN OroHb).

Tennousonupytowan noacTaBKka ycTaHaBnAuBaeTcA Ha
pelleTKy BbICTynaMmu BBEPX, HO HU B KOEM cryyae
npAMo Ha ropenky. BapouHyto emkocTb cneayet
CTaBWTb Ha TENNOM30NMPYIOLLYIO NOACTABKY
nocepeauHe.

MCHOﬂbSyVITe NPUHAANEXXHOCTU TONbKO B COOTBETCTBUU C
BblilenpnBeA€HHbIMU yKasaHUAMMU. MarotoButens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTb B CJ/ly4ae HenpaBnnbHOIo
ncnonb3oBaHUA I'IpMH«':l[lﬂe)'KHOCTeﬁ.

HacTtpoika KOHpOpKHU

MapkupoBKa pyuku ynpaBneHua ykasbiBaeT Ha NONOXXeHne
COOTBETCTBYIOLUEW FOPENKK U Ha €€ MOLLHOCTb B
AvanasoHe oT 60nbLIOro A0 Manoro orHA. MowHocTb
MO>XHO MNNIaBHO perynMpoBarThb.

Notes

- KoHbopKM MOXHO 3a)kuraTb TONbKO NOCJie TOro, Kak
Ha HKUX ByAyT yCTaHOBJ/IEHbl PELUETKU U BCE AeTanu
roperok.

- [openku v cBeun 3a)kuraHuA AOSHKHbBI ObiTb YUCTHIMK
U CyXMMMU.

- JonkHbl UCNoNb30BaTLCA TOJIBKO MPEeAnUCaHHbIe
npuHaanexHocTtn. 3anpellaeTcA BbICTUNATD
CTanbHYI0 BapoYHYO NAUTY (Hanpumep,
antomMuHveBoi Gonbron).
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ABTOMAaTHUUECKOEe 3aXuraHuve

[azoBanA KOHPOpKa OcHalleHa cBevyamu And
3NEKTPUUYECKOr0 3a)KUraHuA.

1 YcranosuTe noAxoAALlyo BapOYHYO EMKOCTb Ha
»enaemyr KoOHGOpKy.

2  HakmuTe Ha HY)>XHYIO PyuKy yNpaBieHUA U MOBEPHUTE
€& BneBo B )xenaemoe nonoxexue. MNpu atom
ropenka aBToMaTMYeCKM 3arkuraetcs.

3 [ocne 3a)kuraHus Aep)KUTe PYyuKy ynpaBrieHud B
Ha)KaTOM COCTOAHUM elle HECKONbKO CEKYHA.

MocpeacTBOM NOCTENEHHOrO BPaLUEHUA PYUKH
ynpaBneHWA MOXXHO NAaBHO PerynMpoBaTb OFOHb OT
60bLLIOIK A0 Manoi BeAUUYMHBI.

PyuyHoe 3axuranue

Mpu ncye3HOBEHWN HaNPAXKEHUA B CETU FOPESIKU MOXKHO
3a)KUratb BPYYHYIO.

1  YcraHoBWTe noAxoAdALylo BapOUYHYIO EMKOCTb Ha
>XenaemMmyto KOHPOPKY.

2 Ha)kmuTe Ha HY)XXHYIO PyuKy ynpaBieHua v NoBEPHUTE
eé BneBO B XXenaemoe nosioxxexnue. lep>kute pyuxy
ynpaBneHUa B Ha>KaTOM COCTOAHUMU.

3 3akrute ropenky 3axxurankow AnA ra3oBbix NpuOopoB
unu cnuukoii. Mocne 3a)xuraHua AepxxuTe pyyKy
yrnpaBfeHUA B Ha>KaTOM COCTOAHMWU eLle HECKOJIbKO
CeKyHA.

BbiknwouyeHue

[MoBepHUTE XXenaemyto pyyKy ynpaBfieHUs BNpaBo B
nonoxexue 0.

TepMO3anNeKTPUUECKHUA KOHTPOIb
nnamMmeHwu

Hna obecneueHnna 6esonacHoctT KoHdopka oBopyaoBaHa
TEPMOSIEKTPUYECKUM KOHTPONEM MnamMeHu. 1ot
KOHTPONb MPeAOTBpaLLaeT yTeuKy rasa, ecnm npousoLsno
cnyvaiHoe BblK/llOYeHWe ropenku (Hanpumep, B
pesynbTaTe CKBO3HAKA).

Ecnu Bo BpemA paboTbl ropenka ciny4yaitHo BbiKtoYaeTcA,
NoBepHUTE PYYKy ynpaBneHusa B nonoxxeHue 0 u, npexkae
YyeM 3a)Ke4yb ropesiky CHoBa, NoAOXKAUTe, N0 KpanHewn
mepe, 30 cekyHA.



Ta6nuua HaCTpPOEK U COBETOB

AdunanasoH Bun Mpumepbl
HacTPOMKH NPUroToBNEHUA
Bonbwwoii orovs ()  JloBeaexue Ao Boaa
KUNeHUA
O6xapuBaHve Msaco
Harpesanue Hup, »xuakoctu
Bapka Cynebl, coycbl
BnaHwwuposanne Osolun
ot mon YapeHve Msco, peiba,
Kaptodenb
Bbineuka Cnaakue MyyHble
6ntoaa, 6nroaa 13 auu
Tomnerve Kneuku, BapeHble
konbachl, cyrnosoe
MACO
Crywenune Kpembl, coychl
Hoseanenune no Cynebl, kapTodenb
rOTOBHOCTU
MpurotoBnenne  OpoLuu, peiba
Ha napy
Mpurotosnenne B OBoLum, pyKThl, pbiba
COBCTBEHHOM
COKy
Tywenne l'ynAw, »xapkoe, oBoLLM
Manblit oroHb 0 PasmoparknsaHu  [Mpoaykrbl rny6okoro
e 3aMopaXkuBaHma
Habyxanune Pwc, 6o6oBble
MonorpesaHve Cynbl, CONAHKM, OBOLLIK

B coyce

CoBeTbl NO BapKe U HapeHuUuto

3HauyeHunA TabnuuUbl HACTPOMKK Cny>KaT NUWb ANA
OPUEHTUPOBKM, TaK KaK B 3aBUCMMOCTHK OT BUAA U
COCTOAHMUA NPOAYKTA, a TaKXKe ero KoauyecTsa u
3anosIHeHUA KacTpronn, Npu Bapke Tpebyetca Gonblue unu
MeHblUe Tenna.

Ha 6onbwoit MmowHOCTH NponcxoanT BbICTPOE HarpeBaHue
>Xupa u macna. He ocrtaBnaiite 6e3 Haasopa
3a)KapuBaeMblil MPOAYKT, TaK Kak XXUP MOXET
BOCMJIAMEHUTLCA U NPOAYKT CrOPUT.

Bnioaa, Tpebytowme 6onee NPoOAOIKUTENBHOW FOTOBKM,
cneayeT CTaBWUTb Ha 3aAHUE KOHPOPKM.

Ona noseneHnsa Ao kuneHud, GpUTUPOBAHHUA U
o6)kapuBaHua Gonbluero KonMyecTsa NpoaykTa
Ucnonb3yiTe NPeAnoOYTUTENbHO MOLLHbIE KOHQOPKU MK
BOK-KOH}OPKY.

CoBeTbl N0 UCMNONb30BaHUIO BOK-
CKoBoOpOAbI

Note

IOnAa npurotoBneHua 6nto4 Ha BOK-CKOBOpoAe, Ha
peLleTKy, HaXOAALWYCA Hal BOK-TOPENKOM, HY>KHO
NoOJSIOXKWUTb BOK-Kosibuo. ObpallaiTe BHUMaHWe Ha TO,
uToGbl NPU rOTOBKE BOK-CKOBOPOZA HAaZe)XXHO cTofAna Ha
BOK-KOJIbLIE.

Mbl pekoMeHayeM BOK-CKOBOPOAY C BbliMyKAbIM AHULLEM.
BbicokoKkaueCTBEHHYIO BOK-CKOBOPOAY MOXHO 3aKasaTb
KaK crneuunanbHyto npuHaanexHocts (WP 400 001).

Ona npurotoBnexHusa 6104 Ha BOK-CKOBOpoAe cneayet
“Cnonb3oBaTh TONbKO NULIEBLIE Macna, NPUroAaHble Ans
6onbLIOro Harpesa, HaNpuMep, apaxMcoBoe Macro.

Mpu GonbliomM HarpeBe roToBbTe COCTaBNAIOLLME TONLKO
Npu NOCTOAHHOM MepPeMeLUNBaHUU U HE CITIULLKOM
npoaomxuTenbHoe BpemMa. [0ToBbIe 0BOLIK AOJIKHbLI BbITb
elle TBepAbLIMU Ha YKYC.

,Elﬂ‘r'l nepemMmewMBaHnAa U BbBIHUMaHUA NPOAYKTOB nyylue
BCEro noAxoAMUT NNOCKUIA NONOBHUK C ANMHHOM pyHKOVI ns3
TENNOCTONKOro mMatepuana.

43



YKasaHUA No UCNOSNb30BaHUIO
BapoO4YHOM Nocyabl

meecnenyrou.me YKaszaHunAa nomMmoryt BaM COKOHOMMUTb
OHEPIrUo n nabexxaTb noBpe>XaeHna BapoYHbIX €MKOCTEW.

MoaxonAwme Bapo4Hbleé EMKOCTH

lfopenka PekomeHayembit  MuUHUManbHbIN
AvameTp AHJWLA AuameTp AHULLA
KacTplonu KacTpronu
OKkoHOMMYHanA 100 - 180 mm 90 MM
ropesnka
CraHpaptHasn 180 - 220 mm 120 Mm
ropeska 3aaHAq
CraHpaptHasn Kactptonn 180 mm 120 mm
ropenka nepeaHas  Ckosopoabl 160
MM
MowHas ropenka 220 - 240 mm 140 mm
Bok-ropenka 220 - 240 mm 180 mm
Mcnonb3oBatb Bok- [Npu anametpe
ropenky Toneko ¢ < 220 mm:
BOK-KO/bLIOM. Mcnonb3osatb
TONMbKO
BHYTPEHHIOO
ropenky.

YKasaHWA No UCNONIb30BaHMUIO

1

McnonbayiiTe BapoUHble

€MKOCTH noaxoafLlero
pasmepa ang
COOTBETCTBYHOLLEH FrOPENKy.

He yctanaBnuBaiite
ManeHbK1Me BapoyHble
€MKOCTH Ha Bonbluve
ropenku. NnamaA ropenku He
OOJKHO NpuKacaTbCcA K
6OKOBBIM CTOPOHaM
BapOYHbIX EMKOCTEN.

(==

He nonb3yittechb

aAedpopMUpoOBaHHBIMMU
BapOUYHbIMU EMKOCTAMMU, TaK
Kak OHU He obnaaatoT

yCTOVI‘-IMBOCTbI'O npu

yCTaHOBKe Ha KOHpOPKY.
Takne emkocTn MoryT

==

==

¥ [=E=0

onpoKuAabiBaTbCA.

McnonbayiiTe BapoUHble
€MKOCTU TOMbKO C NAOCKUM U
TONCTBIM AHULLEM.

He rotoBbTe 6€3 KpbILLKKU MK
CO CABUHYTOW KPbILLKOW.
3HauuTenbHadA 4acTb dHEePruun
pacxoayeTca nNpu 9TOM
6ecnonesHo.

==

44

YcTtaHaBnuBainTe BapoUHyto
€MKOCTb nocepeaunHe Haa
ropefnkon, MHaye BO3MOMXHO
onpokuAabiBaHue.

He ctaBbTe Gonblune
KacTproNIM Ha ropenky 651mM3ko
oT apmatypbl. Kactptonsa
MO>KEeT neperpeTbca u
nony4ynTb noBpeXxXaeHuA.

YcTtaHaBnuBaite KacTpronu
TOJIbKO Ha peLweTKHU, HO HU B
KOeM cJliy4ae Ha ropenku.

lMepea nonb3oBaHuem
Heo6xoanmo ybeanTbca B
TOM, YTO pelleTKa U KpbillKa
razoBoOW ropenku
YyCTaHOBNEHbI NPaBUbLHO.

O6paluaiTecb OCTOPOXKHO C
eMKOCTAMMU,
YyCTQHOBNEHHbIMU Ha
KOHpOpKax.

He npousBoaute yaapbl no
KOHPOpPKEe M He cTaBbTe Ha
Hee BOnblUMe TAXKECTH.



Yxon v ouUCTKa

B aToit rnaBe npumBeAeHbl COBETbI U yKa3aHWA no

onTuMmanbHOMY yxoAay 3a BapO‘-IHOﬁ naHenblo U €€ OYNCTKeE.

A Warning

OnacHocTb oxoral Bo Bpems paboTbl npubop cUnbHO
HarpeBaeTcq . [lepen ouncTkoi faite npubopy OCTLITh.

A Warning

OnacHocTb yaapa Tokom! He ncnonb3syite ana ouncTku
nprubéopa O4YUCTUTENb BEICOKOrO AaBNEHUA UK
NnapocCTpyiHbIE OUNCTUTENN.

OuucTtKa npubopa

Mocne kaxkaoro ynotpebneHns ounilainTe OXnaKAeHHbIN
npuéop. YTobbl OCTaTKKU NULLM HE NpPUropasnu, HeMeaANIEHHO
yAanaiTe BbiGexXaBLUUE KUAKOCTH.

Mocne OUUCTKM M CYLLIKKU YCTAaHOBUTE CHATbIE AETaNu
ropenku v pelweTkn Ha mecTto. O6pallaiTe BHUMaHWe Ha
NpaBUNbHYIO YCTAHOBKY AeTaneit ropenku. Konbuo u
KpbILLKa rOpeNikk AOSKHbI 3adUKCMPOBaTLCA B CBOEM
nono)xeHun 6e3 NepeKkocos.

Hetanu
npuéopa /
NoBEpPXHOCTH

PeKOMeHﬂyeMble oyucTutTenu

MoBepxHOCTH K3
HepykaBetoLlen
cTanu

HaHecTn motoLLee cpecTBO MArKow
BNa)XKHOM TPAMKOW, a 3aTeM NpoTepeTb
Hacyxo MmArkoi candetkoi. Mcnonbsosatb
ANA OYNCTKU MUHUMAbHOE KOJIMYECTBO
BOAbI, NPMYeM BOJAA HE A0/MKHA NPOHMKATb
B npuoop.

Caution!

MoBpexkaeHue ynnotHeHus. 3asop no
nepuMmeTpy CTaslbHOW NOBEPXHOCTU cneayet
OyuLLATb TOSIbKO MAMKOW LLIETKOMN.
3anpellaeTca MCMNONbL30BaTb 3a0CTPEHHbIE
npeameTsl.

[nA ynaneHna npuctaBLUMX 3arpA3HEHUI
WM LBETOBLIX NATEH, BO3HMKAIOLLMX MPH
HarpeBaHWK, Bbl MOXXETE 3aKasaTb B CBOEM
cneunann3upoBaHHOM MarasuHe Unu B
Hawuel cny)xbe cepBuca OUUCTUTEND ANA
CTanbHbIX NOBEPXHOCTEN (HOMep AnA
3aKasa: 464524).

PelwweTtkn OCTOPOXHO CHATb AJSIA OYUCTKH.
Pasmarunte 3arpAsHeHns B KyXOHHOM
pakoBuHe. OUMCTUTL NOCYAHOW LLIETKOM U
MOILLMM CPeaCTBOM.

CreanyeT nposBnATE OCTOPOXKHOCTL NpU
OUYMCTKE B 0051aCTH PE3UHOBLIX HaKNaAoK,
yTOObI M30EXKaTb UX OTAENEHUA.
[MpombITb uMCTOI BOAOM M, NpeXxae YeMm
YCTaHOBMUTb Ha MECTO, TLaTeNbHO
NpOCyLLUNTb.

3anpeluaeTca ouuLlaTh B
nocyaomMoe4yHOW maLumHe!

Hetanu PexkomeHayemble OUUCTUTENHU
npuéopa /

NnOBEpPXHOCTHU

Pyuku OunLlaTb MArKoM BNaXXHOW TPAMKOMN U
ynpasneHus HeBGOoNbLUMM KOTMYECTBOM MOIOLLIETO

CpeacTBa, Npu 3TOM TPANKa He AOXKHA
6bITb HAMOKATb CJIMLLKOM CUIbHO.
Caution!

MoBpexxaeHne npnbopa. 3anpeLuaeTca
CHWMATb AN OYMCTKU PYUKM YpaBieHua.

Hetanu ropenkn  [pombITb UMCTOM BOAOK U, Npexkae YemM
YCTaHOBWTb Ha MECTO, TLLATENbHO
MPOCYLUUTB.

3anpeluaeTca ouvLlaTb B

NnocyaoMOEeYHOW MaLurHe!

C.eua 3axkuranuna [lo mepe He0BX0AMMOCTH, OUMLLATD
ManeHbKOW LLIETKOMN.

MpuropeBluUe 3arpA3HEeHUA

InAa ynanenna nnoxo oTAenAlOLUXCA, NPUroOpeBLINX
3arpA3HEeHUn Bbl MOXKeTe 3aKas3aTb B CBOEM
cneunanu3npoBaHHOM MarasuHe WM B Hallewn cnyxbe
cepBUca renb ANA OYUCTKM rpuna (Homep ANA 3akasa:
463582). OH noaxoAuUT ANA PELIETOK, AeTanei ropenok u
cTanbHOW Bapo4HoW nauTel. [pu HeoBxoanMMOCTH,
o6paboTaHHbIe OYMCTUTENEM 3arpA3HEHUA creayeT
OCTaBMUTb Ha HOYb ANA AOCTUXKEHUA Kenaemoro adpdekTa.
BuinonHAinTe ykazaHuA, NpMBeAEHHbIE HA YNaKOBKe
ounucTUTENA.

3anpewiaeTcAa Mcnonb3oBaThb
cnepymouiMe cpeacTtBa OUMUCTHHU:

prLLlVIe NN 3a0CTPEHHbIE OYUCTUTENU

KucnoTHble ouncTutenu (HanpumMep: yKcyc, TMMOHHasnA
KMCnoTa u 1.4.)

® XnopwucTble MK B CUSIBHOW CTEMEHU CNUPTOBbIE
oYnUCTUTENH

Asposonu ana ayxosbix Wkados

TBepable, uapanatowime nocyaHble ry6Ku, LLETKU UMK
TpyLiMe NoAyLUEYKH.

® Hosble candeTku-rybkn nepea ynorpebneHmem
crneayeT TwartenbHO NMPOMBbITb.

[Mocne 04YMCTKM U CYLUKM YyCTaHOBUTE CHATbIE AeTanu
ropenku v pewetkn Ha mecto. ObpallaiTe BHUMaHWe Ha
npaBWbHYIO YCTAHOBKY AeTanein ropenku. Konbuo u
KpbILLKa rOpefiku A0MKHblI 3adUKCUPOBATLCA B CBOEM
nonoxeHuu 6e3 NepeKocoB.
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YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEM

3aqaCTy|o, BO3HWKaKLWNe HENCNPaBHOCTU MOTYT
ycTpaHATbCA COOCTBEHHBIMMW CUNaMMU. I'Ipe)+(.qe 4yeM
OGpaLLI.aTbC'Fl B CJ'Iy)Kﬁy cepBuca, BblNONHUTE
HXecneayrume yka3aHua.

HeuncnpaBHOCTb

Bo3moxHana npuumHa

YctpaHeHue

HewucnpasHocTb obLuero

CpaboTan npenoxpaHuTenb B AOME.

MpoBepuTtb 610K NpeaoxpaHUTenei Ha NpeameT

3NeKTpooBopyAOBaHHUA. cpabaTbiBaHUA OAHOMO U3 HUX.

He pabotaet Mexxay cBeuyamu 3axkuraHua U ropenkamMmu Moryt 3a30p Mexay CBEUOW 3aXKUraHWs U FOPesiKom
3NeKTpuyecKkoe HaxoAUTbCA OCTATKM MULLEBLIX NPOAYKTOB UK AOMKeH ObITb YUCTLIM.

3a)KUraHue. ouuCTUTENEN.

lopenkn mokpele.

TlwaTenbHO NPOCYLLINTL KPbILLKK FOPESIoK.

HenpaBunbHO yCTaHOBNEHBI KPBILLKW FOPENOK.

Y6eantbca B NpaBUIbHON YCTaHOBKE KPbILLEK.

McuesHoBeHue HanpA>XeHuA B CEeTU

3akeub KOHPOPKY BPYUHYHO.

HepasHomepHoe nnams
ropesku

HenpaBm‘leo YCTaHOBJ/E€HbI A€Tallu TOPEenKu.

YcTaHoBUTb npaBuJIbHO AeTann ropenku.

3al'pF|3HeHbl OTBEepCTHA rOpenKun.

Ounctutb OTBEPCTUA TOPESIKN.

OueBuAHO, HapyLueHa
HopMasbHan noaava rasa
WK ras He noaaeTcs
BOOOLLE.

3aKprTbI NPOMEXKYTOUHbIE BEHTUNN.

OTKprTb NPOMEKYTOUHbIE BEHTUIIU.

anI MCnonb3oBaHWK razoBoro BannoHa NpoBepUThb,
ecTb N1 ra3 B HGannoHe.

3amMeHUTb ra3oBbli GannoH.

Ha kyxHe owyiiaetcn
3anax rasa.

Bo3M0)KHO, HapyLeHa repMeTUYHOCTL COeAMHEHNS
razoBoro HannoHa.

lMpoBeputb coeanHeHue razoBoro HGannoHa Ha
npeAMeT repMeTUUHOCTMH.

lopenka BeIkNtouaetca
cpasy e nocne
3aKUraHua.

Pyuka ynpaBneHus Haxoaunacb B Ha)Katom
COCTOAHWW HEAOCTATOYHO AOSTO.

Mocne 3arknuraHnsA ropenku pyyka ynpasneHus

AO0/MKHA HaxXoANTbCA B HAXXaTOM COCTOAHUU eLle

HECKOJIbKO CEeKYyHA. CunbHO HaxkaTb.

3arpAsHeHbl OTBEPCTUA FOPEsKM.

OuncTUTL OTBEPCTUA FOPENKH.

46



Cnymw6ba cepBuca

YnakoBKa v ctapblie npuoéopbl

Hawa cny>x6a cepsuca Bceraa K BallMm ycnyram Anq
npoBeAEHWA PEeMOHTa U NPUOBpPEeTEeHUA NPUHAANEXKHOCTEN
WNuW 3anyactei ANA HaluX NPOAYKTOB.

HaHHble Ana obpalleHuna B Halwy cny>x0y cepBuca Bbl
MOXXeTe HaWTh B NpuiiaraeMon CEPBUCHOMN KHUXKKE.

Mpu o6palierHnn B Haly cnyxkBy cepBuca cneayet ykasaTb
E-Homep n FD-Homep npubopa. PupmeHHana Tabnuuka ¢
3TUMM HOMEpPaMM HaXOAMTCA Ha HUXKHEH CTOPOHe
npubopa. YtoBbl AONTO He UCKaTb, 3A€Cb Bbl MOXKeTe
3aHecTU AaHHble Bawero npubopa u Homep TenedoHa
cnyx6bl cepsuca.

OobpalaemM BHMMaHWe Ha TO, 4YTO B Cllyyae HenpaBUSIbHOTO
obpalleHna ¢ NpMOOPOM BbI3OB TEXHUKA CEPBUCA AaXKE B
rapaHTUiHbIA Nepuoa He ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

E-No FD-N2

Cnymba cepBuca ©

Kak B ynakKoBKe OT HOBbIX I'IpM60pOB, TaK U B caMux
CcTapbiX I'IpVIéOan coaeprkatcAa ueHHble nCxoaHble U
MOBTOPHO UCNOJNIb3yeéMble MaTepuarbl.

Mpocum nposoAuUTL yTUNM3aUMIO AeTaneil pas3aesbHo no
BUAAM.

[MTo Bonpocy akTyanbHbIX CNOCOB0OB YyTUAU3ALUUU Bbl
Mo)xeTe oBpallaTbCcA B CneunanM3npoBaHHbIi MarasuH
Unn B paloHHOE/ropoAcKoe ynpasJieHue.

OKONOrMyecKn yucTrasn yTunusauuna

OT1oT npubop cooTBeTcTBYeT EBpOneiickom
avpektuse 2002/96/EG no o6patieHuto co
CTapbiMU 3NEKTPUYECKUMU U SNEKTPOHHBLIMU
npubopamu (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Ota aupektusa
ycTaHaBnvMBaeT NMOPAAOK BO3BpaTa U yTunusauuu
cTapbix npubopos, aeicTBytowmnit no Bcei EBpone.
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