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Consejos y advertencias de seguridad

Antes de emplear el aparato nuevo

jLea detenidamente las instrucciones de uso y de
montaje de su aparato! En éstas se facilitan informa-
ciones y consejos importantes relativos a su seguri-
dad personal, asi como a la instalacion, el manejo y el
cuidado correctos del mismo.

El fabricante no se responsabiliza en absoluto de
eventuales dafos y perjuicios que pudieran produ-
cirse en caso de incumplimiento por parte del usuario
de los consejos y advertencias de seguridad que se
facilitan en las presentes instrucciones. Guarde las
instrucciones de uso y de montaje para ulteriores con-
sultas o para un posible propietario posterior.

Seguridad técnica

El presente aparato incorpora una pequefa cantidad
de isobutan (R 600a), un gas natural de elevada
compatibilidad medioambiental, aunque es inflamable.
Al efectuar la instalacion y montaje de la unidad,
debera prestarse particular atencion a que el circuito
de frio no sufra ningun tipo de dafno o desperfecto.
Tenga presente que la salida a chorro del agente
refrigerante puede inflamarse o provocar lesiones en
los ojos.

En caso de dainos

Mantener las fuentes de fuego o focos
de ignicion alejados del aparato.

Ventilar el recinto durante varios minutos.

Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexién de la red eléctrica.

Avisar al Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.

Cuanto mayor cantidad de agente refrigerante
contenga el aparato, mayores dimensiones tiene que
tener el recinto en donde se vaya a colocar.

En recintos demasiado pequefios pueden formarse
mezclas inflamables de aire y gas en caso de
producirse fugas en el circuito de frio del aparato.
Las dimensiones minimas de la habitacién o local
en donde se encuentra instalado el aparato deberan
ser 1 m® por cada 8 gramos de agente refrigerante.
La cantidad de agente refrigerante que incorpora su
aparato figura en la placa de caracteristicas, que se
encuentra en el interior del mismo.

En caso de resultar dafiado el cable de conexion del
aparato y tener que sustituirlo, estos trabajos sélo
podran ser ejecutados por electricistas, técnicos del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca o
personas con una cualificacion profesional similar. La
instalacion o reparacion efectuadas de modo erroneo
o incorrecto pueden implicar serios peligros para el
usuario.

Las reparaciones que fuera necesario efectuar solo
podran ser ejecutadas por electricistas, técnicos del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca o
personas con una cualificacion profesional similar.

Solo podran utilizarse piezas originales del fabri-
cante. Sélo en el caso de utilizar piezas originales del
fabricante, éste garantiza que cumplan las exigencias
de seguridad planteadas.

Una prolongacion del cable de conexidn soélo se
puede adquirir a través del Servicio de Asistencia
Técnica Oficial.

Al usar el aparato

No usar aparatos eléctricos en el interior de la
unidad (por ejemplo calefacciones, heladoras,
etc.). |Existe peligro de explosién!

iNo utilizar ningun tipo de limpiadora de vapor
para desescarchar o limpiar la unidad! El vapor
caliente podria penetrar en interior del aparato,
accediendo a los elementos conductores de
corriente y provocar cortocircuitos. jPeligro de
descarga eléctrical

iNo rascar el hielo o la escarcha con ayuda de
objetos metalicos puntiagudos o cortantes! dado
que las rejillas congeladoras podrian resultar
dafadas. Téngase presente que la salida a chorro
del agente refrigerante puede inflamarse o
provocar lesiones en los ojos.

No guardar productos combinados con agentes
o gases propelentes (por ejemplo sprays) ni
materias explosivas en el aparato. jExiste peligro
de explosion!

No utilizar el zocalo, los cajones o las puertas de
la unidad como pisaderas o reposapiés.

Antes de desescarchar o limpiar el aparato,
extraer el enchufe de conexién de la toma de
corriente de la red o desconectar el fusible. {No
tirar del cable de conexién del aparato, sino asirlo
siempre por el cuerpo del enchufe!



Tenga presente que las bebidas con un alto grado
de alcohol necesitan envases con cierre hermé-
tico, debiéndose colocar siempre en posicion ver-
tical.

No permitir que las grasas y aceites entren en
contacto con los elementos de plastico del inte-
rior del aparato o la junta de la puerta. El plastico
y la junta de goma son materiales muy suscepti-
bles a la porosidad.

No obstruir ni cubrir nunca las rejillas de ventila-
cion y aireacién del aparato.

Las personas con facultades fisicas, sensoriales
o mentales mermadas o que carezcan de los
conocimientos necesarios, solo podran manipular
el aparato bajo vigilancia con una instruccion
minuciosa y detallada por otras personas.

No guardar en el compartimento de congelacién
botellas ni tarros o latas que contengan liquidos,
particularmente bebidas gaseosas. jLas botellas
y latas pueden estallar!

No introducir en la boca directamente los
helados, polos o cubitos de hielo extraidos del
congelador.

jPeligro de quemaduras!

jEvitar el contacto prolongado de las manos con
los alimentos congelados, las capas de hielo o
escarcha, o los tubos del evaporador!

iPeligro de quemaduras a causa de las bajas
temperaturas!

En caso de haber nifios en el hogar

No dejar que los nifios jueguen con el embalaje
del aparato o partes del mismo.

jExiste peligro de asfixia a causa de los cartones
y las laminas de plastico!

iNo permita que los nifios jueguen con la unidad
ni se sienten sobre los cajones o se columpien
de las puertas!

iEn caso de disponer la unidad de una cerradura,
guardar la llave fuera del alcance de los nifios!

Observaciones de caracter general

El aparato es adecuado

para la refrigeracion y congelacion de alimentos,

para la preparacion de cubitos de hielo.

El presente aparato ha sido disefiado para el uso
doméstico en el hogar particular o en su entorno.

El aparato esta dotado de un dispositivo de
desparasitaje segun la directiva de la Unién Europea
2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de refrigeracion viene
verificada de fabrica.

Este producto cumple las normas especificas de
seguridad para aparatos eléctricos (EN 60335-2-24).

Consejos para la eliminacién del
embalaje y el desguace de los
aparatos usados

{» Consejos para la eliminacién
del embalaje de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra posibles dafos
durante el transporte. Todos los materiales de emba-
laje utilizados son respetuosos con el medio ambiente
y pueden ser reciclados o reutilizados. Contribuya
activamente a la proteccién del medio ambiente insis-
tiendo en unos métodos de eliminacion y recupera-
cion de los materiales de embalaje respetuosos con
el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracién local le informara
gustosamente sobre las vias y posibilidades mas
eficaces y actuales para la eliminacion respetuosa
con el medio ambiente de estos materiales.



<9 Desguace de los aparatos
usados

jLos aparatos usados incorporan materiales valiosos
que se pueden recuperar! Entregando el aparato a
dicho efecto en un centro oficial de recogida o
recuperacion de materiales reciclables.

Este aparato cumple con la Directiva europea
E 2002/96/CE sobre aparatos eléctricos y
electronicos identificada como (waste electrical
and electronic equipment — WEEE (Residuos
de aparatos eléctricos y electrénicos)).
La directiva proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Europea para la
retirada y la reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

A Advertencia
Antes de deshacerse de su aparato usado

1. Extraer el enchufe de conexion del aparato
de la toma de corriente de la red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion del aparato y retirelo
conjuntamente con el enchufe.

3. No retirar los soportes y baldas del aparato a fin
de no facilitar a los ninos el acceso al interior de
éste.

4. No permita que los nifios jueguen con los
aparatos inservibles. |Peligro de asfixia!

Todos los aparatos frigorificos contienen gases
aislantes y refrigerantes, que exigen un tratamiento
y eliminacion especificos. Preste atencion a que
las tuberias del circuito de frio de su aparato no
sufran dafos ni desperfectos. Antes de haberlo
entregado en el correspondiente Centro Oficial de
recogida.

Volumen de suministro (elementos
incluidos en el equipo de serie)

Verifique que las piezas no presentan dafos ni des-
perfectos debidos al transporte tras desembalarlas.

En caso de constatar dafios o desperfectos debera
dirigirse al distribuidor en donde adquirié su
electrodoméstico o al Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

El envio consta de los siguientes elementos:
Aparato integrable
Equipamiento (segin modelo)
Bolsa con material de montaje
Instrucciones de uso
Instrucciones de montaje
Cuaderno de mantenimiento
Suplemento de la garantia

Informaciones sobre el consumo de energiay los
ruidos del aparato

Prestar atenciéon a la temperatura
del entorno y la ventilacion del
aparato

Temperatura de la habitacidén

El aparato ha sido disefiado para una determinada
clase climatica. En funcién de la clase climatica
concreta, el aparato puede funcionar en los margenes
de temperatura que se indican méas abajo.

Clase climatica Temperatura del entorno admisible

SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43 °C




La clase climatica a la que pertenece el aparato figura
en la placa de caracteristicas del mismo.

L
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Nota

El aparato funciona perfectamente en los rangos de
temperatura sefialados por la clase climatica. En caso
funcionar un aparato de la clase climatica SN a una
temperatura ambiente mas fria, pueden excluirse
dafios en el mismo hasta una temperatura de +5 °C.

Ventilacion

La ventilacion y aireacion del compresor solo tiene
lugar a través de la rejilla de ventilacion del zécalo.
No cubrir la rejilla de ventilacion ni colocar objetos
delante de la misma. De lo contrario, el aparato tendra
que aumentar su rendimiento, provocando un
consumo de energia eléctrica elevado e inutil.

Lugar de emplazamiento

El lugar mas adecuado para el emplazamiento del
aparato es una habitacion seca, dotada de una buena
ventilacion. Recuerde ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba directamente los rayos
del sol, ni encontrarse tampoco préximo a focos
activos de calor tales como cocinas, calefacciones,
etc. No obstante, si esto ultimo fuera inevitable, se
habra de proteger la unidad con un panel aislante
adecuado, o bien observar las siguientes distancias
minimas de separacién con respecto a la fuente de
calor en cuestion:

® Cocinas eléctricas o de gas: 3 cm.

® Cocinas de gas-oil o de carbén, 30 cm.

Conectar el aparato a la red
eléctrica

Tras colocar el aparato en su emplazamiento
definitivo debera dejarse reposar éste durante

aprox. una hora antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede ocurrir que el
aceite contenido en el compresor penetre en el
circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de su puesta en
funcionamiento inicial (véase el capitulo «Limpieza el
aparato»).

Conexion a la red eléctrica

La toma de corriente tiene que estar situada en las
proximidades del aparato y ser libremente accesible
tras su instalacion.

El aparato corresponde al tipo de proteccién |.
Conectar el aparato a una red de 220-240 V/50 Hz
de corriente monofasica (corriente alterna) a través
de una toma de corriente instalada correctamente
y provista de conductor de proteccion. La toma de
corriente debe estar protegida con un fusible de
10-16 amperios.

En los aparatos destinados a paises fuera del conti-
nente europeo debera verificarse si los valores de la
tension de conexion y el tipo de corriente que figuran
en la placa de caracteristicas del aparato coinciden
con los de la red nacional. Estas indicaciones figuran
en la placa de caracteristicas del aparato.

A Advertencia

El aparato no se podra conectar en ningun caso a
conectores electronicos para ahorro energético.
Nuestros aparatos se pueden conectar a rectificado-
res de corriente por onda sinusoidal o conmutados
por red. Los rectificadores conmutados por red se
emplean en las instalaciones fotovoltaicas conectadas
directamente a la red publica de abastecimiento

de corriente eléctrica. Para aplicaciones aisladas,
como por ejemplo en buques o albergues de montana
que no disponen de conexion a la red eléctrica, tienen
que emplearse rectificadores de onda sinusoidal.



Familiarizandose con la unidad

Las presentes instrucciones de uso son validas para varios modelos de aparato.
El equipamiento de los distintos modelos puede variar.

Por ello es posible que las ilustraciones muestren detalles y caracteristicas de equipamiento que no concuerdan
con las de su aparato concreto.

21
A
— 22
B
C
A Compartimento frigorifico 14 [luminacion del compartimento fresco
Compartimento fresco 15 Cajon fresco
C Compartimento de congelacién 16 Filtro humidificador
17 Cajon de alta humedad
1-8 Elementos de mando 18 Cajon de congelacién (pequefio)
9 Tecla para conexion y desconexion 19 Balda de vidrio - Compartimento de
del aparato congelacién
10 Balda vidrio en el compartimento 20 Cajon de congelacion (grande)
frigorifico
21 Estante de la puerta
11 Bandeja escalonada con recipientes
Gastronorm 22 Botellero para guardar botellas grandes
19 lluminacion del compartimento 23 Abertura de ventilacion y aireacion
frigorifico
13 Balda de vidrio extraible con bandeja

de servicio




Elementos de mando
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Tecla «alarm» &X
Desactiva la alarma acustica (véase el capitulo
«Funcion alarma»).

Tecla «Rapido» Compartimento
de congelacién %

Conecta y desconecta la funcién «Congelacién
rapida» (véase el capitulo «Congelacion
répida»).

Tecla de ajuste de la temperatura del
compartimento de congelacién >

Sirve para ajustar la temperatura del
compartimento de congelacion.

Indicacion de la temperatura compartimento
de congelacion

Las cifras indican, en °C, la temperatura
ajustada en el compartimento de congelacion.

Tecla «Rapido» Compartimento frigorifico ¥

Conecta y desconecta la funcién «Enfriamiento
rapido» (véase el capitulo «Enfriamiento
rapido»).

Tecla de ajuste de la temperatura del
compartimento frigorifico >

Sirve para ajustar la temperatura del
compartimento frigorifico.

Indicador de la temperatura

del compartimento frigorifico

Las cifras indican, en °C, la temperatura
ajustada en el compartimento frigorifico.
Piloto de funcionamiento

El piloto de funcionamiento se ilumina cuando el
aparato esta funcionando.

Conectar el aparato

1. Conectar el aparato con la tecla
«Conexién/Desconexion» () .
Se escucha una alarma acustica, la pantalla de
visualizacion de la temperatura del
compartimento de congelacion y la tecla «alarm»
X se iluminan.

2. Pulsando la tecla «alarm» X se desconecta la
sefal acustica.
El aparato comienza a refrigerar. La iluminacion
interior estd conectada con la puerta abierta.

De fabrica se aconseja ajustar las siguientes
temperaturas:

Compartimento frigorifico: +4 °C
Compartimento fresco: alos 0 °C

Compartimento de congelacién: -18 °C

Advertencias relativas al
funcionamiento del aparato

El aparato puede necesitar varias horas hasta
alcanzar todas las temperaturas ajustadas.

No introducir alimentos en el aparato antes de
que haya transcurrido este periodo de tiempo.

Gracias al sistema automatico No Frost, el
compartimento de congelacion permanece libre
de escarcha. No siendo necesario efectuar su
desescarchado.

Los lados frontales del cuerpo del aparato son
calentados ligeramente. De este modo se impide
la formacion de agua de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

En caso de no poder abrir la puerta del
compartimento de congelacion inmediatamente
después de cerrarla, aguardar unos instantes
hasta que la depresion generada haya sido
compensada.




Ajustar la temperatura

Compartimento frigorifico
La temperatura se puede ajustar de +2 °C a +8 °C.

Pulsar repetidamente la tecla de ajuste de la
temperatura del compartimento frigorifico > hasta
ajustar la temperatura deseada.

El valor mostrado en ultimo lugar es memorizado.
La temperatura ajustada se muestra en la pantalla de
visualizacion del compartimento frigorifico.

Compartimento fresco

La temperatura en el compartimento fresco, viene
ajustada de fabrica a 0 °C y no debera modificarse.

En caso de acumularse escarcha sobre los alimentos
guardados en este compartimento, puede ajustarse
una temperatura mas elevada (calor). (Véase el
capitulo «Pequenas averias de facil solucion».)

Compartimento de congelacién
La temperatura se puede ajustar de -16 °C a -24 °C.

Pulsar repetidamente la tecla de ajuste de la
temperatura del compartimento de congelacién >
hasta ajustar la temperatura deseada.

El valor mostrado en ultimo lugar es memorizado. La
temperatura ajustada se muestra en la pantalla de
visualizacién de la temperatura de compartimento de
congelacioén.

Funciones de alarma

Alarma Puerta

La alarma puerta se activa cuando una puerta del
aparato permanece abierta durante mas de 1 minuto.
La alarma acustica se desactiva cerrando la puerta.

Alarma de temperatura

La alarma de temperatura se activa en caso de
registrarse en el compartimento de congelacion una
temperatura demasiado elevada (calor) y existir el
peligro de que los alimentos congelados se
descongelen.

La tecla «alarm» X parpadea: Los productos
congelados corren o han corrido riesgo de
deteriorarse en algun momento.

La tecla «alarm» /X se ilumina: Los productos
congelados no corren riesgo de deteriorarse.

Nota

No volver a congelar los alimentos que se hayan
descongelado o empezado a descongelarse. Sélo se
podran volver a congelar tras asarlos, freirlos,
hervirlos o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al maximo el tiempo
de caducidad de los productos.

La alarma puede activarse, sin significar por ello
ningun peligro de deterioro inmediato de los
alimentos, en los casos siguientes:

Al poner en marcha el aparato.

Al introducir grandes cantidades de alimentos
frescos en el compartimento de congelacion.

En caso de haber estado abierta la puerta del
compartimento de congelacion durante un
periodo demasiado prolongado.

Desactivar la alarma

Pulsar la tecla «alarm» X para desactivar la alarma
acustica.

Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad util del aparato
figuran en la placa de caracteristicas del mismo
(véase la ilustracién en el capitulo «Servicio de
Asistencia Técnica»).

Aprovechar toda la capacidad de
congelacion del aparato

Para introducir la mayor cantidad de alimentos
posible se pueden retirar todos los elementos y
accesorios. Los alimentos se pueden colocar a
continuacién directamente sobre las baldas y el fondo
del compartimento de congelacion.

Retirar elementos del aparato

Desplazar el cajon de congelacion hacia el cuerpo del
usuario hasta el tope, levantarlo por la parte frontal y
retirarlo del aparato.
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Nota

Para introducir el cajon de congelacion con carriles
telescopicos, éstos tienen que estar completamente
desplegados.

Compartimento frigorifico

El compartimento frigorifico es el lugar ideal para
guardar platos cocinados, pan y bolleria, latas de
conserva, leche condensada y queso curado.

Puntos a observar al guardar los
alimentos

Guarde preferentemente alimentos en estado
fresco y en perfectas condiciones. De este modo
conservaran su calidad y frescura durante mas
tiempo.

En el caso de productos precocinados o
alimentos envasados deberan observarse las
fechas de caducidad o de consumo sefnaladas
por el fabricante .

Asimismo se aconseja envolver los alimentos bien
o cubrirlos antes de introducirlos en el frigorifico
a fin de que conserven su aroma, color y sabor.
De este modo se evita, ademas, que puedan
producirse transferencias de sabor de un
alimento a otro o decoloraciones de las piezas
de plastico en el compartimento frigorifico.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes
hasta una temperatura ambiente antes de
introducirlos en el aparato.
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Nota

Evite el contacto directo de los alimentos con el panel
posterior del aparato, de lo contrario la libre
circulacion del aire quedara afectada.

Los alimentos o envases podrian quedar adheridos al
panel.

Prestar atencion a las diferentes
zonas de frio del frigorifico

En funcién de la circulacion del aire en el interior del
frigorifico, se crean en éste diferentes zonas de frio:

Las zonas de mas frio estan situadas en la pared
posterior del aparato, en las baldas de vidrio
extraibles y en la bandeja de servicio.

Nota

Un consejo practico: Guarde en las zonas mas
frias los alimentos mas delicados (por ejemplo
pescado, embutido, carne).

La zona menos fria se encuentra en la parte
superior de la contrapuerta.

Nota

Guardar, por ejemplo, en la zona menos fria el
queso curado y la mantequilla. De esta manera el
queso conservara su aroma y la mantequilla se
podra untar en el pan facilmente.
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Enfriamiento rapido

Mediante esta funcién se enfria el compartimento
frigorifico durante aprox. 6 horas hasta alcanzar la
temperatura mas baja posible. El aparato conmuta a
continuacién a la temperatura ajustada antes de
activar la funciéon de enfriamiento ultrarrapido.

La funciéon enfriamiento rapido se selecciona en
caso de:

antes de introducir grandes cantidades de
alimentos,

desear enfriar rapidamente bebidas.

Nota

Estando activada la funcion «Enfriamiento rapido», el
nivel sonoro del aparato puede aumentar.

Activar y desactivar
Pulsar la tecla «Compartimento frigorifico» .

La tecla se ilumina estando activada la funcion
«Enfriamiento rapido».

Compartimento fresco

La temperatura del compartimento fresco se mantiene
siempre en torno a los 0 °C. La baja temperatura y el
grado de humedad del aire 6ptimo proporcionan unas
condiciones ideales para guardar los alimentos
frescos.

En el compartimento fresco se pueden guardar los
alimentos frescos hasta tres veces mas tiempo que en
el compartimento frigorifico normal.

Cajon fresco

En el cajon fresco reina una temperatura de
aproximadamente 0 °C y una humedad relativa del
aire del 50%:

las condiciones de almacenamiento ideales para
guardar pescado, carne, embutido, queso y leche.

Cajon de alta humedad

El cajon de alta humedad esta cubierto por un filtro
especial que permite el paso del aire y retiene la
humedad del mismo. Por esta razén reina, en este
compartimiento, en funcion de la cantidad de
alimentos guardados, una humedad del aire de hasta
un 95%. Las condiciones de almacenamiento ideales
para guardar fruta fresca, lechugas, verduras y setas,
asi como hierbas aromaticas.

Notas

La fruta (por ejemplo, pifas, platanos, papayas y
citricos) y la verdura (berenjenas, pepinos,
calabacines, pimientos, tomates y patatas)
sensibles al frio deberan guardarse fuera del
frigorifico a una temperatura de aprox. +8 °C a
12 °C a fin de conservar éptimamente su calidad
y sabor.

En funciéon de la cantidad y el tipo de alimento
guardado en el cajén de alta humedad, puede
formarse agua de condensacién en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion con un pafio
seco.

Alimentos adecuados para guardar
en el cajon para conservacion
fresca:

En el cajon fresco:

Pescado, marisco, carne, embutido, productos
lacteos, platos preparados.

En el cajon de alta humedad:

Verduras y hortalizas (por ejemplo zanahorias,
esparragos, apio, puerro, remolacha colorada,
setas, coles, como por ejemplo brécoles, coliflor,
col de Bruselas, colinabo)

Lechugas (por ejemplo lechuga silvestre, lechuga
iceberg, endibia de Bruselas, lechuga)

Hierbas aromaticas (eneldo, perejil, cebolleta,
albahaca)

Fruta (fruta no sensible al frio, como por ejemplo
manzanas, melocotones, bayas, uvas)

Calendario de conservacion (a 0 °C)

segun la calidad de partida del producto

Pescado fresco, marisco hasta 3 dias
Aves, carne (cocida/asada) hasta 5 dias
Carne de vaca (buey), cerdo, cordero, hasta 7 dias

embutido cortado

Pescado ahumado, brécoles hasta 14 dias

Lechugas, hinojo, albaricoques, ciruelas hasta 21 dias

Queso blando, yogur, requeson, mazada hasta 30 dias

(suero de mantequilla), coliflor
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Compartimento de congelacién

Congelar y guardar alimentos

El compartimento de congelacion es
adecuado

para guardar productos ultracongelados,
para preparar cubitos de hielo,

para congelar alimentos frescos.

Nota

jCerciorarse siempre de que la puerta del
compartimento de congelacién esta cerrada
correctamente! En caso de no estar bien cerrada la
puerta, los alimentos se pueden descongelar. En el
compartimento de congelacion se produce una fuerte
acumulacion de escarcha. Ademas se produce un
elevado consumo de energia eléctrica.

Capacidad maxima de congelacion

Las indicaciones relativas a la maxima capacidad de
congelaciéon en 24 horas figuran en la placa de
caracteristicas del mismo (véase la ilustracion en el
capitulo «Servicio de Asistencia Técnica»).

Condiciones para alcanzar la
maxima capacidad de congelacion

Conectar la funcién «Congelacion rapida» antes
de introducir los productos frescos en el
congelador (véase el capitulo «Congelacion
rapida»).

Retirar los elementos del aparato

Guarde los alimentos apilandolos directamente
sobre las baldas y el fondo del compartimento
de congelacion.

Nota

No cubrir ni obstaculizar las rendijas de
ventilacion en la pared posterior del aparato con
los alimentos congelados.

Colocar preferentemente grandes cantidades de
alimentos frescos en el compartimento superior.
Dado que aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.
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Puntos a tener en cuenta al comprar
alimentos ultracongelados

Prestar atencion a que la envoltura del alimento
o producto congelado no presente ningun tipo de
dafo.

Verifique la fecha de caducidad de los alimentos.
Cerciorese de que ésta no ha vencido.

La indicacion de la temperatura del congelador
del establecimiento en donde adquiera los
alimentos debera sefialar un valor minimo de
-18 °C.

Al hacer la compra, recuerde que conviene
adquirir los alimentos congelados en el ultimo
momento. Procure transportarlos directamente a
casa envueltos en una bolsa isotérmica. Una vez
en el hogar, debera colocarlos inmediatamente en
el compartimento de congelacion.

Prestar atencion al colocar los
alimentos

Colocar preferentemente grandes cantidades de
alimentos frescos en el compartimento superior.
Dado que aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

Colocar los alimentos distribuyéndolos
uniformemente en los compartimentos o los
cajones de congelacion.

Nota

Los productos congelados que ya hubiera en el
compartimento de congelacion no deberan entrar
en contacto con los alimentos frescos que se
desean congelar. En caso necesario, recoger y
apilar los alimentos congelados en otros cajones
de congelacion.

Guardar los alimentos congelados

Cerciorarse de que el cajon de congelacion esté
introducido a tope en el aparato a fin de asegurar una
circulacion impecable del aire por el aparato.



Congelar alimentos frescos

Si decide congelar usted mismo los alimentos, utilice
Unicamente alimentos frescos y en perfectas
condiciones.

Blanquear (escaldar) las verduras antes de su
congelacién a fin de que su sabor, aroma o color no
se deteriore, ni pierdan tampoco su valor nutritivo. Las
berenjenas, los calabacines y esparragos no hay que
escaldarlos.

Mas detalles sobre este método podran hallarse en
cualquier libro o manual de cocina que trate los
aspectos de la congelacion de alimentos y en donde
se describa el método del blanqueado.

Nota

Procurar que los alimentos congelados que ya hubiera
en el congelador no entren en contacto con los
alimentos frescos que se desean congelar.

Alimentos adecuados para la congelacion:

Pan y bolleria, pescado y marisco, carne, caza,
aves, verduras y hortalizas, frutas, hierbas aroma-
ticas, huevos sin cascara, productos lacteos tales
como queso, mantequilla y requeson, platos coci-
nados y restos de comidas como por ejemplo
sopas, potajes, carnes o pescados cocinados,
platos de patatas, gratinados y platos dulces.

Alimentos que no deben congelarse:

Verduras que se consumen normalmente crudas,
como por ejemplo lechugas o rabanitos, huevos
en su cascara, uvas, manzanas enteras, perasy
melocotones, huevos duros, yogur, leche agria,
nata fresca acidulada, crema fresca y mayonesa.

Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos herméticamente para que no se
deshidraten o pierdan su sabor.

1. Introducir los alimentos en la envoltura prevista
a dicho efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera haber en el
envase.

Cerrarlo herméticamente.

4. Marcar los envases, indicando su contenido y la
fecha de congelacion.

Materiales indicados para el envasado de los
alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas de polietileno,
papel de aluminio, cajitas y envases especificos para
la congelacion de alimentos.

Todos estos productos y materiales se pueden
adquirir en la mayoria de los supermercados, grandes
almacenes o en el comercio especializado.

Materiales no apropiados para el envasado
de alimentos:

Papel de empaquetar, papel apergaminado, celofan,
bolsas de la basura y bolsitas de plastico de la
compra ya usadas.

Materiales apropiados para el cierre de los
envases:

Gomitas, clips de plastico, bramante, cinta adhesiva
incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico de polietileno se
pueden termosellar con una soldadora de plasticos.

Calendario de congelaciéon

El plazo de conservacidn varia en funcion del tipo del
alimento congelado.
A una temperatura de -18 °C:

El pescado, el embutido y los platos cocinados,
asi como el pan y la bolleria:
hasta 6 meses

El queso, las aves y la carne:
hasta 8 meses

La fruta y verdura:
hasta 12 meses
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Congelacion rapida

Para que los alimentos conserven su valor nutritivo,
vitaminas y buen aspecto hay que congelar el centro
lo mas rapidamente posible.

Con objeto de evitar que se produzca un aumento
indeseado de la temperatura interior del aparato al
colocar alimentos frescos en el compartimento de
congelacion, debera activarse la funcion «Congela-
cion rapida» varias horas antes de introducir los ali-
mentos en el aparato.

Normalmente basta con 4-6 horas.

Al estar activada esta funcion, el compresor funciona
continuamente, alcanzandose en el interior del com-
partimento de congelacion unas temperaturas muy
bajas (gran frio).

Para poder aprovechar la maxima capacidad de con-
gelacion del aparato, debera activar la funcién «Con-
gelacion rapida» 24 horas antes de introducir los
alimentos frescos en el congelador.

Las pequenas cantidades de alimentos (hasta 2 kg) se
pueden congelar sin necesidad de activar la funcion
«Congelacién rapida».

Nota

Estando activada la funcién de congelacion rapida, el
nivel sonoro del aparato puede aumentar.

Activar y desactivar

Pulsar la tecla «Rapido» Compartimento de
congelacion.

En caso de estar activada la congelacion rapida, la
tecla se ilumina.

La funciéon «Congelacién rapida» se desactiva
automaticamente pasadas aprox. 60 horas (dos dias
y medio).

A Atencién

No volver a congelar los alimentos que se hayan
descongelado o empezado a descongelarse. Sdlo se
podran volver a congelar tras asarlos, freirlos,
hervirlos o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al maximo el tiempo
de caducidad de los productos.

Equipamiento

(no disponible en todos los modelos)

Balda de vidrio

La posicion de las baldas de vidrio se puede modificar
en caso de desear guardar productos o alimentos de
gran altura.

1. Para extraer la balda de vidrio del aparato,
retirarla hacia arriba en posicion oblicua y
extraerla del aparato.
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2. Cambiar los soportes de posicion.

Descongelar los alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su uso, se puede
elegir entre los siguientes procedimientos:

Temperatura ambiente
En el frigorifico
En un horno eléctrico, con/sin calentador de aire

Con horno microondas
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3. Paravolver a colocar la balda sobre los soportes,
apoyar la balda primero sobre los soportes
traseros y hacerla encajar a continuacion en los
soportes delanteros.




Balda de vidrio extraible

Para facilitar la vision sobre los alimentos guardados,
tirar de la balda de vidrio extraible hacia el cuerpo
del usuario.

Bandeja de servicio

En la bandeja de servicio se pueden preparar, por
ejemplo, platos de embutidos o de queso, guardarlos
y servirlos.

Nota

Con objeto de evitar las transmisién de olores o
sabores entre los alimentos se aconseja recubrirlos
con lamina plastica.

Soporte para botellas

En este soporte se pueden colocar y guardar las
botellas con toda seguridad. En caso de necesitar
sitio para otros alimentos, los soportes de metal se
pueden abatir hacia arriba.

Retenedor de botellas

El retenedor de botellas sirve de sujecion a las
botellas, impidiendo que éstas vuelquen al abrir
o cerrar la puerta del aparato.
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Recipientes Gastronorm

En los recipientes Gastronorm se pueden guardar los
alimentos o platos cocinados aprovechando al maximo
el espacio disponible en el compartimento frigorifico.

Modificar la posicion de la bandeja
escalonada

Para usar recipientes Gastronorm de un tamano

distinto, debera modificarse la posicion de los
soportes de éstos.

Bandeja escalonada

Antes de extraer la bandeja escalonada del aparato,
hay que retirar los recipientes Gastronom de la
misma.

Levantar la bandeja escalonada por su parte frontal,
desplazarla hacia adelante y extraerla inclinandola por
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Cubitera

Llenar % partes de la cubitera con agua potable y
colocarla en el compartimento de congelacion.

Desprender la cubitera adherida sélo con ayuda de un
objeto sin aristas, como por ejemplo el mango de una
cuchara.

Para retirar los cubitos de hielo de la cubitera,
colocar ésta brevemente debajo del chorro de agua
del grifo o doblarla.




Acumuladores de frio

(en caso de estar incluidos en el equipo del aparato,
su numero puede variar)

Los acumuladores de frio contribuyen a retardar la
descongelacién de los productos congelados en caso
de corte o averia del suministro de corriente. El
retardo mas efectivo se logra colocando los
acumuladores de frio en el compartimento superior,
directamente sobre los alimentos.

Los acumuladores de frio se pueden extraer de su
emplazamiento y usarlos para mantener alimentos
frescos por breve tiempo, por ejemplo en una bolsa
isotérmica.

Al desescarchar el aparato

Compartimentos frigorifico y fresco

Durante el funcionamiento del aparato se pueden acu-
mular gotas del agua de descongelacién o escarcha
en el panel trasero del compartimento frigorifico.
Como el panel trasero se desescarcha automatica-
mente, no hay que eliminar ni las gotas de agua acu-
muladas ni la escarcha. El agua de descongelacién es
transportada, a través de la canaleta de desaglie y el
orificio de drenaje, a la bandeja de evaporacion.

Nota

Mantenga siempre limpios la canaleta de desagiie
y el orificio de drenaje a fin de que el agua de
descongelacién pueda fluir siempre libremente.
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Desconexién y paro del aparato

Desconectar el aparato
Pulsar la tecla «Conexion/Desconexidon» (.

La pantalla de visualizacién de la temperatura se
apaga y el grupo frigorifico se desconecta.

Paro del aparato

En caso de largos periodos de inactividad de la
unidad:

1. Desconectar el aparato

2. Extraer el enchufe del aparato de la toma de
corriente o desactivar el fusible.

Limpiar el aparato.

Dejar la puerta abierta.

Compartimento de congelacién

Gracias al sistema automatico NoFrost, el
compartimento de congelacion permanece libre
de escarcha, no siendo necesario efectuar su
desescarchado. Por ello no hay que realizar el
desescarchado del mismo.

Limpiar el aparato

A Atencion

No utilizar detergentes que contengan arena,
cloro o acidos. {No emplear tampoco disolventes!

No emplear esponjas abrasivas. En las
superficies metalicas podria producirse
corrosion.

No lavar nunca las bandejas, compartimentos
o estantes del aparato en el lavavaijillas.
jLas piezas pueden deformarse!
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Modo de proceder:
1. Desconectar el aparato antes de proceder a su
limpieza.

2. Extraer el enchufe de conexidon del aparato de la
toma de corriente o desconectar el fusible de la
instalacion doméstica.

3. Retirar los alimentos y guardarlos en un lugar lo
mas frio posible. Colocar sobre los alimentos los

acumuladores de frio (caso de disponer de ellos).

4. Aguardar a que se haya descongelado la capa de
escarcha.

5. Limpiar el aparato con un pafo suave, agua
templada y un poco de lavavajillas manual con
pH neutro. Téngase presente que el agua
empleada en la limpieza del aparato no debe
entrar en contacto con la iluminacion ni acceder a
la bandeja de evaporacion a través del orificio de
drenaje.

6. Limpiar la junta de la puerta solo con agua clara,
secandola bien a continuacién.

7. Tras concluir la limpieza del aparato, conectarlo a
la red y ponerlo en funcionamiento.

8. Volver a introducir los alimentos en el aparato.

Notas

® La canaleta de agua A se puede retirar de su
emplazamiento para limpiarla. Limpiar
regularmente la canaleta de desagiie y el orificio
de drenaje B con una torunda de algodon a fin de
que el agua de descongelacion pueda fluir
siempre libremente.

Equipamiento

Los elementos variables del aparato se pueden
extraer para su limpieza.

Balda de vidrio extraible

Extraer la bandeja de servicio.

2. Soltar la balda de vidrio de los carriles alzandola
por su parte frontal.

3. Alzar la balda de vidrio por su parte traseray
retirarla de su alojamiento.

-/
-/

®) s

S

® Porrazones técnicas, el tapén en el orificio de
drenaje del compartimento frigorifico tiene que
volver a colocarse en su sitio tras concluir la
limpieza.
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Nota

Para colocar la balda de vidrio extraible en su sitio,
apoyarla primero sobre los carriles, insertarla en los
mismos y hacerla encajar en su parte frontal.

Bandeja escalonada

Para retirar la bandeja escalonada de su alojamiento,
levantarla por su parte frontal, desplazarla hacia
adelante, abatirla hacia abajo y extraerla inclinandola
por uno de sus laterales.

Para colocarla en su alojamiento, desplazarla primero
sobre los soportes traseros y depositarla sobre los
soportes delanteros.
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Cajon fresco y de alta humedad Desmontar los carriles telescépicos

Para extraer el cajon de su alojamiento, desplazarlo 1. Extraer el carril telescopico.

hacia adelante, inclinarlo hacia adelante y levantarlo. ) .
Desplazar el bloqueo en la direccion que marca la

Para introducir los cajones en su sitio, colocarlos en flecha.
la parte delanterg de |_°S cgrrlles telescopicos y 3. Soltar el carril telescopico del tirafondo posterior.
desplazarlos hacia el interior del aparato. El cajén

S . . Replegar el carril telescépico, deslizarlo hacia
enclava en su alojamiento al introducirlo en el aparato.

atras por encima del tirafondo posteriory
desenclavarlo.

Retirar el filtro humidificador

El filtro humidificador situado por encima del cajon Montar los carriles telescopicos
de alta humedad se puede retirar para su limpieza.
Retirar a tal efecto primero completamente el cajon
de alta humedad del aparato y extraer a continuacién

1. Montar el carril telescépico en posicion
desplegada sobre el tirafondo delantero.

el filtro humidificador de su emplazamiento. Levantar 2. Tirar del carril telescopico ligeramente hacia
la tapa del filtro, y retirar el filtro de su delante para hacerlo enclavar.
emplazamiento. Lavarlo con agua templada, dejarlo 3. Montar el carril en el tirafondo posterior.

secar y montarlo en su sitio. . .
Desplazar el bloqueo hacia atras.

Retirar el cajon de congelacion

Desplazar el cajon de congelacion hacia el cuerpo del
usuario hasta el tope, levantarlo por la parte frontal y
retirarlo del aparato.
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Nota

Para introducir el cajon de congelacion con carriles
telescopicos, éstos tienen que estar completamente
desplegados.

Olores

Estante de la puerta

El estante de la puerta, por su parte, se debera
levantar de su posicion para extraerlo.

En caso de comprobar olores desagradables:

1.

Desconectar el aparato con la tecla
«Conexion/Desconexion» (.

Retirar todos los alimentos del aparato.

Limpiar el espacio interior (véase el capitulo
«Limpieza del aparato»).

Limpiar todos los envases de los alimentos.

Envasar herméticamente los alimentos que
desarrollen un fuerte olor, a fin de evitar la
formacion de olores en el aparato.

Conectar el aparato nuevamente.
Colocar y ordenar los alimentos.

Verificar al cabo de 24 horas si ha vuelto a
producir olor en el aparato.

Sustituir el filtro desodorizante.

El desodorizante estéa situado detras del
compartimento fresco. Los filtros de repuesto se
pueden adquirir en el Servicio Postventa Oficial.
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lluminacioén interior (LED)

Su aparato esta equipado con una iluminacion por
diodos luminosos exenta de mantenimiento.

Las reparaciones de este tipo de iluminacion sélo
podran ser realizadas por personal técnico del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca
o autorizado oficialmente por el fabricante.

Consejos practicos para ahorrar
energia eléctrica

jEmplazar el aparato en una habitacion seca

y fresca, dotada de una buena ventilacion!
Recuerde ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba directamente los
rayos del sol, ni encontrarse tampoco proximo

a focos activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera inevitable, se
habra de proteger la unidad con un panel aislante
adecuado.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes
hasta temperaturas ambientes antes de
introducirlos en el aparato.

Descongelar los productos congelados en el
interior del compartimento frigorifico. De esta
manera se puede aprovechar el frio desprendido
por los mismos para la refrigeracion de los
restantes alimentos guardados.

Mantener abierta la puerta del aparato el menos
tiempo posible.

En caso de averia o corte del suministro de
corriente, colocar los acumuladores de frio
directamente sobre los productos congelados en
el cajén o compartimento superior, con objeto de
evitar que los alimentos puedan descongelarse.

jCerciorarse siempre de que la puerta del
compartimento de congelacion esta cerrada
correctamente.

La disposicién de los elementos y accesorios del
aparato no influye en la absorciéon de energia.

Con objeto de evitar un aumento del consumo de
corriente eléctrica, limpiar de vez en cuando las
aberturas de aireacion y ventilacion con un
pincel.

Ruidos de funcionamiento
del aparato

Ruidos de funcionamiento normales
del aparato

Ruidos en forma de murmullos sordos

Los motores estan trabajando (compresores,
ventilador).

Ruidos en forma de gorgoteo

Se producen al penetrar el liquido refrigerante en
los tubos delgados una vez que ha entrado en
funcionamiento el compresor.

Ruidos en forma de clic

El motor, los interruptores o las electrovalvulas se
conectan/desconectan.

Se producen ruidos en forma de chasquidos

Se esta realizando el desescarchado automatico.

Ruidos que se pueden evitar
facilmente

El aparato esta colocado en posicion desnivelada

Nivelar el hueco de montaje del aparato con ayuda
de un nivel de burbuja. Utilice para ello los soportes
roscados del hueco de montaje o unos calzos
adecuados.

Los cajones o baldas oscilan o estan agarrotados

Verificar los elementos desmontables y, en caso
necesario, colocarlos en un nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes entran en contacto
mutuo

Separar los recipientes o envases ligeramente uno
de otro.
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Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:

Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los siguientes consejos

y advertencias.

Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones del servicio de garantia.

Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura difiere
fuertemente del valor
ajustado.

En algunos casos es posible que sea suficiente
desconectar el aparato durante 5 minutos.

Si la temperatura es demasiado elevada (calor),
verifique al cabo de unas pocas horas si se ha
producido una aproximacion a la temperatura
ajustada.

Si la temperatura es demasiado baja (frio),
verifique la temperatura nuevamente al dia
siguiente.

Se ha acumulado agua en
el fondo del aparato.

La canaleta de desaglie del agua
de descongelacion o el orificio de
drenaje estan obstruidos.

Limpiar la canaleta de desagiie del agua de
descongelacion y el orificio de drenaje (véase el
capitulo «Limpieza del aparato»).

La temperatura del
compartimiento frigorifico es
demasiado baja (frio).

El selector de temperatura esta
ajustado a un valor demasiado alto
(demasiado frio).

Colocar el selector de la temperatura en un valor
inferior (menos frio).

La frecuencia y duracion de
la conexion del grupo
frigorifico aumenta.

La puerta del aparato se ha abierto
con demasiada frecuencia.

No abrir la puerta del aparato innecesariamente.

Las aberturas de ventilacién
y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

El aparato no enfria.
La iluminacion no funciona.

La pantalla de visualizacién
no se ilumina.

El aparato se desconecta.

Pulsar la tecla «Conexidn/Desconexion» () .

Un corte del suministro de corriente.

Verificar si hay corriente.

El fusible esta desactivado.

Verificar el fusible de la instalacion.

El enchufe del aparato no esta
correctamente asentado en la toma de
corriente.

Cerciorarse de que el enchufe esté asentado
correctamente en la toma de corriente.

El aparato no enfria; la
pantalla de visualizacion de la
temperatura y la iluminacién
interior lucen.

El modo de exposicién esta activado.

Pulsar la tecla «alarm» & durante 10 segundos,
hasta que se produzca una sefial acustica
de confirmacién.

Cercidrese al cabo de un cierto tiempo de que su
aparato enfria.

La iluminacién no funciona.

La iluminacién de diodos luminosos
esta defectuosa.

Véase el capitulo «lluminacion interior (LED)».

La puerta del aparato ha permanecido
abierta durante demasiado tiempo.

La iluminacién se desactiva al cabo
de aproximadamente 10 minutos.

Tras abrir y cerrar la puerta, la iluminacion del
aparato vuelve a conectarse.

La pantalla de visualizacion
de la temperatura del
compartimento frigorifico
parpadea.

La puerta del aparato se ha abierto
con demasiada frecuencia.

No abrir la puerta del aparato innecesariamente.

Se ha introducido una cantidad de
alimentos demasiado elevada.

Antes de colocar los alimentos, pulsar la tecla
«Enfriamiento rapido» % .

Las aberturas de ventilacion
y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.
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Averia Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura en el
compartimento fresco es
demasiado baja (mucho frio)
o demasiado elevada (mucho
calor).

El valor estandar ajustado es
demasiado elevado (calor) o

compartimento fresco).

demasiado bajo (frio) (por ejemplo en
caso de registrarse temperaturas bajas
en torno al punto de congelacion en el

La temperatura del compartimento fresco se puede
modificar en dos escalones hacia mas calor o mas
frio. Si la temperatura del compartimento frigorifico
se encuentra ajustada en la posicion o escalon 4, el
compartimento fresco tiene una temperatura de
aproximadamente O °C.

1. Pulsar la tecla «Enfriamiento rapido» 3 durante
tres segundos hasta que se escuche una sefal
acustica.

El piloto de aviso de la temperatura del
compartimento frigorifico oscila.

2. Modificar el valor ajustado con ayuda de las
teclas de ajuste de la temperatura < D.
Posicion 2 - ajuste de la temperatura mas baja
(frio)

Posicion 8 — temperatura mas elevada (calor)
La temperatura ajustada es almacenada al cabo
de un minuto.

Se escucha la alarma
acustica. El indicador

La puerta del compartimento
de congelacion esta abierta.

Véase el capitulo «Funcion alarm».

de la temperatura parpadea.

La temperatura del
compartimento

de congelacion

es demasiado elevada (calor).
iExiste peligro

de descongelacion de los
alimentos.

Se ha introducido una cantidad
excesiva de alimentos frescos
en el compartimento de congelacién.

Servicio de Asistencia Técnica

La direccion y el numero de teléfono del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca mas proximo
a su domicilio los podra localizar a través de la guia
telefénica de su localidad o el directorio del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial. Al solicitar la
intervencion del Servicio de Asistencia Técnica, no
olvide indicar el Numero de producto (E-Nr.) y el
Numero de fabricacion (FD-Nr.) de su aparato.

Ambos nimeros se encuentran en la placa de
caracteristicas del aparato.

Tenga presente que, indicando el numero de producto
y el de fabricacion de su unidad, puede contribuir a
evitar desplazamientos y costes innecesarios al
Servicio de Asistencia Técnica que, de otra manera, le
serian cargados en cuenta.

Solicitud de reparacion y
asesoramiento en caso de averias

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

E 902 30 30 44
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Instrucdoes de seguranca e de aviso

Antes de colocar o aparelho em
funcionamento

Devera ler atentamente as instrugdes de servigo e de
montagem! Delas constam informagdes importantes
sobre instalagao, utilizagdo e manutengdo do
aparelho.

O fabricante ndo se responsabiliza, se ndo forem
observadas as instrugdes e avisos constantes das
instrugcdes de servigo. Guarde toda a documentagéo
para posterior utilizagdo ou para outro possuidor.

Seguranca técnica

O aparelho contém, em quantidades reduzidas o
agente de refrigeragao R600a nao poluente, mas
inflamavel. Ter cuidado, para que a tubagem do
circuito do agente refrigerador nao sofra qualquer
dano durante o transporte ou durante a montagem.
O agente refrigerador, ao libertarse, podera causar
ferimentos nos olhos ou inflamarse.

Em caso de danos

Manter o aparelho afastado de chamas ou de
fontes de ignigao,

arejar bem o compartimento durante alguns
minutos,

desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada,

contactar os Servigos Técnicos.

Quanto mais agente de refrigeragdo existir num
aparelho, maior tem que ser o espago onde se
encontra o aparelho. Em espagos muito pequenos
e havendo uma fuga, pode formar-se uma mistura
de gas/ar inflamavel.

Por cada 8 gramas de agente de refrigeragao, o
espago da instalagdo tem que ser, no minimo, de

1 m3. A quantidade de agente refrigerador do seu
aparelho vem indicada na chapa de caracteristicas,
que se encontra no interior do aparelho.

Se o cabo eléctrico deste aparelho sofrer algum dano,
o mesmo deve ser substituido pelo fabricante, pelos
Servigos Técnicos ou por um técnico igualmente
qualificado. Instalagdes e reparagdes inadequadas
podem acarretar perigos varios para o utilizador.

As reparagdes no aparelho s6 devem ser efectuadas
pelo fabricante, pelos Servigos Técnicos ou por um
técnico igualmente qualificado.

Sé devem ser utilizadas pegas originais do fabricante.
Sé com estas pegas o fabricante pode garantir que
elas satisfazem as exigéncias de seguranca.

Uma extensdo do cabo de ligagdo a rede s6 pode ser
adquirida através dos Servigos Técnicos.
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Utilizacao

Nunca utilizar aparelhos eléctricos dentro do
aparelho (por ex. aquecedores, aparelhos
eléctricos para fazer gelados, etc.).

Perigo de exploséo!

Nunca descongelar nem limpar o aparelho com
um aparelho de limpeza a vapor! O vapor pode
atingir os componentes eléctricos e provocar
um curto-circuito. Perigo de choque eléctrico!

Nao utilizar quaisquer objectos pontiagudos
ou de arestas vivas para eliminar gelo simples
ou em camadas. Podera, assim, danificar a
tubagem do agente refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se, pode incendiar-se
ou provocar ferimentos nos olhos.

Nao guardar no aparelho produtos com gases
propulsores (por ex. latas de spray) e produtos
explosivos. Perigo de exploséo!

Nao utilizar rodapés, gavetas, portas, etc. como
estribos ou zonas de apoio.

Para descongelar e limpar, desligar a ficha da
tomada ou o fusivel de seguranga. Puxar pela
ficha e nao pelo cabo eléctrico.

Alcool de elevada percentagem s6 pode ser
guardado no aparelho, se em recipiente
hermeticamente fechado e em posigao vertical.

Ter cuidado para ndo sujar as pegas de plastico
e o vedante da porta com 6leo ou gordura. As
pecas de plastico e o vedante da porta podem,
de contrario, tornar-se porosos.

Nunca tapar ou obstruir as grelhas de ventilagéo
do aparelho.

Este aparelho s6 pode ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou psiquicas ou, ainda, falta de
conhecimentos, se vigiadas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou que por esta
tenham recebido formagao sobre como utilizar o
aparelho.

Nao guardar na zona de congelacao liquidos em
garrafas ou latas (especialmente bebidas
gaseificadas). As garrafas e as latas podem
rebentar!

Nunca levar imediatamente a boca alimentos
congelados e acabados de retirar da zona de
congelagao.

Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!

Devera evitar o contacto prolongado das maos
com os alimentos congelados, o gelo ou com a
tubagem do evaporador, etc..

Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!



Criancas em casa

Nao deixar a embalagem e seus componentes
ao alcance de criangas.

Perigo de asfixia provocado por cartdes
dobraveis e peliculas!

O aparelho nao é um brinquedo para criangas!

No caso de aparelhos com fechadura:
Guardar a chave fora do alcance das criangas!

Determinacoes gerais

O aparelho destina-se
a refrigeragdo e congelagao de alimentos,
& preparagéo de gelo.

Este aparelho esta preparado para utilizagao
doméstica em casas particulares e para o ambiente
doméstico.

O aparelho esta protegido contra interferéncias,
de acordo com a directiva UE 2004/108/EC.

O circuito de frio foi testado quanto a sua
estanquidade.

Este produto corresponde as determinagdes sobre
seguranga em vigor para aparelhos eléctricos
(EN 60335-2-24).

Instrucdes sobre reciclagem

9 Reciclagem da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho de danos no
transporte. Os materiais utilizados nao sdo poluentes
e sdo reutilizaveis. Proceda a reciclagem da
embalagem de forma compativel com o meio
ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos Municipalizados
podera informar-se sobre os procedimentos actuais
de reciclagem.

<» Reciclagem dos aparelhos
usados

Os aparelhos antigos nao séao lixo sem qualquer valor!
Através duma reciclagem compativel com o meio
ambiente, podem ser recuperadas matérias primas
valiosas.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2002/96/EG relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
electronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). A directiva estabelece o
quadro para a criagdo de um sistema de recolha
e valorizagcado dos equipamentos usados valido
em todos os Estados Membros da Uniao
Europeia.

A Aviso

Em aparelhos fora de servigo

1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo do aparelho
com a respectiva ficha.

3. Nao retirar as prateleiras e os recipientes, para
evitar que as criangas trepem com a ajuda destes.

4. Nao deixar que as criangas brinquem com
o aparelho fora de servigo. Perigo de asfixial

Os aparelhos de frio contém agente refrigerador e,
no isolamento, gases. O agente refrigerador e os
gases devem ser eliminados correctamente. Ter
cuidado para nao danificar a tubagem do agente
refrigerador até a sua reciclagem correcta.

O fornecimento inclui

Depois de desembrulhar o aparelho, ha que verificar
todas as pecgas quanto eventuais danos de transporte.

Para reclamacgdes, dirija-se ao Agente, onde comprou
o aparelho ou a nossa Assisténcia Técnica.

O fornecimento é constituido pelas seguintes pecas:
Aparelho de Embutir
Equipamento (dependente do modelo)
Saco com material para a montagem
Instrugcdes de servigo
Instrucdes de montagem
Folheto sobre Assisténcia Técnica
Anexo sobre garantia

Informagdes sobre consumo de energia e ruidos
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Ter em atencao a temperatura
ambiente e a ventilacao

Temperatura ambiente

O aparelho foi concebido para uma determinada
classe climatica. Dependendo da classe climatica,
o aparelho pode funcionar com as seguintes
temperaturas ambiente.

Classe climatica Temperatura ambiente permitida

SN +10 °C até 32 °C
N +16 °C até 32 °C
ST +16 °C até 38 °C
T +16 °C até 43 °C

A classe climatica encontra-se na chapa de
caracteristicas.

L

4

Indicacao

O aparelho estd completamente operacional dentro
dos limites da temperatura ambiente da classe
climatica indicada. Se um aparelho da classe
climatica SN for operado a temperaturas ambientes
mais baixas, podem ser excluidos danos no mesmo
até uma temperatura de +5 °C.

Ventilacao

A ventilagdo da maquina de frio é feita exclusivamente
através da grelha de ventilagdo no rodapé. Nunca
tapar a grelha de ventilagdo nem colocar nada a sua
frente. De contrario, a maquina de frio trabalha mais
e provoca o aumento do consumo de energia.
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Local da instalacao

O aparelho deve ser instalado em local seco e are-
jado. O local da instalagdo ndo deve estar sujeito

a acgao directa dos raios solares nem estar perto de
qualquer fonte de calor, como um fogao, um aquece-
dor, etc. Se for inevitavel a instalagao junto de uma
fonte de calor, devera utilizar uma placa isoladora
adequada ou manter as seguintes distancias minimas
em relagdo a fonte de calor:

Em relagdo a fogdes eléctricos e a gas 3 cm.

Em relagao a fogdes a 6leo ou a carvao 30 cm.

Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado, dever-se-a
esperar, pelo menos, 1 hora, antes de p6r o aparelho
a funcionar. Durante o transporte, pode acontecer
que o oleo existente no compressor se tenha
infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira colocagdo em funcionamento,
devera limpar o interior do aparelho (ver «<Limpeza do
aparelho»).

Ligacao eléctrica

A tomada deve situar-se junto do aparelho e ficar
facilmente acessivel, depois da instalagdao do
aparelho.

O aparelho corresponde a classe de protecgéo .
Ligar o aparelho a uma tomada de corrente alterna
de 220-240 V/50 Hz instalada de acordo com as
normas e com fio de terra. A tomada de corrente tem
que estar protegida por um fusivel de 10 até 16 A.

No caso de aparelhos, que vao funcionar em paises
fora da Europa, ha que verificar, se a tensao e o tipo
de energia indicados coincidem com os valores da
sua instalacdo doméstica. Estas indicagdes
encontram-se na placa de caracteristicas.

A Aviso

O aparelho nédo deve, de forma alguma, ser ligado a
uma tomada electrénica de poupanga de energia.
Para utilizacdo dos nossos aparelhos podem ser
usados conversores de condugéo de rede e de
conducao sinusoidal. Conversores condutores de
rede sdo utilizados em instalagdes fotovoltaicas, que
sdo directamente ligadas a rede eléctrica publica. Em
caso de solugdes em forma de ilha (por ex. no caso de
barcos ou de cabanas de montanha), que nao
dispéem de qualquer ligagdo a rede publica, devem
ser utilizados conversores de condugao sinusoidal.



Familiarizacdo com o aparelho

Estas instrugcdes de servigo aplicam-se a varios modelos.

O equipamento dos varios modelos pode variar.

Sao, por isso, possiveis diferengas nas imagens.

A
B
18
19 .
C
20
L ?”
— =
23

21

22

iy

1-8

10

11

12

13

Zona de refrigeragao
Zona de frio intensivo

Zona de congelagao

Elementos de comando
Tecla ligar/desligar

Prateleira de vidro na zona
de refrigeragéao

Prateleira faseada com recipientes
normalizados

lluminagao da zona de refrigeragao

Prateleira de vidro extensivel com
recipiente para servir

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

lluminagédo da zona de frio intensivo
Gaveta de frio intensivo

Filtro de humidade

Gaveta de humidade

Gaveta de congelados (pequena)

Prateleira de vidro na zona
de congelagao

Gaveta de congelados (grande)
Prateleira da porta
Prateleira para garrafas grandes

Aberturas de ventilagao
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Elementos de comando

7 o > -2422201816 °C

H

* > +23468 0 °C H
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Tecla «alarm» &X
Serve para desligar o aviso sonoro (ver capitulo
«Fungéao de alarme»).

Tecla rapida zona de congelacdo %

Serve para activar e desactivar a congelagao
rapida (ver capitulo «Congelacao rapida»).
Tecla de regulacédo de temperatura da zona
de congelacéo >

Com a tecla, sera regulada a temperatura da

zona de congelacgao.

Indicadores de temperatura zona de
congelacgédo

Os digitos junto a barra luminosa correspondem
as temperaturas da zona de congelagao em °C.

Tecla rapida zona de refrigeracao ¥

Serve para ligar e desligar a refrigeragao rapida
(ver capitulo «Refrigeragéo rapida»).

Tecla de regulacdo de temperatura da zona
de refrigeracéo )

Com a tecla, sera regulada a temperatura da
zona de refrigeragéo.

Indicador de temperatura da zona de
refrigeracédo

Os digitos junto a barra luminosa correspondem
as temperaturas da zona de refrigeragao em °C.
Indicacdo de funcionamento

A indicagao de funcionamento acende quando o
aparelho esta a trabalhar.

Ligar o aparelho

1. Ligar o aparelho com a tecla Ligar/Desligar @ .
Soa um aviso sonoro, a indicagdo de temperatura
da zona de congelagao esta a piscar e a tecla
«alarm» X fica iluminada.

2. Ao premir a tecla «alarm» /& o aviso sonoro
¢é desligado.
O aparelho comeca a refrigerar. A iluminacao é
ligada com a abertura da porta.

De fabrica, recomendam-se as seguintes
temperaturas:

Zona de refrigeragao: +4 °C
Zona de frio intensivo: préoxima de 0 °C

Zona de congelagao: -18 °C

Indicac6es sobre funcionamento

Depois do aparelho ligado, pode demorar horas
até que as temperaturas reguladas sejam
atingidas.

Antes disso, ndo colocar qualquer alimento
dentro do aparelho.

Gragas ao sistema «No Frost» totalmente
automatico, ndo ha formacgao de gelo na zona
de congelagao. A descongelagdo néo é
necessaria.

As areas frontais do exterior do aparelho ficam
parcial e ligeiramente aquecidas, o que impede
a formacado de condensacdo na zona do vedante
da porta.

Se nao conseguir abrir a porta da zona de
congelagao, imediatamente apos a ter fechado,
devera aguardar um momento até que seja
compensado o vacuo formado entretanto.



Regular a temperatura

Funcdes de alarme

Zona de refrigeracao
A temperatura é regulavel de +2 °C até +8 °C.

Premir a tecla de regulagao de temperatura da zona
de refrigeragao ) tantas vezes até que fique regulada

a temperatura pretendida para a zona de refrigeragao.

O valor regulado em ultimo lugar fica memorizado.
A temperatura regulada é exibida na indicagéao de
temperatura da zona de refrigeragao.

Zona de frio intensivo

A temperatura na zona de frio intensivo vem regulada
de fabrica em cerca de 0 °C e nao deve, se possivel,
ser alterada.

Se houver formagéo de gelo nos alimentos
refrigerados, a temperatura pode ser regulada para
mais quente. (Ver capitulo «Eliminagdo de pequenas
anomalias».)

Zona de congelacao
A temperatura é regulavel de -16 °C até -24 °C.

Premir a tecla de regulagao de temperatura da zona
de congelagdo ) tantas vezes até que fique regulada
a temperatura pretendida para a zona de congelagao.

O valor regulado em ultimo lugar fica memorizado.
A temperatura regulada é exibida na indicagao de
temperatura da zona de congelacgéo.

Alarme da porta

O alarme da porta dispara, se uma porta do aparelho
estiver aberta por tempo superior a um minuto. La
alarma acustica se desactiva cerrando la puerta.

Alarme de temperatura

O alarme de temperatura dispara, quando a
temperatura esta demasiado alta na zona de
congelagao e os alimentos correrem em perigo.

A tecla «alarm» X esta a piscar: Os alimentos
congelados estdo ou estiverem em perigo
anteriormente.

A tecla «alarm» & esta iluminada: Os alimentos
congelados ndo correm perigo.
Indicacao

Nao voltar a congelar alimentos descongelados ou
que iniciaram a descongelagao. Sé depois de
cozinhados, é que estes alimentos podem voltar a ser
congelados.

Nao utilizar mais o prazo maximo de conservagao.

O alarme pode disparar sem perigo para os alimentos:
na colocagao do aparelho em funcionamento,

quando se coloca grande quantidade
de alimentos frescos,

no caso da porta da zona de congelagao estar
demasiado tempo aberta.

Desligar o alarme

Premir a tecla «alarm» /X, para desligar o aviso
sonoro.

33



Capacidade util

Zona de refrigeracao

As indicagdes sobre capacidade util estdo indicadas
na placa de caracteristicas do seu aparelho (ver
capitulo «Servigos Técnicos»).

Aproveitar totalmente a capacidade
de congelacao

Para se arrumar a quantidade maxima de alimentos
congelados, podem ser retirados todos os elementos
do equipamento dispensaveis. Os alimentos podem,
entao, ser colocados directamente sobre as
prateleiras e empilhados sobre a base da zona de
congelagao.

Retirar os elementos de equipamento

Puxar todas as gavetas de congelados até prender,
elevar a frente e retirar.

Indicacao

Para instalagao da gaveta de congelados com calhas
extensiveis, estas tém que estar estendidas.

Ll
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A zona de refrigeracao € o local ideal para a
conservacgao de refeigdes prontas, produtos de
pastelaria, conservas, leite condensado e queijo rijo.

Ter em atencao ao colocar alimentos

Conservar alimentos frescos e em boas
condigdes. Assim, a qualidade e a frescura séo
conservadas por mais tempo.

No caso de produtos prontos e de artigos
refrigerados, deve ser observada a data minima
de validade indicada pelo fabricante.

Para manter o aroma, a cor e a frescura, os
alimentos devem ser bem embalados ou tapados.
Assim evitam-se a transmissdo de sabores e as
mudancgas de cor das pegas de plastico na zona
de refrigeragéo.

Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os
arrumar no aparelho.
Indicacao

Evitar o contacto entre os alimentos e a parede do
fundo. A circulagao de ar ficara, assim, prejudicada.
Os alimentos ou as embalagens podem congelar na
parede do fundo.

Ter em atencao as areas de frio
dentro da zona de refrigeracao

Devido a circulagao de ar dentro da zona de
refrigeracao, surgem diferentes areas de frio:

As areas mais frias ficam situadas junto a parede
traseira, sobre as prateleiras de vidro extensiveis
e no recipiente de servir.

Indicacdo

Conservar nestas areas mais frias alimentos
sensiveis (por ex. peixe, charcutaria, carne).

A zona mais quente situa-se na parte superior da
porta.



Indicacédo

Na zona mais quente, podera guardar, por
exemplo, queijo e manteiga. O queijo conserva
assim o seu aroma e a manteiga fica facil para
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Refrigeracao rapida

Com a refrigeragéo rapida, a zona de refrigeragéo
arrefece o maximo possivel durante cerca de 6 horas.
Depois, ¢é feita a comutagdo automatica para a
temperatura ajustada antes da activagao da
refrigeragdo rapida.

Activar a refrigeragéo rapida, por ex.:

antes da colocagao de grande quantidade de
alimentos.

para a refrigeragao rapida de bebidas.

Indicacao

Se a refrigeracao rapida estiver ligada, os ruidos de
funcionamento podem ser mais elevados.

Ligar e desligar
Premir a tecla rapida da zona de refrigeragio %.

A tecla esta iluminada, se a refrigeragao rapida estiver
ligada.

Zona de frio intensivo

A temperatura na zona de 0 °C mantém-se proxima
dos 0 °C. A temperatura baixa e a humidade
optimizada do ar asseguram as condigdes ideais para
a frescura dos alimentos.

Na zona de frio intensivo, os alimentos podem manter-
se frescos durante um periodo trés vezes mais longo
do que na zona normal de refrigeragdo - para uma
frescura durante mais tempo, conservando os
nutrientes e o sabor.

Gaveta de frio intensivo

Na gaveta de frio intensivo predomina uma
temperatura aproximada de 0 °C e uma humidade do
ar de 50%.

Este clima de armazenamento oferece condigdes
ideais para a conservagao de peixe, carne, enchidos,
queijo e leite.

Gaveta de humidade

A gaveta de humidade esta coberta por um filtro
especial que optimiza a manutencédo da humidade do
ar dentro da gaveta. Deste modo, na gaveta de
humidade, dependendo da quantidade de alimentos ai
guardados, predomina até 95% de humidade do ar.
Este ambiente de conservagdo proporciona as
condigdes ideais para a frescura de fruta, salada,
legumes, ervas aromaticas ou cogumelos.

Indicacaoes

Fruta (p. ex., ananas, banana, papaia e citrinos)
e legumes (p. ex., beringelas, pepinos, curgetes,
pimentos, tomates e batatas) sensiveis ao frio
devem ser armazenados fora do frigorifico a
temperaturas de aproximadamente +8 °C a

12 °C, de modo a manterem a qualidade e o
aroma ideais.

Conforme a quantidade e o produto armazena-
dos, pode formar-se agua de condensagao na
gaveta de humidade. Remover a 4gua de conden-
sagao com um pano seco.
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Alimentos adequados para o frio
intensivo:

Na gaveta de frio intensivo:

Peixe, frutos do mar, carne, carnes frias, lacticinios,
refeicbes prontas

Na gaveta de humidade:

Legumes (por ex. cenouras, espargos, aipo, alho
francés, beterraba, couves diversas (como
brécolos, couve flor, couve de Bruxelas, couve-
rabano)

Saladas (por ex. erva.benta, alface tipo repolho,
chicoria, alface)

Ervas aromaticas (por ex. aneto, salsa, manjerico)

Fruta (fruta ndo sensivel ao frio, como por ex.
magcas, péssegos, frutos de baga, cachos de
uvas)

Tempos de conservacao (a0 °C)

dependente da qualidade inicial

Peixe fresco, frutos do mar até 3 dias
Aves, carne (cozida/assada) até 5 dias
Vaca, porco, carneiro, carnes frias até 7 dias
(em fatias)

Peixe fumado, brécolos até 14 dias
Salada, funcho, damascos, ameixas até 21 dias
Queijo mole, iogurte, requeijao, soro até 30 dias

de manteiga, couve-flor

Zona de congelacao

Utilizacao da zona de congelacao

Para a conservagao de alimentos
ultracongelados.

Para producgdo de cubos de gelo.
Para congelagao de alimentos.
Indicacao

E importante verificar, se a porta da zona de congela-
¢ao fica bem fechada. Com a porta aberta, os alimen-
tos descongelam. O compartimento de congelagéo
forma muito gelo. Além disso: Verifica-se um desperdi-
cio de energia, devido ao seu consumo elevado!
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Max. capacidade de congelacao

Os dados sobre a capacidade maxima de congelagéo
em 24 horas podem ser encontrados na chapa de
caracteristicas (ver ilustragao no capitulo «Assisténcia
Técnica»).

Requerimentos para a capacidade
max. de congelacao

Activar a congelagao rapida, antes da colocagao
dos produtos frescos (ver capitulo «Congelagao
répida»).

Retirar elementos do equipamento

Empilhe os alimentos directamente sobre as
prateleiras e na base da zona de congelagao.

Indicacao

Nao tapar as aberturas de ventilagdo na parede
traseira com os alimentos congelados.

Maior quantidade de alimentos deve, de
preferéncia, ser congelada na gaveta superior.
Ai, os alimentos serdo congelados de forma
especialmente rapida e, consequentemente, mais
cuidadosa.

Congelacao e conservacao

Compra de alimentos
ultracongelados

A embalagem nao deve estar danificada.
Dar atengédo a data de validade.

A temperatura na arca congeladora da loja deve
ser de -18 °C ou inferior.

Se possivel, transportar os alimentos ultraconge-
lados num saco térmico e arruma-los rapidamente
na zona de congelagao.



Ao arrumar alimentos, ter atencéao

Maior quantidade de alimentos deve, de
preferéncia, ser congelada na prateleira superior.
Ai, os alimentos serdo congelados de forma
especialmente rapida e, consequentemente, mais
cuidadosa.

Colocar os alimentos com a sua maior superficie
assente sobre as prateleiras ou nas gavetas de
congelados.

Indicacédo

Alimentos ja congelados ndo devem entrar em
contacto com os alimentos frescos, na fase de
congelagdo. Se for necessario, transfira os
alimentos ja completamente congelados para
as outras gavetas de congelados.

Conservacao de alimentos
congelados

Inserir as gavetas de congelados até ao encosto para
garantir uma correcta circulagédo de ar.

Congelacao de alimentos frescos

Para congelacao, devera utilizar sempre alimentos
frescos e em perfeito estado.

Para que o valor nutricional, o aroma e a cor se
mantenham o melhor possivel, os legumes devem ser
branqueados, antes da sua congelagdo. No caso de
beringelas, pimentos, courgetes e espargos ndo é
necessario o branqueamento.

Nas livrarias podera encontrar literatura sobre
congelagao e branqueamento.

Indicacao

Cuidado para que os alimentos a congelar ndo entrem
em contactos com os alimentos ja congelados.

Alimentos adequados para congelagéao:

Bolos, peixe e frutos do mar, carne, caga, aves,
legumes, fruta, ervas aromaticas, ovos sem casca,
lacticinios, como queijo, manteiga e requeijdo,
refeicdbes prontas e restos de comida, como
sopas, guisados, peixe e carne cozinhados,
refeicdes com batata, souflés e doces.

Alimentos nao adequados para congelagao:
Legumes habitualmente consumidos crus, como
saladas de folha ou rabanetes, ovos com casca,
uvas, macgas inteiras, peras e péssegos, ovos bem
cozidos, iogurt, leite gordo, natas azedas, créme
fraiche e maionese.

Embalagem dos alimentos
congelados

Embalar os alimentos hermeticamente, para que nao
percam o sabor nem sequem.

1. Introduzir os alimentos na embalagem.

2. Expelir o ar para o exterior.

3. Fechar a embalagem hermeticamente.

4

Etiquetar a embalagem com o contelido e a data
de congelagéo.

Adequado como embalagem:

Pelicula de plastico, manga de polietileno, folha
de aluminio, caixas proprias para congelagao.
Estes produtos encontram-se a venda no comércio
da especialidade.

Inadequado como embalagem:

Papel de embrulho, papel de pergaminho, celofane,
sacos do lixo, sacos de compras usados.

Adequdo para fechar:
Elasticos, clips de plastico, fios, fita adesiva
resistente ao frio, entre outros.

Sacos e mangas de pelicula de polietileno podem ser
fechados com um aparelho proprio.

Prazo de validade dos alimentos
congelados

O prazo de validade depende do tipo de alimentos.

Com uma temperatura de -18 °C:

Peixe, charcutaria, refeigdes prontas, bolos:
até 6 meses

Queijo, aves, carne:
até 8 meses

Legumes, fruta:
até 12 meses
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Congelacao rapida

Equipamento

Os alimentos devem congelar até ao nlcleo o mais
rapidamente possivel, para que conservem vitaminas,
valores nutritivos, aspecto e sabor.

Ligue algumas horas antes de colocar alimentos
frescos a congelacgao rapida para evitar um aumento
de temperatura indesejavel.

Em geral, sao suficientes 4-6 horas antes.

Depois de ligado, o aparelho trabalha continuamente
e na zona de congelagao é atingida uma temperatura
muito baixa.

Caso deseje utilizar a capacidade maxima de
congelagao, active a congelagéo rapida 24 horas
antes de colocar os produtos frescos.

Pode-se congelar quantidades mais pequenas de
alimentos (até 2 kg) sem a congelagao rapida.

Indicacao

Se a congelagao rapida estiver ligada, os ruidos de
funcionamento podem ser mais elevados.

Ligar e desligar
Premir a tecla rapida da zona de congelagéo .

Se a congelagdo rapida estiver activada, a tecla fica
iluminada.

A congelagao rapida desliga automaticamente, apds
2% dias.

(ndo existente em todos os modelos)

Prateleira de vidro

Para guardar produtos altos, pode alterar a posigao
da prateleira de vidro.

Descongelacao dos alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se destina o
alimento, podem ser escolhidas as seguintes
possibilidades:

® atemperatura ambiente
® no frigorifico

® no forno eléctrico, com/sem ventilagdo de ar
quente

® no micro-ondas

A Atencao

Nao voltar a congelar alimentos descongelados ou
que iniciaram a descongelagédo. Sé depois de
cozinhados, é que estes alimentos podem voltar a ser
congelados.

Nao utilizar mais o prazo maximo de conservagao dos
alimentos.
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1. Para retirar, inclinar a prateleira de vidro, puxar
para cima e retirar.
\
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2. Mudar a posigdo dos tampdes.
W
x \
3. Paravoltar ainserir a prateleira de vidro, primeiro

deve-se coloca-la sobre os tampdes traseiros e
depois encaixa-la a frente.




Prateleira de vidro extensivel Suporte especial para garrafas de

Para ver melhor os alimentos, é possivel puxar a vinho e de Champanhe

prateleira de vidro extensivel para fora.
Pode colocar garrafas com seguranga no suporte

metalico para vinho e champanhe. Caso necessite do
espago para outros alimentos, pode virar o suporte
metalico para cima.
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Tabuleiro para servir
Pode-se colocar alimentos preparados no tabuleiro
para servir, p. ex., enchidos e queijo fatiado, coloca-
los no frigorifico e depois servir. SUporte para garrafas
Indicacdo O suporte para garrafas impede que estas tombem

. N . com o abrir e fechar da porta.
Para evitar transferéncias de odores e sabores, cobrir

os alimentos com pelicula.
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Recipiente normalizado

Pode-se utilizar o recipiente normalizado para arrumar

alimentos na zona de refrigeragédo, ocupando pouco
espago.

Deslocar a prateleira faseada

Caso deseje utilizar um recipiente normalizado de
outro tamanho, é possivel alterar a posigdo dos
dispositivos de fixagao.
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Prateleira faseada

Antes de poder retirar a prateleira faseada, €
necessario retirar primeiro os recipientes
normalizados.

Levantar a prateleira faseada a frente, puxa-la para
fora e vira-la para o lado para retira-la.
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Cuvete de gelo

Encher a cuvete do gelo até % com agua potavel e
coloca-la na zona de congelagéo.

Se a cuvete estiver agarrada, utilizar apenas um
objecto rombo para a soltar (cabo de uma colher).

Para soltar os cubos de gelo, colocar a cuvete sob
agua corrente e trocé-la ligeiramente.




Acumulador de frio

(se fizer parte do equipamento, a quantidade é
diferente)

Em caso de falha de energia ou de anomalia, o acu-
mulador de frio retarda o aquecimento dos alimentos
guardados. O tempo maximo de conservagio ¢ alcan-
¢ado, se o acumulador for colocado directamente
sobre os alimentos na prateleira superior.

O acumulador de frio pode, também, ser retirado para
a manutengado temporaria de frio de alimentos, por ex.
numa mala térmica.

Descongelacao

Zona de refrigeracao e a zona de
frio intensivo

Durante o funcionamento do aparelho, vao-se
formando gotas da agua de descongelagédo ou gelo
na parede posterior da zona de refrigeragdo. Uma vez
que a parede posterior descongela automaticamente,
nao é necessario remover o gelo ou as gotas da agua
de descongelagdo. A dgua de descongelagdo escorre
pela calha de recolha da 4gua e pelo orificio de
escoamento para a tina de evaporagao, onde evapora.

Indicacao

A calha de recolha da agua da descongelagédo e o
orificio de escoamento devem ser mantidos limpos,
para que a agua possa escorrer livremente.

Desligar e desactivar o aparelho

Desligar o aparelho
Premir a tecla de Ligar/Desligar .

A indicacdo de temperatura apaga-se e a maquina
de frio desliga-se.

Desactivar o aparelho

Se o aparelho nao for utilizado por um longo periodo
de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os fusiveis.
3. Limpar o aparelho.
4

Deixar a porta do aparelho aberta.
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Zona de congelacao

Gragas ao sistema NoFrost totalmente automatico,
nao ha formagao de gelo na zona de congelacao.
Deixa, assim, de ser necessaria a sua descongelagéao.
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Limpeza do aparelho

A Atencao

® Nao utilizar quaisquer produtos de limpeza e
solventes com teor abrasivo, de cloro ou acidos.

® Nao utilizar esponjas abrasivas ou asperas. Nas

superficies metéalicas poderia formar-se corrosao.

® Nao lavar prateleiras nem recipientes/gavetas na
maquina de lavar loica. As pegas podem ficar
deformadas.

Proceda do seguinte modo:
1. Antes da limpeza, desligar o aparelho.
2. Retirar a ficha da tomada ou desligar o disjuntor.

3. Retirar os alimentos e coloca-los em local fresco.
Colocar o acumulador de frio (se existente) sobre
os alimentos.

Aguardar até a camada de gelo derreter.

Limpar o aparelho com um pano macio, agua
morna e um produto de limpeza neutro. A agua
de limpeza ndo pode entrar na iluminagao nem
escorrer pelo orificio de escoamento para a tina
de evaporacao.

6. Limpar o vedante da porta s6 com agua limpa e
depois secar bem.

7. Depois da limpeza: Ligar novamente o aparelho e
coloca-lo em funcionamento.

8. Voltar a colocar os alimentos no aparelho.

Indicacaoes

® As condutas de agua A podem ser retiradas para
limpeza. Limpar regularmente a calha
de escoamento da agua da descongelagao
e o orificio de escoamento B com uma cotonete
para que a dgua da descongelagdo possa escoar
livremente.

Equipamento

Para limpeza, todos os componentes variaveis do
aparelho podem ser retirados.

Prateleira de vidro extensivel

1. Retirar o tabuleiro para servir.

2. Levantar a prateleira de vidro a frente para solta-
la das calhas.

3. Levantar a prateleira de vidro atras e retira-la.
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Indicacao

Para inserir a prateleira de vidro extensivel, primeiro
coloca-la nas calhas atras, enfia-la e depois encaixa-la
a frente.

Prateleira faseada

Para retirar a prateleira faseada, levanta-la a frente,
puxa-la para a frente, baixa-la e vira-la para o lado para
retira-la.

Para colocar a prateleira faseada, primeiro inseri-la
nos encaixes traseiros e depois pousa-la.

® O tampao no furo de escoamento da zona de
refrigeragao tem, por questdes técnicas de
funcionamento, que ser encaixado de novo, apods
a limpeza.
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Gaveta de frio intenso e de humidade

Para retirar a gaveta, puxa-la para fora, inclina-la para

a frente e levanta-la.

Para instalar o recipiente, assenta-lo a frente sobre as

calhas extensiveis e empurra-lo para o interior do
aparelho. A gaveta encaixa ao ser inserida no
aparelho.

Retirar o filtro de humidade

O filtro de humidade sobre a gaveta de humidade

pode ser retirado para fora, para limpeza. Para isso,

retirar, primeiro, a gaveta de humidade e, depois,

retirar o filtro. Levantar a cobertura do filtro, e retirar
o filtro para fora. Lavar o filtro em agua morna, deixar

secar e voltar a colocar.

Desmontar as calhas extensiveis

1
2
3.
4

Puxar a calha extensivel para fora.
Empurrar o bloqueio no sentido da seta.
Soltar a calha extensivel do pino traseiro.

Empurrar simultaneamente as calhas extensiveis
para tras do pino traseiro e desencaixar.

Montar as calhas extensiveis

1.

Assentar a calha extensivel, na posigao
de estendida, no pino da frente.

Para encaixar a calha extensivel, puxa-la
ligeiramente para a frente.

Montar a calha extensivel no pino traseiro.

Empurrar o bloqueio para tras.

Retirar as gavetas de congelados

Puxar todas as gavetas de congelados até prender,
elevar a frente e retirar.

Indicacao

Para instalagdo da gaveta de congelados com calhas
extensiveis, estas tém que estar estendidas.

L
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Prateleira da porta

Elevar e retirar a prateleira da porta.

Odores

Se notar algum odor desagradavel:

1.

Desligar o aparelho com a tecla Lig./Desl. (.
Retirar todos os alimentos do aparelho.

Limpar o interior (ver o capitulo «<Limpeza do
aparelho»).

Limpar todas as embalagens.

Embalar hermeticamente todos os alimentos com
odor intenso, para evitar a transmissao
de odores.

Voltar a ligar o aparelho.
Arrumar os alimentos.

Apds 24 horas, verificar, se ha nova formacgao de
odores.

Substituir o filtro de odores.

O filtro de odores encontra-se por tras da gaveta
de frio intensivo. Os filtros de substituicdo podem
ser adquiridos nos Servigos Técnicos da sua
zona.
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lluminacao (LED)

O seu aparelho esta equipado com uma iluminagao
LED que nédo carece de manutengao.

Reparagdes neste tipo de iluminagao s6 devem ser
executadas pelos nossos Servigos Técnicos ou por
técnicos especializados devidamente autorizados.

Como poupar energia

Instalar o aparelho em local seco e arejado!

O aparelho nao deve estar directamente sujeito a
accgdo dos raios solares, nem proximo duma fonte
de calor (por ex. radiadores, fogao).

Se necessario, utilizar uma placa isoladora.

Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os
arrumar no aparelho.

Para a descongelagéo, coloque os alimentos con-
gelados na zona de refrigeragao e aproveite o frio
dos alimentos congelados para a refrigeragao
dos alimentos.

Abrir a porta do aparelho o minimo tempo possi-
vel.

Para evitar que os alimentos comecem rapida-
mente a aquecer, devido a uma falha de energia
ou a uma anomalia, devera colocar o acumulador
de frio na gaveta superior, directamente sobre os
alimentos.

E importante verificar, se a porta da zona de con-
gelacao fica bem fechada.

A disposicdo dos elementos do equipamento ndo
tem influéncia sobre o consumo energético do
aparelho.

Para evitar o aumento do consumo de energia,
limpar a abertura de ventilagdo no rodapé de vez
em quando, com um pincel ou um aspirador.



Ruidos de funcionamento

Ruidos absolutamente normais

Zumbido

Os motores trabalham (por ex. agregados de frio,
ventilador).

Ruidos
semelhantes a agua a borbulhar ou sussurros

O agente de refrigeragdo esta a circular através dos
tubos.

Cliques

Motor, interruptor ou valvulas magnéticas
ligam/desligam.

Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervengio dos Servigos Técnicos:

Estalos

Esta em curso a descongelagao automatica.

Evitar ruidos

O aparelho esta desnivelado

Alinhar o nicho de montagem com a ajuda de um nivel
de bolha de ar. Para isso, utilizar os pés roscaveis do
nicho ou colocar qualquer objecto rijo por baixo.

Recipientes e prateleiras abanam ou estao presos

Verificar as pecas removiveis e voltar a coloca-las
no lugar.

Garrafas ou outros recipientes tocam-se.

Afastar os recipientes ligeiramente entre si.

Devera verificar, se vocé mesmo nao podera eliminar a anomalia, com a ajuda das indicagdes seguintes.

O cliente tera sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante o periodo de garantial

Anomalia Causa possivel

Ajuda

A temperatura difere bastante
da temperatura regulada.

Para alguns casos, basta desligar o aparelho
durante 5 minutos.

Se a temperatura estiver demasiado alta, verificar
apos algumas horas, se houve uma aproximacgao em
relagdo a temperatura regulada.

Se a temperatura estiver demasiado baixa, voltar a
verificar a temperatura no dia seguinte.

O fundo da zona de
refrigeragdo esta molhado.

A calha de recolha da agua da
descongelagéo ou o orificio de
escoamento estdo entupidos.

Limpar a calha de recolha de agua
da descongelagao e o orificio de escoamento (ver
«Limpeza do aparelho»).

A temperatura na zona de
refrigeracédo estda demasiado demasiado baixa.
fria.

Esta regulada uma temperatura

Regular uma temperatura mais elevada.

A maquina de frio esta ligada Maior frequéncia na abertura da porta Na&o abrir a porta sem necessidade.

por periodos mais frequentes do aparelho.

e mais longos.
tapadas.

As aberturas de ventilagao estao

Afastar os obstaculos.

O aparelho ndo tem poténcia O aparelho esta desligado.

Premir a tecla de Ligar/Desligar (O .

de refrigeragao. Falha de corrente

Verificar se ha corrente.

A iluminagédo nao funciona. O fusivel esta desligado.

Verificar disjuntor.

O indicador nao acende.
encaixada.

A ficha de ligacéo a rede ndo estda bem Verificar, se a ficha esta bem ligada a tomada.

O aparelho nao refrigera, a
indicacao de temperatura e a
iluminacao acendem.

O modo de exposicao esta ligado.

Manter premida a tecla «alarm» £X durante
10 segundos, até se ouvir um som de confirmagao.

Passado algum tempo, verificar, se o aparelho esta
a refrigerar.
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Anomalia

Causa possivel

Ajuda

A indicagao de temperatura
da zona de refrigeragao
pisca.

Maior frequéncia na abertura da porta
do aparelho.

Nao abrir a porta sem necessidade.

Foram colocados demasiados
alimentos de uma sé vez.

Antes da colocagéo, premir a tecla «rapida» 3 .

As aberturas de ventilagado estao
tapadas.

Afastar os obstaculos.

A iluminagdo nao esta a
funcionar.

A iluminagéo LED esta avariada.

Ver capitulo «lluminagao (LED)».

A porta esteve aberta demasiado
tempo.

A iluminagao desliga passados ca. de
10 minutos.

Depois de fechar e abrir a porta, a iluminagao volta a
ligar.

A temperatura na zona de frio
intensivo esta demasiado fria
ou demasiado quente.

A regulacao padrao esta demasiado
elevada ou demasiado baixa (p. ex., em
caso de gelo na zona de frio intensivo).

A temperatura na zona de frio intensivo pode ser
alterada 2 niveis para baixo ou para cima. Se a
temperatura na zona de refrigeragdo estiver
regulada no nivel 4, a zona de frio intensivo tem uma
temperatura de cerca de 0 °C.

1. Premir a tecla «rapida» da zona de
refrigeracao ¥ durante 3 segundos, até se
ouvir um sinal sonoro.
A indicagao de temperatura da zona
de refrigeragao esta a cintilar.

2. Alterar a regulagado com as teclas de regulagédo
de temperatura <.
Nivel 2 - Regulacao para temperatura mais baixa
Nivel 8 — Regulagao para temperatura mais alta
A temperatura regulada € memorizada apos um
minuto.

Ouve-se um aviso sonoro, a
indicagao de temperatura
esta a piscar.

Na zona de congelagdo esta
demasiado quente! Perigo
para os alimentos
congelados.

A porta da zona de congelacao esta
aberta.

Ver capitulo «Fungao de alarme».

Foram colocados demasiados
alimentos de uma so6 vez, para
congelacéo.
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Assisténcia Técnica

Na lista telefonica ou no indice de Postos de
Assisténcia que acompanha o aparelho, encontrara

o Posto de Assisténcia Técnica da sua zona de
residéncia. Por favor, indique aos Servigos Técnicos o
numero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar estas indicagdes na chapa de
caracteristicas.

Indicando o n.° de produto e o n.° de fabrico, evitara
deslocacdes desnecessarias. Assim, ird evitar custos
adicionais.

Ordem de reparacao e apoio em
caso de anomalias

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

PT 707 500 545 PT 0,10€/min. Mobile
0,25€/min.

47



el TMivakag mepIEXOUEVWV

Y1rodei&eIc aoPAAEIAC KXI TTPOEIOOTIOINTIKEG

umrodei&eig 50
MpoToU BéoceTe Tn ouokeur oe AeiIToupyia 50
Texvikn aopaAeia 50
KoaTd Tn xpnon 50
Moid1& 6TO VOIKOKUPIO 51
levikég diaTa&elg 51
Ymodei&eig améoupong 51
€9 ATdOoUPON TNG CUOKEURGIAG 51
L A ' I 1

w® Amdoupon Tng MaAi&Gg CUOKeEUNG 51
JuvodcUouUV Tn CUOKEUN 51
NpocEXeTe T BEPHOKPACIX KXI TOV XEPICHO

TOU XWPOU 52
Oeppokpaoia dwpaTiou 52
Agpiopog 52
Torog Tormo®eTnong 52
ZUvdeon TNG CUCKEUNG 52
HAekTpikr ouvdeon 52
FvwpioTe Th CUCKEUN 53
2ToIXEI XEIPIOPOU 54
O£0on TNG GUCGKEUNG o€ AsIToupyia 54
Yrodei&eig oxeTIk& pe Tn AeiToupyia 54
PUOuion Beppokpaciag 55
Xwpog ouvTripnong 55
Xwpog diatrpnong ¢peok&dag 55
Xwpog kaTt&yuing 55
AeiToupyieg ocuvayepuoU 55
2UvVaYEPUOG TOPTAG 55
2uvayeppog Beppokpaciag 55
Anevepyomoinon cuvayeppou 55

48

Q@ENIPO TTEPIEXOUEVO 56
MAfRpng ekpeT&AAEUON TNG XWPNTIKOTNTAG TOU

XOPOoU KaT&WuEng 56
Xwpog ocuvTRpnong 56
KoTd Tnv amoBrikeuon mpooéxeTe To €ENG 56
MpooéTe TIg Cwveg YUENG OTOV XWPO CUVTAPNONG 56
Taxeix yu&n 57
Evepyotoinon kol amevepyoroinon 57
O XWpoc SIXTAPNONC PPECKAIAC 57
Aoxeio diatripnong ¢ppeok&daG 57
Aoxeio uypaoiag 57
KoaT&AAnAa yiax Tnv amoBrikeuon oTov X®po

diaTrpnong ¢peok&daG: 58
Ai&pkeieg amobnkeuong (otoug 0 °C) 58
Xwpog KaT&dwu&ng 58
XpnoiporoleiTe Tov XWPO KATAWYUENG 58
Mey. amodoon KAT&WPUENG 58
MpoUmoBeoeig yia Tn pey. amddoon KaTa&WuEng 58
Kat&wu&n Kol amobnksucn 58
Ayop& KATEYUYHEVWV TPODIPWV 58
KaTt& Tnv TakTomoinon mpooé&Te T €€Ng 58
AmoBrkeuon KaTeWuypEVOV TPOodipwV 59
KaT&wu&n vomwv Tpo@ipwy 59
2UOKEUXOIX TWV KOTEYUYPEVWY TPOodipwv 59
Xpovog S1aTPNOoNG TWV KATEWYUYHEVOV TPOdiHwV 59
Taxeiax KAT&EWPUEN 60
Evepyotoinon kai amevepyoroinon 60
ATOYu&n KATEWUYHEVWV TPOPiHWV 60




E&omrAicuog 60
Fuahivo p&oi 60
2upopevo yudAivo padi 61
Aoyeio oepPipiopaTog 61
Pad1 KpaoioU Kol CapmavIag 61
ZuykpaTtnon ¢roxAwv 61
Tumomoinpévo doxeio yaoTpovopiag 62
KMpokoTo paodl 62
MeTaTporr Tou kKAipakwToU padiou 62
Aoyeio mayokUBwv 62
MayokloTn 63
ZBACINO KXI HAXKPOXPOVIX BE0N TNG CUCKEUNG

EKTOC AsiTOUpPYiaGg 63
©éon TNG cuoKeung ekTOG AeIToupyiag 63
Makpoxpovia B€on TnGg CUOKEUNG EKTOG AeiToupyiag 63
Amoyuén 63
Xwpog ouvTrpnong Kol d1aTrnpnong ¢peokadag 63
Xwpog KaTayugng 63
Ka®apiopdG TNG GUCKEUNG 63
E&omAiopog 64
Ooueg 66
dwTicpog (LED) 66
‘ETol ummopeite v €E0IKOVOUNOETE EVEPYEIX 66
OopuBol AsiToupyiag 67
2uvnBiopévor BopuPol AeiToupyiag 67
Amoouyn Bopufwyv 67
Nwc Oa diopOdwoeTe poveg/-o1 6ag HIKPoBA&Beg 67
Yrinpeoix TEXVIKAG cs§UTNPETNONG TTEAXTOV 69
EvToAn emiokeung kai cupPouleég oe mepimTwon

BA&BNg 69

49



Ymodei&eIc aoPpAAEIAG KAI
mpocgIdomoINTIKEG uttodei&eig

NMpoToU B£0eTE TN CUOKEUN O¢
AsiToupyia

AaB&oTe pe mpoooyr TIg 0dnyieg xprnong kai
TomoBeTnong! AuTéG TTEPIEXOUV ONPAVTIKEG TTANPOdOopieg
YIO TNV EYKATXOTQON, TN XPNON K& T GUVTAPNON TNG
OUOKEUNG.

O kaTaokeuaoTrg dev avahapBavel kapia euBuvn yia
Tuxov BA&Beg, av dev mpooexBouv ol uttodeigelg Ka
mpoeidomoinoelg mou divovTal oTIg odnyieg Xxprong.
QuUAGETE OA T EYYPAPO XUTG VIO HETETTEITA XPION KAl
KXTTOIOV TUXOV PETETEITX XPHOTN.

Texvikn xo@paAeiax

H cuokeun Tepigxel o€ PIKP TTOCOTNTO TO YUKTIKO

péoo R600a, To omoio eival afAaBeg pev yix To
mepIBaAlov, aAA& eudAekTo. KaT& TN peTadop& Kol Tnv
TomoBETnoN TNG cuokeung mMpooegTe va punv maBer BA&PN
KQVEVOG CWANVAG TNG KUKAOGOPIXG TOU WYUKTIKOU pEaou
(peuoToU). To dIXPPEOV WYUKTIKO HECO PTTOPE] VX
aUTOVOGHAEXTEI I VX 00Nyroel 0e TPAUPOATA TWV

HOTIOV 0XG.

e mepinTwon {NUIKG:
amodelyeTe TNV avoixT dAdya ) nyEg avadAegng,
aepileTe yiax pepIk& AeTT& KAA& TOV XWPO,

B&TeTE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KOl TpaPaTe
To $Ig amd TNV TPidA,

KaheoTe TNV Yrinpeoia TeXVIKAG e§UTTNPETNONG TWV
TEAATOV HAG.

‘Oc0 ePICCOTEPO WYUKTIKO PHECO TIEPIEXEI I OUOKEUN,
TOOO PEYOAUTEPOG TIPETTEI VO EIVAI O XWPOG, HECK OTOV
otoio BpiokeTal auTr. Z& TTOAU HIKPOUG XWPOUG eival
duvaTo og MepIMTwaon dIXPPONG YUKTIKOU PETOU VO
OXNUOTIOTEI EUPAEKTO PIYPOX OEPIOU-OEP K.

Av& 8 g Tou YUKTIKOU PEOCOU TTPETTEl VO UTTOAOYIOTEI
Toul&yioTtov 1 m3 xwpou TomoBéTnong. Tnv moodTnTx
TOU YUKTIKOU PYECOU TNG OUOKEUNG oag Ba Tnv Bpeite
oTNV mMvoKida TUTTOU OTO E0WTEPIKO TNG OUCKEUNG OGG.

Av i&Ber {npick To TpododoTIKO KAA®DOIO TNG MAPOUCHG
OUOKEUNG, OUTO TIPETEI VO QVTIKAXTAOTBEI ammd Tov
KXTOKEUQOTH), TNV UTINPECIiX TEXVIKNG eEumnpeTnong
meAXTOV 1] ATTO TTAPOPOIX KATAPTIOPEVO &XTOHO.

O1 eyKATROTAOEIG KOl ETTIOKEUEG TTOU DEV EYIVAV OWOTX,
HTTOPOUV Vo aTToTEAETOUV ONPAVTIKO KivOuvo yiax Tov

XpnoTn.

O1 eMIOKEUEG EMTPEMETAI VX EKTEAOUVTAI PHOVOV QTTO TOV
KXTOKEUXOTN, TNV UTTNPETIX TEXVIKNG eEumnpeTnong
TEAXTOV 1] TTAPOPOIX KATAPTIOYEVO &TOPO.
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EmiTpémeTal v XpnoIgoToloUvVTal HOVOV YV OIX
eEAPTNPATA TOU KATAOKEUGKOTH. MOVO YIX QUTA T
eEQAPTNPATA O KATOHOKEURKOTNG EYYURTOI, OTI QUTH
TANPOUV TIG ATTXITHOEI§ XOPAAEIXG.

Empnkuvon Tou TpopodoTikoU KaAwdiou EMITPETETAI
va TpopnBeuTeiTe HOVO PECW TNG UTINPECIAG TEXVIKNAG
eEunnpeTnong meAaTwv.

Kot Tn xpnon

Mn xpnoiporoifoeTe MOTE NAEKTPIKEG CUOKEUEG
EVTOG TNG CUOKEUNG (TT.X. Bepu&oTpeG, NAEKTPIKEG
mayopnxaveg kTA.). Kivduvog €ékpngng!

MoTé pnv k&vete amoywugn oute va kaBapileTe

Tn ouokeur pe aTpokaBapioTeg! O aTuog Pmopei
va 01e10dU0€el 08 NAEKTPIKG PEPN KO VO TIPOKXAEDTEI
BpaxukUukAwpa. Kivduvog nAekTpomAngiag!

Mn xpnoiporoleite puTEP& 1 AIXPNPAX AVTIKEIPEV
yIx TNV apaipeon m&YvNg Kl OTPWUATWV TT&YOU.
Oa propoloaTe vox TPOKXAETETE P' AUTE (NpIEG
OTIG OWANVWOEIG TOU YUKTIKOU peuoToU.

To diappEov YUKTIKO HECO PTTOPEI

VO quTavOaPAEXTEI [ vt 00NYNOEl 08 TPAUPATO TWV
HOTIOV 0OG.

Mnv amoBnkeleTe pEOX OTN CUOKEUN TTPOTOVTX
HE eUKAUOT TTPOWBNTIK& a€pIa (TM.X. OTIPEI) KAl
ekpnKTIKEG UAeg. Kivduvog ekpnéng!

Mn xpnoiporoieite TIg B&OEIG, TIG CUPTAPWTEG
TTPOEKTAOEIG, TIG MOPTEG KTA. WG OKXAOTIATIX 1
OTNPIYHOTC.

Mo Tnv amdyuén kol Tov KaBapIopo TpaBaTe TO OIG
amod Tnv mpifa ) KaTeBaleTe TNV acd&Aeia.
TpaBnr&te amod 1o ¢I1g Kal OXI &MO TO TPOHOOOTIKO
KaxAwd10.

OivomnveupoT®wdn moT& pe pey&Ao mooooTd
TTEPIEKTIKOTNTOG 08 XAKOOAN TIpETEI

va amoBnkelovTal HOvVov KOA& KAEIOPEVO KO
oe opBiax Beon.

MpooéxeTte va pnv €ABel oe emadr A&dI ko AiTTog
pE TO TAXOTIK& UEPN KAI TNV TOIPHOUXK TNG TTOPTAG,
O10TI SIXPOPETIKA QUTX YivovTal Topwdn.

Mnv KxAUTTTETE KOl PNV TOTTOBETEITE AVTIKEIPEVD OTX
AVOIYUOTX aepIOPOU Kol eEXePIOPOU TNG CUOKEUNG.

H mapoUoa cuokeun eMITPEMETAI VX XPNOIPOTIOIEITAI
oo aTtopa (oupmepiAapBavopévav Tov TXIdIOV) Pe
TTEPIOPIOPEVEG GUOIKEG, XICBNTNPIEG I WUXIKES
IKXVOTNTEG 1 eANITTEIG YVWOEIG pOVOV, OTAV KUTX
eMPBAETOVTAI QTTO TTPOOWTTO AXPPABIO VI TNV
a0DAEAEIG TOUG ] €XOUV KATATOTTIOTEI QMO AUTO
OXETIKX PE TOV XEIPIOPO TNG CUOKEUNG.

Mnv amoBnkeueTe OTOV XOPO KATAWYUENG UYP& OE
b10Aeq Kol KOUTIX (1I01IXiTEPO TTOT& TIEPIEXOVTX
avBpakikd 0&U). O1 pIGAEG KAl TX KOUTIX PTTOPOUV
va omraoouv!



Mn B&CeTe TTOTE OTO OTOPQX OOG KATEYUYHEVD
TPOGIPX apEowG PETE TNV adaipeor Toug amd Tnv
KXTXYUEN.

Kivduvog kpuomaynp&Twy!

AmodeUyeTE VO KPATATE YIOot HEYXAO dIXOTNUO OTX
XEPIX OOG KATEWUYHEVA TPODIPAK, TIAYO 1] TOUG
owAnveg Tou eEXTUIOTH KTA.

Kivduvog kpuomaynu&twv!

Nxi1d1X 6TO VOIKOKUPIO

Mnv adroete va repieABouv oTa XEpIax TTXISI®V N
OUOKEUOOIO KO T HEPN TNG.

Ynapyxel kivouvog aodpu&iag amo Ta XxpTovIX TTou
SImAWvVoUV Kol Ta AemT& MAXOTIK& GUAA!

H ouokeun dev eivan mouyvidl yio moidia!

2& OUOKEUN PE KAEIBaPIX TTOPTAG:
®ul&Te To KAEIdi O pEPOG amMpOOITO VI T TTAXIBIG!

Fevikeg diaTa&eig

H ocuokeun gival KaTaAANAn
yia TNV yugn ko TNV KaTa&Yugn Tpodipwy,
Yl TNV TAPAOKEUTN TayokUBwv (Tay&kix).

H mapoloa cuokeur TPoopifeTal yIx OIKIOKN XPrion oTov
I01WTIKO TOPEX KO OE OTITIKO TTEPIB&AAOV.

H cuokeur depel avTimapaoiTikr O1&Taén cuppwva
pe Tnv Odnyia EE 2004/108/EC.

O wukTIkOG KUKAOG £xel utoBAnBei oe Eeyyo
OTEYQVOTNTAG.

To TPOoidV AUTO AVTATIOKPIVETXI OTIG OXETIKEG DIXTAEEIG
aodaleiog yix nAekTpikeg cuokeueg (EN 60335-2-24).

Ymodei&eic amooupong

€9 ATTOOCUPGON TNC GUCKEUXGING

H cuokeuaoia MPOOTATEUEI TN CUCKEUN 0QG XTTO {NUIEG
KaT& TN peTadopa. OAa T xpnoipomoioUpeva UAIKE
ouokeuaoiag eival afAafn yia To mepIB&AAov Kail
pmmopouv va EavaypnaipomoinBouv. MNMapakaholpe va
ouvTeAEoETE KI €0€ig 0TNV MMpoaTaciax Tou TrepIB&AAovTog
Kol V' oITooUPETE TN CUCKEUXODIX pe TpoTo afAafn yix
TO TTePIB&AAOV.

Mo Toug emikaipoug TpOTTOUG GIMmOCUPONG MapakaAeioBe
va {nTroeTe MAnpodopieg ammd 1o €181kO KATAOTNUA, KTTO
TO OTI0I0 AYOPGOATE TN CUCKEUN 1 &TTO TN AnpoTIKN 1)
KoivoTikry Apxn Tng meploxng oag.

g9 Amooupon TNC MAAIXC GUGKEUNG

O1 maAieg cuokeueg dev amoTeAoUV GXPNOT
amoppippgaTal Me Tnv amdoupor Toug CUPGWVS PE TOUG
KXVOVIGHOUG YIX TNV TTPooTaoia Tou mepIf&AAovTog
HTTOpOUV va emavamokTnBoUv moAUTIHEG TP®TEG UAEG.

H ocuokeur) auTn €xel onuavBei Baaoel Tng
E eupwTXikng odnyiag 2002/96/EK mepi mahiov
NAEKTPIK®OV K&l NAEKTPOVIKWV CUCKEU®V (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
H odnyia B¢Tel To mAaigio yix Tnv emoTpodr Kai
a&lomoinon Twv MaAIOV CUCKEU®V TTOU 10X UEI
oe O6An Tnv Eupwmaikr Evwon.

A MNpocidomoinon
2e mahieg ouokeuég Tou dev xpnoipgomoloUvTal TTAEoV
1. Tpap&te To ¢I1g amod Tnv mpila.

2. KoyTte 10 kKaAwd10 guvdeong oTo diKTUO
TOU PEUPATOG KOI AIMMOPOKPUVETE TO pali pe To ¢IG.

3. Mn By&Aete Ta p&PIx Kol Tx doxeixk, ®OTE VO pnv
pTTOpOUV Vo PTToUV EUKOAX HECQ 0TI CUOKEUN)
Ta mondi&!

4. Mnv adrvete Tax moudi& va xiCouv Pe TNV &xpnoTn
moaAi& ouokeun. Kivduvog aoduéicg!

O1 YUKTIKEG OUOKEUEG TTEPIEXOUV WUKTIKK HECO KA1 OTN
povwon oépia. TX PUKTIKX HEOXK KOI TK XEPIX AMTXITOUV
amoocupon omd Tov e1dIkO. MNMpooe&Te va pnv
KaTaoTpadoUv oI cwANVwoelg§ TNG KUKAodopiag Tou
YUKTIKOU p€oou, pexpl va mapahndBei auTr yix Tnv
avahoyn, aBfAafn yia To mepiB&Alov amocupon.

2uvodeUOUV TN CUOKEUNR

MeT& To EemakeTapiopa eAeyETe OA T p€pn yix
evdexopeveg {npiEg peTadpop&g.

2e mepinTwon mapamévov ameuBuvBeiTe 0TO KATXOTNHA,
OTTO TO OTT0I0 AYOPXOATE T CUCKEUN 1] OTNV UTTNPECIX
TEXVIKAG eEUTINPETNONG TWV TTEARTWOV PAG.
H maxp&doon amoteAgiTal amd Tax €ERG UEPN:
EvToixiCopevn cuokeun
E€omAiopdg (avaAoya pe To povtélo)
ZakoUAa pe UAIk& TommoBeTnong
Odnyieg xpriong
Odnyieg TomoBeTNONG

Gul\&dI0 pe TIg uTinpeaoieq TexvikAg e§utnpPETNONG
meAaTwV

Emouvamntopevo ¢UAo eyyunong

MAnpodopieq OXETIKA PE TNV KATAVEAWOT EVEPYEING
Kol Toug BopUPoug
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NMpocExeTe Tn OEPpUOKPACIK KXKI TOV
OEPICHUO TOU XWPOU

OepUOKPACIX OWHAXTIOU

H cuokeun €ival KATXOKEUXOPEVN YIX CUYKEKPIPEVN
kaTnyopia KAipaTrog. AvaAoya pe Tnv kaTnyopiax KAipo-
TOG N OUOKeUN propei va AeiToupyrioel oTig akoAouBeg
Beppokpaoieg dwpaTiou.

Karnyopia KAiparog EmTpenTn OgppoKpacia xwpou

Tomocg TomoBETnong

TommoBeTroTe TN ocuokeur oe eva ENpod, KaAA& aepIfopevo
xwpo. O xwpog TomoBETnong dev mpémel va eival &peoa
ekTeBelpevog oTnv nAiakr akTivoBoAia oUTe va PpiokeTal
KovT& o€ Tnyn BeppoTnTag onmwg Kouliva, kKahopipep
KTA. Av n TommoBeTnon dimAa oe Tnyr BeppoTnTag gival
AVATTOPEUKTN, XPNOIHOTIOINOTE KATGAANAN HOVWOTIKN
TA&KX 1] TNPoTe TIG akOAouBeg eEA&XIOTEG AMOOTAOEIG
oo Tnv inyr BeppdTnTag:

AT nAekTpikéG kouliveg ) kouliveg aepiou 3 cm.

SN +10 °C ¢wg 32 °C Amo kouliveg meTpeAaiou ) k&pPouvou 30 cm.
N +16 °C ewg 32 °C

ST +16 °C ¢wg 38 °C

T *+16 °C¢ws43 °C SUvdeon TNG GUOKEUNG

H kaTnyopia kAipaTog um&pyxel oTnv mMvakida TUTTOU TNG
OUOKEUNG.

\_\

Yrodei&n

H cuokeun AeiToupyei cwoT& evTog Twv opiwv Bepuokpa-
oiag mepIB&AAOVTOG TNG avapepOpevnG KAIPATIKAG KAK-
ong. Av kK&moiax ouokeun Tng KAIPaTIKAG KA&ong SN
AeiToupyei oe xapnAoTepeg Beppokpaaieg mepiBaAAo-
vTOG, O€V PTTOPOUV V& ATTOKAEIOTOUV CNUIEG OTN CUOKEUN
péxpl Tn Beppokpacia Twv +5 °C.

Agpicpocg

O cepiopodg Kal eEaepPIOPOG TOU YUKTIKOU PNXAVAPXTOG
YIVETOI PEOW TOU TTAEYPOTOG XePICPOU OTn B&on.

e KOPIK TTEPITTITWON dEV EMTPEMETAI V& KXAUTITETAI TO
mMAéypa aepiopoU 1 va TormoBeTnBei K&TI PTPOOTR QTTO
auTO. AIPOPETIKE TO YUKTIKO PNXAVNHO TIPETTEl VX
AeiToupynoel pe peyaxAlTepn 10XU, TPAYHO TO OTTOIO
auEavel TNV KATAVAAWON Tou PEUPATOG.
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MeT& Tnv TOomOBETNON TNG CUOKEUNG TTEPIPEVETE
TouAayioTov 1 wpa, pEXpI v BEoeTe T CUOKEUN o€
AeiToupyia. KaTtd Tn petadop& pmopei va cupfei va
peToBei To A&OI, TTOU TTEPIEXETAI GTOV CUUTIUKVWTH], OTO
YUKTIKO oUOTNpQ.

Mpiv Tn B€on yia mpwTn ¢pop& oe AeiToupyia kaBapioTe
TOV E0WTEPIKO XWPO TG cuokeung (BA. KaBapiopdg Tng
OUOKEUNG).

HAekTpikn cuvdeon

H mpiCa mpémel va BpiokeTal KOVT& OTN CUOKEUN KXI VX
gival TTPOCITH €MMiONG HET& TNV EYKATROTAON TNG
OUOKEUNSG.

H ouokeur) avTIOTOIXEI OTNV KATNYOPIX TTPOOTAOIG
(povwong) |. ZuvdéoTe Tn ocuokeur] oe evaAAAXOOOpEVO
pelpa 220-240 V/50 Hz péow yeiwpévng mpifag
EYKATEOTNPEVNG CUPPwVa pe TIG Tpodiaypadeg. H mpila
mpemel va eival aodaAiopevn pe aodp&Aeiax 10 emg 16 A.

2& OUOKEUEG, 01 oTToieg AeIToupyoUV O€ PN EUPWTTAIKES
XOPEG, TMpeTel va eAeyEeTe, av N T&ON Kol To €id0g
pelpaTog mou divovTal, BpiokovTal oe cupdwvia Pe TIG
TIHEG Tou OIKTUOU 0ag. Tax oToIxeiak auTax B Tox BpeiTe
oTnv mMvakida TUTTOU.

A Mpocidomoinon

H ouokeur| dev emMITPETETAI 0 KAPIX TIEPITITWON V&
ouvdeBei oe nhekTpovikég Tpileg e§oikovopnong
EVEPYEING.

Mo TN Xprion Twv CUOKEUMV PJOG HTTOPOUV V&
xpnoipgomoinBouv petaTporeig SIKTUOU KXI HETATPOTIEIG
nuiITovou. MeTaTportieig OIKTUOU XPNOIYOTIOIOUVTOI OTIG
GWTOPOATATKEG EYKATAOTAOEIG, Ol OTToiEG CUVOEOVTXI
ameuBeiag oTo dNpOGIo NAekTPIKO dikTUO.

>e pepovwpeveg edpappoyeg (TM.x. oe mhoix ) opeivi
KaTapUyIx Kl KATOIKIES), o1 oToieg dev €xouv auvdean
pe To dNPOGCIo BIKTUO TOU PEUPATOG TTPETIEI VX
XPNOIHOTIOIOUVTOI HETATPOTIEIG NUITOVOU.



IVwpioTE TH CUCKEUNR

AuTeg o1 0dnyieg Xpriong 1I0XUOUV YI TTEPICCOTEPD PHOVTEAQ.

O eEomAiopdg Twv povTeéAwv pTTopei vo TToIKIAAEL.

O1 amelkovioeig gival duvaTov va diadEpouv.
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Xwpog auvTtripnong
Xwpog diatrpnong ¢peok&dag

Xwpog KaT&yugng

>ZToixeio xelpiopou
MAAkTpo On/Off
FuaAivo p&o1 oTov xwpo ouvTripnong

KMpokwTo p&él pe Turmommoinpévo doxeio
YOOTPOVOUIXG

PwTIopOG XWPOU GUVTHPNONG

Supopevo yuaAivo p&dr pe doxeio
oepPipiopaTog
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PwTIopog xwpog dixTrpnong Ppeok&dAG
Aoxeio diatrpnong ¢peok&dag

®iATpo uypaoiag

Aoxeio uypaoicg

Aoxeio kaTepuypeEvov Tpodipwyv (PIKpO)
Fu&aAivo p&d1 oTov xwpo kKaTaywuing
Aoyxeio kaTeywuypevwy Tpodipwv (pey&Ao)
P&¢r mopTag

P& yia peyaheg dpixAeg

Avolypa agpiopol kol eExepiopou
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MAARKTPO cuvayeppol X
Xpnoipgelel yix TNV QmevepyoTtoinon Tou
POoeIdOTOINTIKOU NXNTIKOU oripoTog (BA.
AgiToupyiax ocuvayeppou).

MARKTPO TAXEIXG KATAWYUENG

Xpnoipelel yix TNV evepyoTioinon Kal
aTeVEPYOTIOINON TNG TaXeiag KaTaywuéng, BA.
Taxeio kaTaYUEN.

MARKTPO pUOUIONG OEPHOKPACING XWPOU
KaTayugng >

Me 10 MAAKTpO puBpileTanl N Beppokpaoia Tou
XWPOU KAT&YUENG.

Auxvix €vdeIEng Xwpou KaTaxyuéng

O1 apiBuoi oTn dwTeIvr) p&POO AVTIOTOIXOUV O€
Beppokpaoieg Tou xwpou kaTaywuéng oe °C.
MARKTPO evepyomoinong Taxeiag wuEng ¥
XpnoipgeUel yix TNV eVEPYOTIOINGN KAI
amevepyomoinon Tng Taxeiag wu&ng (BA. Taxeix
Yugn).

MNARKTPO PUOUIONG OEPUOKPACING XWPOU
ouvThpnong >

Me To mAfkTpo puBpileTal n Beppokpaoia Tou
X®WPOoU ouvTipnong.

‘Evdei&§n OcppoKpAOIaG XWPOU CUVTAPNONG
O1 apiBuoi avTioToIXoUV OTIG pUBHIOUEVEG
Beppokpaoieg Tou xwpou ouvtripnong oe °C.
‘Evdei&n AsiToupyiag

H évdeiEn Aeitoupyiag avaPel, 6Tav n ocuokeun
BpiokeTal oe AeiToupyia.

O£0n TNG CUOKEUNG O AsITOoupyix

1. OegTeTe TN OUOKeUN O0g AgITOUpYyix PE TO
mAfikTpo On/Off O .
Hyei évag mpoeidomoinTikdg nxog, n évdeign
BeppoKpaOinG TOU XWPOU KATAWUENG avaBooPrvel
Kol avapel To TANKTPO cguvayeppoU

2. Me m&Tnpo Tou TAAKTPoU cuvayeppol & To
TTPOEIOOTIOINTIKO NXNTIKO ONPX KITEVEPYOTIOIEITAI.
H ocuokeur apyiCel va wuxel. O dwTIONOG av&Pel pe
QAVOIXTN TNV TOPTA.

ATO TO €pYOOTROIO CUVIOTOVTAI Ol akOAouBeg
Oeppokpaaoieg:

Xwpog ouvTrpnong: +4 °C
Xwpog diatrpnong ppeok&dag: kovta otoug 0 °C
Xwpog kaTayuéng: -18 °C

Ymodei&eic OXETIKX ME TN ASITOUpPYIX

MeT& Tn B€on oe AeiToupyia pmopei va xpelaxoTouv
OPKETEG WPEG, PEXPI Vo emiTeuxBouv o1 puBpiopéveg
Beppokpaoieg.

Mnv TommoBeTrioeTe vopiTepa TPOPIPX HECTK OTN
OUOKEUN.

Xa&pn oto untepauTopaTo cuotTnua No Frost o xwpog
KaT&WuEng mapapével xwpig mayo. Amoyugn dev
eival MAEov amapaitTnTn.

O1 peTwmkeéGg MAeUpeg Tou TePIPANpaTOg
BeppaivovTal ev pepel eAadp&, auTo epmodilel Tov
OXNUOTIONO VvEPOU CUPTTUKVWONG OTNV TTEPIOXN TNG
TOIHOUXOG TNG MOPTAG.

3e TTePITTWON TTOU 1 MOPTA TOU XWPOU KATAYUENG
Oev Eavavoiyel APECWG HETA TO KAEIOIPO, TTEPIPEVETE
HIX OTIYHR, HEXPI VX QvTIOTaOPIOTEI n uTToTTiEaN TTOU
TTPOEKUYE.



PuOuion OspuoKpaoixg

AeiToupyiec cuvayepuou

Xwpog ouvrApnong

H Beppokpaoia pmopei va pubpiotei amo
+2 °C ¢wg +8 °C.

MatrioTe To MARKTPO pUBpIong Beppokpaciag xwpou
OuVTAPNONG > TOOEG GOPES, PEXP! VO puBpIoTEN N
emBupnTr BeppoKpACix TOU XWPOU CUVTHPNONG.

H TeheuTaia puBpiopevn Tip amoBnkeueTal oTn pviApn
Tng ouokeung. H puBpiopévn Beppokpaoia deixveTal oTn
€vdel€n BeppoKpaoiag TOU XWPOU CUVTHPNONG.

Xwpog d1xTAPNONG PPECKAOAC

H Beppokpacia otov xwpo diaTrpnong dpeokAdag eival
puBpiopévn ammd To epyooaTdaio axedov atoug 0 °C kai
av eivail duvaTov dev TTPETel Vo oAAAaXTEI.

2e TePIMTWON TOU OXNUATIOTEI TAYOG OTX TPOPIPK,
ptopeite v puBpioeTe oe upnAdTEPN Beppokpaaia. (BA.
"Mog Ba dlopBwoeTe poveg/-o1 g PikpoBA&Peg”.)

Xwpog KaTayuéng

H Beppokpaoia pmopei va pubpiotei amo -16 °C
€wg -24 °C.

MatrioTe To MARKTPO pUBpIong Beppokpaciag xwpou
KATAWUENG D> TOOEG GOPES, HEXP! V& PUBIOTEI N
emBupnTr BEpUOKPATIX YIX TOV XWPO KATAYUENG.

H TeheuTaia puBpiopevn Tipr amoBnkeueTal oTn pvpn
TnG ouokeung. H puBpiopévn Beppokpaoia deixveTal oTn
€vdel€n BeppoKpaoicg TOU XWPOU KATAYUENG.

ZUVAYEPMOG TTOPTAC

O ouvayeppOg MOPTAG EVEPYOTTIOIEITAI, OTAV KXTTOIX
TOPTX TNG CUOKEUNG TTXPAKHUEVEI QVOIXTI YIX TTEPICOOTEPO
ammo éva AemmTo. Me 1o KAgioipo Tng mopTag mavel Eava To
TTPOEIBOTIOINTIKO NXNTIKO Orpq.

ZUVAYEPHOC BDEPHOKPAOIS

O ouvayeppdg Beppokpaciag evepyoTIoIEiTAI, OTAV N
Beppokpaoio oToV Xwpo KXTAWUENG eival TOAU uywnAn
KQI UTTPXE! KiVOUVOG YIX TOX KATEWUYHEVX TPODIPC.

To mAAKTPO cuvayeppol & avaBooprver: Ta
KXTEYUYHEVD TPOPIPa eival i} ATav oTo TapeABov oe
Kivduvo.

To mMAAKTPO cuvayepuol &X avaper: Aev um&pyel
KivOUVOG YIX TX KATEWUYPEVX TPODIPA.

Yrodei&n

Mnv EavakaTayuéeTe T pigoemaywpéva 1 TeAeing
Eemaywpeva KaTeWuypéva Tpodipa. Movov adou Ta
HOYEIPEYETE, PTTOPEITE VX KATOWUEETE €K VEOU TO £TOIPO

baynTo.
Mnv e§avTAnoeTe mAgov TN peyioTn dikpkelx
amoBrikeuong.

Xwpig KivOUVOo YIX TO KATEYUYHEVD TPODIPG O
OUVOYEPHOG PTTopei va evepyotoinBei:
KoaTd Tn B€on Tng ouokeung yix mpwTn ¢pop& o€
AeiToupyia.

KaT& Tnv TomoBeTnon pey&Awv moooTATWV VWTI®OV
Tpodipwv.

H mépTa ToUu Ywpou KaT&WUENG ATAV AVOIXTH YIX
peyaho dixoTnpo.

Amnrevepyormoinon ocuvayepuou

MatrAoTe To MARKTPO cuvayeppol &X yio va
AITEVEPYOTIOINOETE TO TTPOEIBOTOINTIKO NXNTIKO ONPC.
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Q@EANIUO TIEPIEXOUEVO

Xwpog ouvrApnong

Ta oToixeiax yiox To wpEApo Tepiexdpevo Ba Tax PpeiTe
pé€oa oTn ocuokeur oTnv mvakida TUTou (BA. Eikova oTo
KepaAaio "Ymnpeoia Texvikng e§umnpeTnong meAatwv”).

NMARpng ekueTxAAguon TNC
XWPNTIKOTNTXC TOU XWPOU
KXTAWYUENG

Mo va TommoBeTrioeTe TN peyIoTn MOCOTNTX
KXTEWYUYHEVWVY ayaxBwv, priopeiTe var adpaipeoeTe OAa T
pépn Tou e€omAiopoul. ToTe pmopeiTe va oToIfaEeTe T
TPpOPIpa ameubeiag oTa p&dIax Kol aTov TUBPEVR TOU
XWPOU KATAWUENG.

Agpaipeon pepwv e§omAiocpou

TpaPr&Te To doxeio KATEWYUYPEVWV TPODIPWV PEXPI TEPPT

TPOG To £EW, AVAONKWOTE TO PTTPOOTA KAl XPAIPECTE TO.

Yrodei&n

Mo Tnv TomoB€TNnNon Tou doxeiou KATEWYUYHEVWV TPODIiPwV
HE CUPTOPWTEG PAYEG TIPETTEI VX EXOUV TPAPnXTel Ol
pA&yeg Tpog Ta £Ew.

56

O xwpog ouvTtrpnong eivai o 1I8aVIKOG XwPog pUAAENG yia
ETOIPX PAYNTE, APTOOKEUXOPATH, KOVOEPPBEG, YEAX
eBarmope kal GKANPO TUPI.

KaT& TNV GrImoOnKeuon MTPOCEXETE T
e&ng

AmoBnkeleTe ppEoka, &BIKTA TPOYIpa. ETO!
S1aTNnpPEeiTal yio peyoAUTEPO BIGOTNPX N TTOIOTNTX
Kal N ppeok&da.

2g ETOIPYX TTPOTOVTX KO TUTTIOTTOINHUEV TPODIPUX TTPO
0e€Te TNV nuepounvia avaAwong r TNV nUeEpPopnVvia
AN&ng mou diveTal ammd TOV KATAOKEUXOTH.

Mo va diatnpnBouv 1o &pwpa, TO XPOPX Kol N dpe-
ok&do ToTmoBeTeiTE TAX TPODIPAK KAAX OUCKEUROPEV
N kaAuppeva. ETol amopelyovTal n avapeign Twv
YEUOEWV KQI 01 XPWHOTIKEG AANOIDOEIG TWV TTAXCOTI
KOV HEPWV OTOV XWPO CUVTHPNONG.

Adrvete Ta {eoT& GAYNTA KAl TTOTX VX KPUDMOOUV
TPOTX KOI TX TOTTOBETEITE HETX PECQ OTN CUOKEUN).

Yrodei§n

AmodeuyeTe TNV emapr peTa&U TwV TPOPiJwWV KAl TOU
omicBiou ToIXWPOATOG. AlxdOopPeTIKE JIXTAPAOOETAI

n opaAn kukhodopia Tou agpa.

TpOdIPX I CUOKEUGCIEG PTTOPET VO TTRYMOOUV KO V&
KoAArjoouv pe mayo oTo omicBio Toixwua.

MpoocéTe TIc Lwveg YUENG oTOV XWPO
cuvTRPNONG

Adyw TNG KUKAODOPIAG TOU KEPT GTOV XWPO CUVTIPNONG
mpokUTTOUuV SladopeTikEG CwVEG YUENG:

O1 yuxpoTepeg Cwveg eival 0To omioBio ToiXWHK, OT
oUPTAPWTA YUGAIVa p&dia Kal oTo doxeio
oepPipiopaTog.

Yrodei&n

AmoBnkeueTe OTIG YuxpoOTEPEG CwVeEG euxiobnT
TPODIHA (TT.X. PAPIX, KANAVTIKE, KPEXG).

H BeppodTepn Cwvn eival oTo emM&vw PEPOG TNG
TOPTAG.



Yrodei&n

21n BeppoTepn v amoBnkeleTe 1. X. OKANPO TUpI
Ko BouTupo. To Tupi propei €Tal va avamTuEel
TEPAITEPW TO XPWHK TOU, TO POUTUPO TTAPAPEVEI
HOACGKO.

O xwpog d1XTAPNONG PPECKXOXCG

ﬂ@

Taxeix Yyuin

KaTt& Tnv Taxeio wu&n wuxeTol o xwpog ouvTrnpnong yio
mep. 6 WPeEG OTNV 000 TO JUVATO XOUNAOTEPN
Beppokpaoia. Katomv aAA&lel auToOpaTR GTNV

Beppokpacia mou puBpioTnke TPIV Ao TNV Taxeix Pun.

Evepyotoigite Tnv Taxeia yugn m.x.:

TPIV TNV TOTT0B€TNON pey&AwV TOCOTATWY TPODIP®V.

YIX TNV Taxeia yugn moTwv.

Yrodei&n

Av ¢xel evepyomoinBei n Tayeia wu&n, pmopei va
egpavioTouv auEnuévol BopuPor AeiToupyiag.

EvepyoTmoinon Kal amevepyoTmoinon

MatrioTe To MARKTPO Taxeia Yugn Tou xwpou
ouvtipnong ¥.

To MARKTPO avafel, OTAV gival EVEPYOTIOINPEVN N TAXEIX
WoEn.

H Beppokpaoia otov xwpo diaTrpnong ¢peokadag dix
TnpeiTal kovTa otoug 0 °C. H xapnAn Beppokpaoia kai
n 19avikn uypaoia Tou agpa diaoparifouv IdavIKEG ouv
Onkeg amoBnkeuong yio dpeopa TPODIPAL.

>Tov XWpo d1aTPNong GpeoK&IAG PTmopolv va S1aTnpn
Bouv T TPODIPG YI HEXPI KOl TPEIG POPEG pEYRAUTEPN

SIGPKEIX PPECKD AT’ OTI TNV KAVOVIKI (v ouvTripnong
- YIX GKOPO TIEPIO0OTEPN Ppeokadx, BpenTikn afix kol

yeuon.

Aoxeio d1XTAPNONG PPECKADAC

270 doxeio diaTrpnong ¢peok&dag emkpaTei Beppokpa-
oix oxedov 0 °C kai uypaoia aépa yupw oto 50 %.

AuTo To KAipa amoBrnkeuong mpoopepel 1I0aVIKEG ouvln
KEG YIxX TN dUAXEN Yoapiwv, KPEXTOG, XAAAVTIK®V, TUpPIOU
Kol YXAGKTOG.

Aoxeio uypaciag

To doxeio uypaciag KaAUTITETOI pe Eva €101kO GiATpo, TO
omoio BeATIOTOTIOIEI TNV KATAKPAXTNON TNG UYPOOicG
agpa aTov Xwpo amobrikeuong. ETol emkpaTei oTo doxeio
uypaoiag, avahoya pe Tn ¢dpTwaon, Ewg kot 95% uypa-
oia agpa. AuTo To KAipa amoBrikeuong mpoodEpel 1davI-
KEG OUVONKEG YIX PPEOKA PPOoUTA, OOAXTH, AXXAVIKK,
CPWHPATIKE XOPTA I HAVITEPIXK.

Ymodei&eig

Mo Tnv 18avikn diaxTrpnon TG mMoIdTNTAG KXI TOU
APWPATOG TOUG TX euaioBnTa 0TO YUXOG PppoUTa
(11. X. avav&g, pTTaVAvVeEG, TaMayIx kol eamrep1doeidn)
Kol Aaxovika (. X. pehiTaveg, ayyoupio, KohokuB&-
KIQ, TITTEPIEG, VTOPATEG KOl TTATATEG) Bax Tmpémel vax
amoBnkelovTal EKTOG Yuyeiou oe Beppokpaaieg
mepimou +8 °C ¢wg 12 °C.

Avaloya pe TNV TOoCOTNTA Kol Ta ayaxB& armroBrkeu
oNG PTopei va oXNPaTIOTEI vEPO CUPTTUKVWONG OTO
00X€i0 UYPAOIXG. ZKOUTIIOTE TO VEPO CUPTTUKVWONG
p' Eva oTEYVO TTAVI.
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KaTaAAnAax yix Tnv armoOnkKeucn oTov
XWpPOo dIXTAPNONG PPECKADAG:
210 doxeio dIXTAPNONG PPECKAIKG:

Wapl, BaAaooiva, Kpeag, XANXVTIKA, YOAXKTOKOPIKK
TTPOIOVTX, ETOIPX GAYNTA.

210 doxeio uypaociag:

AaxavikK& (TT.X. KXPOTX, OTTXPAYYIX, GEAIVO, TTp&OO,
TATLAPIN, HAVITAPIX, €i0N A&YXOVOU OTTWG TT.X. PTTPO-
koAo, kouvoumidl, Aayavakiax BpugeAmv, Aaxavo-
youAx)

2oAaTIK& (11.X. BaAepi&va, KICUTIEPYK, OIKOPE,
HOapOUAI)

ApWPOTIK& XO0pTX (T1.X. &vnBog, HXIVTAVOG, OX0IVO-
mpaoo, BaoIAIKOGg)

®polTa (€idn pn euaiocBnTa oTO YWUXOG, OTIWG TT.X.
pNAQ, podakiva, poupa, oTadUAIX)

Aixpkelieg amodnkeuong (otoug 0 °C)

avxAoyo HE TNV KPXIKN TTOIOTNTX

dpeoko wapl, Bahaooiva €wG 3 NUEPES

MoulepIk&, KPEXG (HAYEIPEUTS/ YNTX) €wg 5 nuépeg

Bodivo, xoipivo, apvi, cAAavTIKE (oe €wg 7 nuépeg

OETEQ)

KarmvioTd wapl, pripokoAo €wq 14 nuepeg

2oAaTIKY, GOIVOKIO, BEPUKOKE, €wq 21 nuepeg

SaP&OKNVC

Mahako Tupi, yiooupT, pulnBpa, €wg 30 nuépeg

BouTupoyaha, kouvourTidl

Xwpog KATAWYuUEng

XPNOIUOTIOIEITE TOV XWPO KATAWYUENG

Mo Tnv amoBrkeuon KATEWYUYPEVWV TPOdidwy.
Mo TNV mapaokeur} mayokupBwv.
Mo Tnv KaTaywugn Tpodipwv.

Ymodeign

Mpooe€Te var givan m&vTOoTE KAEIOTH N TTOPTA TOU XWPOU
KaT&Wu&ng. Me avoixTr Tnv mopTa EEMaywvouv To
TPODIUAX KA O XWPOG KATEWYUENG KXAUTTTETAI XTTO TTAXU
oTPpWHO TM&you. EKTOG auToU: ZmaT&An evepyeiag AOyw
HEYAXANG KaTav&Awong peupaTog!
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Mey. amodoon KATXWYUENGC

SToIXEio OXETIKX PE TN PEYIOTN amodoaon KaTaywu&ng
evT0OG 24 wpwv Ba BpeiTe oTnv mvakida Tumou (BA.
Eikova oTto KepdAauo "Ymnpeoia TeXvikng e§umnpéTnong
meAaTwv").

MpolUmoBOeoeiIg yIx TN MEY. aTOdoon
KXTAWYUENG

EvepyotoifoTe Tnv Tayxeia kat&yugn mpiv Tnv
TomoBéTnon Twv vomiwv Tpodipwv (BA. oto KepdAaio
Tayeia kaT&yugn).

Adaipeon pepwv e§omAiopol

2101B&leTe T TpOdIpa ameuBeiag emdvw OTH PpEDIX
KXl oToV MUBpEvVa Tou XWpou KaAT&yugng.

Yrodeign

Mnv KaAUTITETE HE KATEWYUYHEVA TPODIPX TN OXIOHN
aepiopol oTo omioBio Toixwpa.

KaToywuyxeTte TIg pey&AEG TOOOTNTEG TPOPIHWV KATK
TpoTipnon oto emavw p&ol. Exkei auTd
KaXTaUXovTal IBIXITEPX YPIYOPO K& WG €K TOUTOU

emiong pe dIxTripnon Twv BPEMTIKWV CUOTATIKWOV
TOUG.

Kataywuén ka1 armobnkeuon

AYyop& KXTEWUYHUEVWV TPOPIHWV

H cuokeuaoia dev emTpemeTal VX €ival XOXAXOPEVN.

MpoogxeTe TNV nuepopnvia AREng.

H Beppokpaoiax oTa YUYEIx TV KATAOTNPHATWV
mwAnong mpémel va givail -18 °C 1} xapnAoTepn.

MeTadpEpeTe TA KATEYUYUEVK TPODIPX TTOU
AYOPXOATE KATX DUVATOTNTX OE HOVWTIKI] OXKOUAX
Kol TomoBeTroTe Ta Xwpig KXBuoTEPNOn oTOV XWPO
KXTA&YUENG.

KXT& TNV TKKTOTTIOINON TTPOOEETE TX
e&NQ

KaTayuyxete pey&Aeg moootTnTeG TPODIHWOV KATH
mpoTiunon oTo enmavw pa&dl. Ekei auTd
KXTaWUXovTal I01IXITEPK YPIYOPO K& WG €K TOUTOU
emiong pe diaTrpnon Twv BPeENMTIKOV OCUCTATIKWV
TOUG.

TomoBeTeiTe TX TPODIPGK AMAWPEV PECTK OTOUG
XWPOUG I AVTIOTOIXX OTA OOXEI KATEYUYHEVQV
Tpodipwv.



Yrodei&n

To 10N KATEYPUYPEVA TPODIPX OEV ETITPETETAI VX
€pBouv oe emmadr pe TX VOTI& TPODIP TTOU TTPOKEITAI
va kaToyuxBouv. Evoexopévwg peTaTomileTe Ta 110N
KOTEYUYPEVD TpOdIpa oTax GAAx doxeiax
KXTEWYUYHEVWOV TPODIHWV.

ATTOONKEUON KATEWYUYHEVWV
TPOPIpNWV
Eioayete T doxeia KATEWYUYPEVWV TPOdidwV PEXPI TO

TEPUX, VI va diaxopahifeTan N ampdoKOTITN KUKAOdOpix
TOU QEpPOQ.

Katapuén voommwv Tpopipwyv

Av TIpOKEITAI V& KATXWUEETE TPODIPXK, XPNOIYOTIOIEITE
HOVOV GPECKD KO apiaTNG TMOIOTNTAG TPOPIHCK.

Mo va diatnpnBei n BpenTikn aia, To Gpwpax Kl TO
XPWHO 600 To duvaTOV KOXAUTEPQ, T Aaxavik& Ba Tpemel
va CepaTiCovtal, mpoToU KaTawuxBouv. Mo peAiTlaveg,
mMeEPIEG, KOAOKUBIX Kol OTTaXPayYIX TO Cep&TIOPO OV
eival amapaitnTo.

BipAloypadia oxeTik& pe TNV KaT&yuén Ko 7o {ep&TIOPX
Ba Bpeite oTa BiBAloTTwAEia.

Yrrodei&n

Mpoog&Te va punv €pxovTal og eMadr TX TPODIYO TTOU
TTPOKEITAI VO KATAWUXBoUV pe 1dn KOATEYUYPEVD
TPODIYAL.

Mo katayugn eivar kat&AAnAa:
ApToOKEUXOPOTH, YEPIX KAl BXAXOOIVE, KPEQG,
KUVAYI, TTOUAEPIKE, AaXOVIKE, PpoUT, KPWHATIKE
XOPTX, APy Xwpig To ToipAl, YXAKKTOKOPIKE
mpoidvTa 0Twg Tupi, BoUTupo Kol XAwpr pulnbpa,
ETOIPX POAYNTX KQXI TTEPICOEUPAT PAYNTWOV OTTWG
OOUTIEG, HAYEIPEUTX GAYNTY, YNUEVO KPEXRG KA
Pp&pl, paynT& Ye TATATEG, COUPAE, OYKPATEV KO
YAukiopaTo.

Mo kat&ywugn dev eivanl kaTt&AANAa:

Eidn Aayxavikwv, Tax omoiax kKaTavaAwvovtal ocuvhBwg
WHA, OTTWG OXAXTEG I paTTAVAKIX, OByd Pe TO
TOOdAI, oTadUAIx, oAOKANpa A, axA&dia Kol
pPodGKIVX, obIXTORpaopEVa afyd, yixoUpTl,
Euvoyalo, Euvn KpEpa YRAOKTOG, DPEOKIX KPEPXD
Y&AQAKTOG KOl payloveda.

ZUOKEUXOIX TWV KATEWYUYHEVWV
TPOPIHWV

2UoKeUGleTE TX TPOPINO KEPOCTEYWG, OUTWG WOTE VX [N
X&Oouv oUTE TN yelon TOug oUTE TNV UYPOCia TOUG.

1. TomoBeTeiTe T TPOGIPX PECOK OTN CUCKEUGTIX.

2. ThéleTe Tn ouokeuaoia, PEXPI Vo PByei 0 aEpag.

3. KAeivete kKaA& Tn cuokeuaoia.
4

Avoyp&deTE OTN CUCKEUOOION TO TIEPIEXOPEVO TOU
TTOAKETOU KA1 TNV nUepopnvia KaTa&yu&ng Tou.

KaT&AANAX YIX Tn CUOKEUXGIX Eival:

MAaoTikEG pepPpiveg, cwAnvoeldeiq pepPpaveg amd
moAuaiBuAgévio, ahoupIvoXaxpTa, KOUTI& KATAYUENG
(T&mep KTA.).

AuTd Ta TTpoiovTa Ba Ta BpeiTe OTA €10IKA KOATAOTAPATA.

AKXTXAANAQX YIX TN OUGKEUXOIX Eival:

XoapTi mepiTuliypaTog, AadoxapTo, aehodav, oaxkoUAeg
ATTOPPIHHATWV, HETAXEIPIOPEVEG OXKOUAEG OTTO YWVIX.

KaTXAANAX Yix TO KAEIGIMO TNG CUCKEUXGCIG EiVal:

AxoTIX&KIX, TAKOTIKE KAITT, KAWOTEG, KUTOKOAANTEG
TaIvieg avBeEKTIKEG OTIG XQXUNAEG Beppokpaoieg n
TopOpoIX.

T' avoiypaTa 0TIG OOXKOUAEG Kol OTIG owAnvoeldeiq
pepBpaveg amo moAuaiBuAévio pmmopouv va
ouykoAAnBouv pe Tnv 18Ik cuokeur) BeppocuykoAAnong
HeUBpavaV.

Xpovog d1xTAPNONG TWV
KXTEWYUYHUEVWOV TPOPINWV
H dixpkeia diatrpnong eEaxpTaTal amo 1o €id0g Twv
TPOIPWV.
>e Beppokpaoia -18 °C:
PapIx, GAAGVTIKE, HOYEIPEPEVA AYNT,
KPTOOKEUKOHOTO KOXI YAUKG:
HEXP! KOl 6 priveg
TUpPi, TOUAEPIKE, KPEXG:
HEXPI KOl 8 prveg
Aaxavik®, ¢pouTa:
pexp! kol 12 priveg
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Taxeiax KXTAWPUEN

EEomAicuog

Ta TpOdIPa TTPETEI VA KATAWUXOVTAI 0G0 TO SUVATOV
TTOIO YPYOPO PEXP! TOV TTUPAVX TOUG, WOTE VX
diaxtnpnBouv or Bitapiveg, n BpenTikn a&ic, N eppavion
KQI n yeuon Toug.

EvepyotioinoTe pepikeg wpeg mpiv Tnv TomoBeTnon Twv
voTov Tpodipwv Tnv Taxeia KaTayugn, moTe va
amodeuxBei Tuxov avemBupunTn av&non Tng
Beppokpaoiag.

levik& apkolv 4-6 wPeG.

H cuokeur) doulelel peT& Tnv evepyoroinan adi&koma,
OTOV XWPO TNG KXTXWUENG EMTUYXAVETAI TTOAU XQXpNAN
Beppokpaoia.

Av BeleTe va ekpeTalAeuTeiTE TN peyioTn amodoaon
KaT&YWuéng, evepyotmoinote Tnv Taxeix kaTayuén 24
WPEG TIPIV TNV TOTTIOBETNON TWV GPECKWV TPOodipjwy.

Mikpég moodTnTEG Tpodipwv (Ewg ko 2 kg) prmopouv va
KXTOWPUXOVTOI XWPIG TNV Taxeiax kaTayuén.

Yrrodei&n

Av givau evepyomoinuévn n Taxeia kaTt&ywugn, pmopei va
epdavioTouv auEnuévol BopuPorl kKaTa Tn AeiToupyia.

EvepyoTroinon K& XITEVEPYOTTOIiNGoN
MaTAoTE To TAAKTPO TOXEIo KATHYUEN .

Av givail evepyomoinpévn n Taxeia kKaTa&yuén, T0TE gival
OVOUPEVO TO TTANKTPO.

H Tayeia kat&yugn TiBeTan petd amo mep. 2% nuépeg
QUTOPOTO €KTOG AeiToupyiag.

(0x1 og OAax T povTEAD)

FuaAivo p&oi

Mo Tnv amoBrikeuon uynAwv ayaBov, propeitTe va
aoMa&eTe Tn B€on Tou yu&Aivou padiou.

ATTOYUEN KATEWUYHEVWV TPOPIHWV

Avahoya pe To €i00G KOl TOV OKOTIO XProNG YTTOPEITE VX
emAEEeTe avapeoa 0TI akOAouBeg BuvATOTNTEG:

® o¢e Beppokpaocia dwpaTiou
oTO Yuyeio

oTOoV NAEKTPIKO GoUpPVo, PE/XWPIG AVEHIOTHP
Beppol agpa

® OoTOV GOUPVO HIKPOKUUATWV

A Mpoocoxn

Mnv EavakaTayugete Ta pioo&emaywpéva 1 Teheing
EeTTaywPEVO KATEWYUYPEVX TpOPIpa. Mdvov adol Ta
HOYEIPEYETE, PYTTOPEITE VO KATAWUEETE EK VEOU TO £TOIYO
baynTo.

Mnv eEavTArioeTe A€oV Tn péyioTn dI&pKEIX
amoBrikeuong Twv Tpodidwy.
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1. Ta Tnv apaipeon Tou yuaAivou padiol Tpafri§te To
AOE& TTPpOG T MAVW KAl XPAIPECTE TO Pe TPABNYH
mpog Ta ¢€w.
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2. MeTaTomioTe TIG T&TIEG.
\ 3}*\
\
3. T Tnv emavaTomoBéTnon Tou yu&Aivou padiou

TommoBeTOTE TO MPWTX MAVW OTIG oTTicBieg TaMEQ
KOXI KOUPTTWOTE KOTOTTIV UTTPOOTA.




ZUPOMEVO YUXAIVO pEPI

To oupopevo yudAivo padi prmopei yia peyaAuTepn
EUKPIVEIX TWV TPodidwyv va TpaPieTal Mpog Ta £Ew.

P&@1 KpXoI0U KXl CXPTTAVIXG

270 p&PI KPACIOU KA CAUTTIAVIAG UTTOPEITE VO almoBeoeTe
d1aheg pe aopaAeia. Av xpei&leoTe X0PO yia AN
TPODIPX, PTTOPEITE VO AVADITTADOETE T HETAAANIKG TOEX
TPOG T TTAVW.

Aoxeio cepPipicHATOC

2710 doXeio oepPIPIOCPATOG UTTOPEITE VO TTPOETOIPXOETE
daynT&, m.X. GAAQAVTIKE 1] TUPIK, VO Ta ammoBnkeloeTe
OTO Yuyeio Kol vax Tax oepPipeTe.

Ymodeign

Mo va amodlyeTe Tn pet&doon oopng Kol yeuong,
KXAUTITETE TX TPODIPA pe TTAGOTIKI) PpePBpavn.

ZUYKPATNON QIXAWV

H ouykp&Tnon diahav epmodilel TNV avaTpoT TOV
dIXADV KAT& TO GVOIYPX KXl KAgioIPO TNG TOPTAG.
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TummoTToINUEVO JOXEIO YXOTPOVOMIAC

270 TUTTOTTOINHEVO DOXEIO YROTPOVOUIGG Pmopoulv vax
amoBnkeuToUv TpdPIPa Kal vax TormoBeTnBolv oTov Xwpo
OUVTNPNONG PE OIKOVOUIX XWPOU.

MeTXTPOTI} TOU KAINXKWTOU pAPIOU

Av B€éleTe va xpnoipomoifoeTe Ka&moio GAAo péyebog Tou
TUTTOTTOINPEVOU OOXEIOU YXOTPOVOPIAG, HTTOPEITE VO
oM &a&eTe TIG BE0EIG TWV CUYKPOTHOEWV.
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KAJOXK®OTO p&PI

Mo va givanl duvaTr n apaipeon Tou KAMIPoKwTOU pagdioU,
TIPETTIEl VO XPAKIPECETE TMPWTO TX TUTTOTTOINUEVD BoYEIX
YOOTPOVOMIXG.

Avaonk®oTe PTIPOOTE TO KAIPOKWTO p&dl, TpafBnETe T0
POG T €Ew KAl OTPEWYTE TO OTO TTAGI TTPOG TX EEwW.
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x\\\\\\\\ sSSsSsSSsSe S
\‘\,\\\\\\\
@ N
~~._ "

62

Aoxeio mMayoKUBwv

lepioTe To doxeio MayoKUPWV KATK Tot % pe MOCIYO vePO
KOl TOTTOBETOTE TO OTOV XWPO KATAGWUENG.

ZeKOAATE TO TUXOV KOAANUEVO Boxeio TayoKUPBWY POVO
pe apBAU avTikeipevo (AaBr) kouTaAioU).

Mo va EeKoAANOOUV T TTAYGKIX, KPXTHOTE TO BOXEIO
TayokUBwV yia Aiyo KXTw o To TpEXov vepd TNng
Bpuong n AuyioTe To eAapp.




NMayokuoTn
(av mopadideTau pali, o ap1Bpodg Tepaxiwv d1xdopPETIKOG)

2e mepinTwon OIxKOTG peUpaToq 1 BA&BNG N mayokU

oTn kaBuoTepei TNV &Gvodo Tng Beppokpaoiag Twv armobn-

KEUPEVWV KATEWYUYPEVWVY Tpodipwv. H peyahuTepn dikp-
KEIX ammoBrkeuong emMTUYX&VETXI, OTAV 1 TTAYOKUGTN
TommoBeTnBei oTo MAvw dixpépiopa ameubeiag M&vW OTK

TpodIpa.

H mayokUoTn pmopei emmiong va adaipebei ko va

xpnoipotoiBei yia Tnv mpoowpiv diaTripnon TNG wuéng
Tpodipwv 1.X. 0 TOXVTA-Yuyeio.

2BNoIJO K&l HXKpOoXpOovIix 6€on TNG
OUOCKEUNG EKTOC ASITOUPYIAG

©£0Nn TNG CUOKEUNG EKTOC
AsiToupyiag
MNaThoTe To MAAKTpo On/Off (.

H €vdei&n Beppokpaoiag ofrvel Kl ToO YUKTIKO Pnxavnuax
OTTEVEPYOTIOIEITAI.

Makpoxpoviax 6€on TNG CUGKEUNG
EKTOGC AsiTOUpPYIXG

‘OTav dev TPOKEITAI VO XPNOIPOTIOINOETE YIK HEYGAO
XPOVIKO OIXOTNUO TN CUCKEUN:

1. O¢ETeTe Tn OUOKEUN €KTOG AeiToupyiag.

2. By&lete 10 dI1g a6 TNV TPila 1) kKaxTEP&KOTE TNV
axopaAeI.

KaBapioTe Tn ocuokeun.

AdnoTe avoixTr TNV TOPTX TNG CUOKEUNG.

Ammoywuén

Xwpog ouvTApNonNg Kol d1xTRpnong
PPEOKAOAC

Evaw n ouokeun BpiokeTan og AeiToupyia, oxnpaTifovTal
oTo omicBio ToiYWUG TOU XWPOU COUVTAPNONG OTAYOVEG
vepouU amowu&ng r mayvn. Emeidn To omioBio Toixwpx
ATMOYUXETAI AUTOPOATX, OEV EIVAI AMAPAITNTO VX
GMOPOKPUVETE TNV TTAXVN 1] TIG OTAXYOVEG TOU vEPOU
amoyu&ng. To vepo amdyugng peel SIKPECOU TNG
udpPopPPONG KAl TNG OTING AMooTPAYYIoNG oTo doxeio
eEaTpIoNgG, O0TTOU €&aTHICETAI.

Yrodei§n

AixTnpeiTe TNV UdPOPPON KO TNV OTIF| KTTOCTPAYYIONG
mavToTe KABApPEG, YIX va pmropei To vepd TG amoyuéng
VX pEel AVEPTTIODIOTK.

-
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Xwpog KaTxwuéng

X&pn oto unepauTdpaTo cuoTnua NoFrost o xwpog
KaTayuéng mapapével xopiq mayo. Amoyuén dev eival
mAgov amapaiTNTN.

KaxOapiogog TnG OUGKEUNG

A Mpoooxn

Mn xpnoipomoifoete SIXAUTIKA KOl HEOTX
kaxBapiopoU mou Tepigxouv &ppo, XAwpidio ) o&ea.

Mn xpnoiporoigiTe SIGBPWTIK& OhOUYY&PIX I
odouyy&piax Tou ONUIOUPYOUV GHUXEG. ZTIG
peTaAAIkeEG empaveleg Ba pmopoloe va TPoKkAnBOei
dixBpwan.

Mnv TTAéveTe TOTE pAPIX Kol dOXEIT TNG CUOKEUNG
oTO MAUVTAPIO TMATWV. T p€pn GUTE gival dUVaTOV
va mopoapopdwBolv!
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AkolouBroTe Tnv €€ng diadikaoia:

1. MMpiv Tov kKaBapiopo BETETE T CUOKEUN EKTOG
AeiToupyiag.

2. By&ATe TO $I1g a6 TNV TIPIGaX ) ATTEVEPYOTIOIOTE TNV
aodpAeia.

3. AdaipeoTe Ta TpOYIPK KOl aTTOBNKEUOTE TX O€
0pooepo pEPoG. B&ATe Tnv mayokuoTn (av umm&pyxel)
ETTAVW OTAK TPODIPA.

MepipéveTe, pEXPI VO AEINVOEI TO OTPWOUX TTAXVNG.

KaBapileTe Tn cuokeur| ge éva pahakod mavi, XAIxpo
vepd Kol Aiyo amoppuUTTavVTIKO TTAUCIHOTOG TMATWV PE
oudéTepo pH. To vepo mAUong dev emTpémeTal VX
dleloduoel oTov dwTIOPO N va dB&oel diapéoou NG
oTIAG amooTPA&YYIoNg oTo doxeio eEXTHIONG.

6. ZkoumileTe TNV TOIMOUXO TNG TTOPTAG PE TTOVi
Bpeypévo povo pe kaBapod vepo kol Tnv TpiPeTe
KXTOTIIV KOA& pe oTeyvo Tavi.

7. MeT& Tov KBapIOPO: EMAVAOUVOEETE TN CUOKEUN
Kol TNV BETeTe T&GAI O AgiToupyia.

8. EmavaTtomoBetrioTe TX TpOPIPG.

Ymodei&eic

® H udpoppdn dioxéTeuong vepou A pmopei va
adaipebei yia Tov kaxBapiopo. KabBapileTte Tnv
udpoppdn vepwv amoYu&ng Kol TNV o
ATTOOTPAYYIONG TAKTIK& PHE HTTAXTOVETEG, WOTE VX
HTTOpPEl VO eKpEEl TO vEPO ammoOYwuing.

EEommAiopog

Mo Tov kKaBapiopo apaipeoTe OAa T HETAPANTE pEPN
TNG OUOKEUNG.

ZUPOMEVO YUKAIVO p&QI

1. AdoaipeoTte 1o doxeio oepPipiogaTog.

2. AUoTe To Yu&AIvo padl ammd TIG pAYES
QVOONKWOVOVTXG TO UTTPOOTA.

3. AvaonkwoTe mow To YUGAIVO p&dI Kol adxIpEOTE TO
pHE TP&PBNYPX TTPOG TX ePTTPOG.

® H 1&nma oTnv o1 amooTp&yyIong Tou XWpou
OUVTAPNONG TIPETTEI YIX TEXVIKOUG AOYyOoUuq
AelToupyiag va emavaTomoBeTeiTal HETK TOV
KaBapiopo.
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Yrmodei&n

Mo Tnv TomoB€TNoN TOomOBETOTE TO CUPTAPWTO YUKAIVO
PAdI TPOTX TTIOW ETMAVW OTIG PAYEG KAI HETAK KOUPTIOOTE
TO YTTPOOT.

KAIHOKWTO p&PI

Mo va apaipeceTe To KAIJAKWTO pAdI QVXONKOOTE TO
HTTPOOTd, TPOPNETE TO TPOG TO EPTTPOG, KATEBKOTE TO
KX OTPEWYTE TO OTO TMAGI TPOG T €Ew.

Mo Tnv TomoBéTnon wbnoTe 1o KANIPaKOTO p&dI TPHTX
oTIG otioBieq uTodoXEG Kol peT& amoBeaTe TO.
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Aoxeio d1XxTAPNONG PPECKADAG KXI DOXEIO UYPAXCIAG AQQipeon TWV CUPTAPWTWV PAYWNV

Mo Tnv adaipeon TpaPriETe 1o doxeio Mpog Ta €€w, 1. TpoPAETE TN CUPTAPWTH PAYX TPOG T& £EW.
KAIVETE TO TPOG T EPTTPOG KO KVXONKWOTE TO. i . ) .
2. QBeite TNV aop&Aion oTnv kaTelBuvon Tou BEAoug.

Mo Tnv elcaywyr TomoBeTroTe To OXEI0 PTTPOOTA TTAVW 3. AUveTe Tn CUPTAPWTH P&YG TS TO THOW PITOUASVI.
OTIG CUPTAPWTEG PAYEG KAI OTIPOETE TO HETX OTN , L . .

. . . , . 4. ZupnTUOOETE TN CUPTOAPWTN PAYX, TAVW XMMO TO
ouokeur|. To doxeio Koupmavel Ye Tnv wBnon péoa oTn , . ) )
GUOKEUN, miow prmouAovi Tnv wBeiTe Mpog Ta oW Kol TNV

EEKOUUTIWVETE.
- J
( )

Apaipeon Tou QiATpou uypaciag TomoB£TNON TWV CUPTAPWTWV PAY WV

To ¢iATpo UYypaCIaGg TAVW O TO OOXEIO UYPATIiaGg

ptmopei va adaipebei yia Tov kaxBapiopd. ' auto 1. Eme'STSTS ™ UprTO(prn po‘YO( og O(VO'Y”FV”
adaxipéoTe MPOTX TO doxeio uypaoiag kol Tpafr&Te To KAT&OTaON EMGVW OTO BPMPGOBIO PMOUAGYI.
¢iATpo uypaoiag MPog Ta £Ew. ZNKWOTE TO KXAUPPO TOU 2. T va Koupmwoel, TPABATE TN CUPTAPWTH PAYX
¢iATpou kal adaipeaTe To PiATpo. KaBapioTe pe xhiapd eAXPP& TTPOG TO EPTIPOG.

VEPO, OTEYVWOTE TO KA&I EMAVAOUVAPHUOAOYNOTE TO. 3. TomoBeTeite TN OUPTAPWTH P&YX GTO omMicBIO

HTTOUAOVI.

4. QB6eite TNV aop&Aion mMpog Ta Tow.

Apaipeon SOXEIiOU KATEWUYHEVWV TRPOPINWV
TpaPri&Te To doxeio KATEYUYPEVWY TPODIHWV PHEXPI TEPHX
TPOG TX €W, AVAONKWOTE TO PTTPOOTA KXl AIPETTE TO.
Ynodeign

Mo Tnv TommoB€Tnon Tou doxeiou KATEYUYPEVWY Tpodipwv
HE OUPTAPWTEG PAYEG TIPETTEI VO EXOUV TPAPNXTEI Ol
pPAYeG P0G T £Ew.
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P&@1 mopTag

Avaonk®oTe To p&PI TNG MOPTAG KXl APXIPETTE TO.

Oopueg

2e mepinTwon mou SIXMOTHOETE OUOKPEDSTEG OOPEG:
1. AmevepyoTiolgioTe T CUOKEUN PE TO

mARkTpo On/Off .

AdaipeéoTe OAx T TPOGIPA XTTO T CUOKEUT.

3. KoabBapiote Tov ecwTepikd Xwpo (BA. KaBapiopdg
OUOKEUNG).

KoaBapileTe 0Aeg TIG OUOKEUKTIEG.

ZUOKEUKOTE KEPOOTEYWG TX TPODIPK PE EVTOVEG

OOPEG, WOTE V& EUTTOBIOTEI O OXNUATIOUOG OCHWV.

6. EmavaBéoTe Tn cuokeur og AeiToupyia.

TaKTOTIOINOTE TX TPODIUA.

8. MeT& amd 24 wpeg eAEYXETE, AV OXNUATIOTNKAV €K

VEOU OCEG.

9. AM\&ETE TO PiATpO OOPWV.
To ¢iATpo oopwv BpiokeTal mMow amd To doxeio
d1aTnpnong ¢peokadag. Epedpika diATpa
S1aTiBevTal amo Tnv axppodix Ynpeoio TEXVIKAG
eEumNPETNONG TEATWY.
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dwTiopog (LED)

H ouokeun oag eival e§omAiopévn pe dwTiopo LED.

Emokeueg auToU ToU €idOUG GWTIOPOU ETITPETETAI
v EKTEAOUVTOI PHOVOV OTTO TNV UTINPETIA TEXVIKNAG
eEutnpeTnong meAaTwv 1 amo e§oucI0doTNPEVO EIBIKK
KOTAXPTIOUEVO TTPOCWTIIKO.

'ETol ummopeiTe vX €eEOIKOVOMNOETE
EVEPYEIX

® TomoBeTnoTe TN OUCKEUN O€ OTEYVO, xePICOPEVO
xwpo! H ouokeun dev mpémer va BpiokeTal
ekTeBeipevn oTnv &ueon nAiakn akTivoBolia ouTe
KovT& o€ Tinyn BeppoTnTag (1m.x. kKahopidep,
NAekTPIKN KouGiva).
XpnoipomoinoTe eVOEXOPEVWG HOVWTIKI TTAGKX.

® Adrvete Tax (e0T& TPOPIPK KOI TTOTX VOX KPUWMOOUV
TPOTX KOl PETX Ta B&LeTE HECQK OTN CUOKEUN).

® TomoBeTeiTe T KATEWPUYHEVD TPOPIPX YIX
EemAywUa HECK OTOV XWPO CUVTHPNONG KXI
eKpeTXAAEUTEITE €TOI TO PUXOG TOUG yiax TNV YuUgn
Tpodipwv.

® AvoiyeTe TV OUOKEUN 000 TO BUVATOV YIX HIKPOTEPO
XPOVIKO di&koTnpa.

® T va epmodioeTe TNV Taxeio &vodo TNG
BeppokpaoiG TWV TPOPiHWV 0e eVOEXOPEVN DIXKOTIN
pelpaTog 1 BAGPN, B&ATE TIg TayokUOTEG ameuBeiag
TAVW OTX TPODIPA OTO TMAVW OIKUEPIOHX.

® [pooegTe va gival MAVTOTE KAEIOTH N TTOPTK TOU
X®POU KAT&YUENG.
® Hdiaragn Tov pepwv Tou eEommAiopou dev

emnpe&louv kaBoAou Tnv amoppdPnon evépyeiag
TNG OUOKEUNG.

® T va amopelyeTe TNV qUENPEvN KATAVAAWON
peUPaTOG, KABaPIleTE TO GVOIYPX XEPICHOU KO
eEaepPIOPOU KT DIXOTAPATA PE TIVEAO 1] e TNV
NAEKTPIKN OKOUTICK.



OopuPBol AeiToupyiag

2uvnOiopevol Bopufol AsiToupyiag

XaunAog 66pufog

O1 kivnTripeg AeIToupyouv (TT.X. YUKTIKK CUYKPOTHATA,
AVEPIOTAPXG).

Oopufog avaBpaocpoU, youpyoupiopaTocg 1 Bouiopx

Por} Tou yukTIKOU peuoToU PEOX OTOUG OWANVEG.

Bpaxug HETXAAIKOG NXOG

O kivnTrApag, o1 SIGKOTITEG ) 01 HayvNTIKEG BaABideg
EVEPYOTIOIOUVTXI/ ATTEVEPYOTTOIOUVTAQI.

Nwc 0x d1opOwoeTe HoOVER/-01 GAKCG
MIKpOBA&BeQ

KpoTog

AigE&yeTal N qaUTOPOTN QXTmTOWUEN.

Ammopuyn fopuUBwv

H cuokeun dev BpiokeTal o emminmedn 6¢on

MapakahoUpe euBuypappioTe TNV KOYXN EVTOIXIOHOU HE
™n BonBeiax aAdpadiol. XpnoipormoirnoTe yI' auTd TX
B1dwTd MOdIx TNG KOYXNG N BPAATE KATI ATTO KATW.

TXAGVTEUOHEVA | HAYKWHEVX BOXEIX I pAPIX

MapakaheioBe va eAéyEeTe OA Ta adaipolpeva pepn
TNG CUOKEUNG KXI EVOEXOUEVWG VX T TOTTOBETHOETE €K
vEou.

Aoxeix HEOX OTN GUOKEUN EQATITOVTXI

MeTaTomioTe eAadp& Tar SOXEIX VO PNV EGATITOVTAI.

MpoToU kKaAeoeTe TNV uTINPeaia TEXVIKNAG eEUTTNPETNONG TTEAXTOV:

E€eToTe, pnnwg pmopeite Baoel Tov akoAoUBwv ummodeifewv va dilopBwaoeTe o1 idieg/o1 Tn BA&PN.

2e MePIMTWOEIG {rITNONG CUPPBOUANG atmo Tnv uTnpecia TEXVIKNAG eEUTNPETNONG TTEAXT®Y, TTPETEI VO AVOAGBETE E0€iIg T
€€oda — akdOpn Kal KAT& Tn dIXPKEIR 10XU0G TNG TTXpoXnG dwpedv eyyunong!

BA&BNn MBavn citix

AvTILETWOTION

H Beppokpaaoia ammokAivel
IoXUP& OTT0 TN pUBpIOoN.

>€ PEPIKEG TTEPITITWOEIG OPKET VO BECETE TN OUOKEUN
yia 5 AenTéx eKTOG AsIToupyiag.

Av n Beppokpaaia givan TOAU uynAr), eAeyETe peTd amod
Aiyeg wpeg, av xel yivel Tpoogyyion Beppokpaaiog.
Av n Beppokpaoia givair TTOAU XapnAr, eAeyEte Tnv
€MOpEVN PEPQ TN Beppokpaaio Exvx.

O n&Tog Tou XWwpou
ouvTrpNnong eivail Bpeypevog.

Eivair Bouhwpévn n udpoppory vepwv
amOWuENG 1) n Ot AITOCTPAYYIONG.

KaBapioTe Tnv udpoppor kail TNV OTTr) aIooTPAYYIoNG
(BA. KaBoapiopdg Tng ouokeunq).

2TOV XWPO CUVTHPNONG
EMKPATEI TTOAU XXpNAr
Beppokpaoaia.

‘Exer puBpioTei oAU xopnAn

Beppokpaoio.

PuBuioTe upnAoTepn Beppokpaaia.

To WUKTIKO pnx&vnuo TiBeTa
OAO KOl TTIO OUXVEX KON YICK
TIEPIOCOTEPO XPOVO

oe Aeiroupyia.

2uxvo &VOIYPX TNG CUOKEUNG.

Mnv avoiyeTe GokoTIX T GUOKEUT).

To avoiypoTa aepiopoU kol e§aepiopou
eival KaAUPpEVQL.

ATIOUGKPUVETE T EUTTODIC.

H ouokeun) dev €xel YUKTIKN
ammodoon.

O ¢wTiopog de AeiToupyei.
H evdeign dev avaBel.

H ouokeun gival amevepyoroinpevn.

MNorioTe To MARKkTPo On/Off (D .

Aickorr) pelpaTog.

E&eTaoTe av umdpyel pelpo.

H aop&Aeia eivan armevepyottoinpevn.

EAeyETe TNV aodp&Aeia.

To ¢ig dev BpiokeTan KaAX PEOX OTNV
mpica.

EAéyETe av To dIg BpiokeTal CWOTK pETa aTNV TIPICX.

H ouokeur) dev wuxel, n Evoeign
Beppokpaoiag kail To hpwg eiva
OVOHPEVOL.

Eivau evepyormoinpévog o Tpotog
AerToupyiag €kBeong.

Kparére To TARKTPO cuvayeppou X e

10 deuTePOAENTO TTATNHEVO, PEXPI VO NXIOE! EVX O
emBePainong.

MeT& a6 KEUTTOOO XPOVO EAEYXETE OV I CUCKEUN OOG
Yuxel.
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BA&BNn

Méavn citix

AvTILETWOMTION

O ¢wTiopog de AeiToupyel.

O ¢wTiopdg LED eivar xahaopévog.

BA. dwTiopog (LED).

H ouokeur) ATav avoixTr yix TToAU

pey&ho dikoTnpa.

O dwTIoPOG ATTEVEPYOTTOIEITI HETAX KTTO

mep. 10 AemTax.

MeT& To KAEIOIHO KO TO XVOIYPOE TNG CUCKEUNG O
dwTIopdg EavavaPel.

H &voeign Beppokpaaiag
XWPOU CUVTHPNong
avaBoofrvel.

SUXVO AVOIYPO TNG CUCKEUNG.

Mnv avoiyeTe &OKOTIX Tr GUOKEUT).

TormoBeTr|Bnke MOAU peydhn moodTNTX

Tpodipwv.

Mpiv TNV TomOBETNON TTATIOTE TO TMANKTPO TOXEIOG

YugEng % .

Ta avoiypoTa aepiopou kai eEaepiopol

eivail KaAuppEva.

ATTopaKpUveTE TX EPTTODI.

2ToV XWPO JIaTPNONG
bPeOKAOAG EMIKPOTE TTOAU
uynAr 1 oAU xopnAn
Beppokpaoaia.

H ot&vTap puBuion eivar moAU upnA&
oAU XopnA& puBpiopévn (.. oe
TTEPITITWAN TIXYOU OTOV X®WPO dIXTPNONG

bpeokAdaQ).

H Beppokpaocia oTov xmpo dixTripnong Gpeok&dag
propei va puBpioTei kaTa 2 BaBpideg uwnAdTEPA N
XopnAoTepa. Av n Beppokpagia Tou Xwpou
ouvTtrpnong eival puBpiopévn otn PaBpida 4, TOTE 0
Xwpog diaxTripnong ¢peok&dag £xel Beppokpaoia
oxedov 0 °C.

1. MoTroTe To MARKTPO TaXEING YUENG XwpPou
ouvthpnong ¥ ermi 3 deuUTEPOAETIT, PEXP! VX
NXNOoe! €V OrUcK.

H évoei§n Beppokpaoiag Tou XWPOU CuvTrPNoNg
TpeUOOPrvel

2. AMGETe Tn pUBpIoN pe Ta MARKTpa pUBHIONG

Beppokpaaiog < D.

BaBpida 2 - yuxpoTepn pubpion

Bo©pida 8 - n BeppoTepn pubuion

H puBpiopévn Beppokpacia armoBnkeueTan peT
oo eva AemtTo.

To mpoeidomoINTIKO orjua NxEl,
n evoei&n Beppokpaaoiag
avaPBoofrivel.

2TOV XWPO KATGWUENG
EMKPATE TTOAU UYNAR
Beppokpaaia. Kivduvog yio o
KOTEYUYHEVD TPODIHOK.

H mopTa Tou xwpou kaT&yuéng eivai

QVOIXTH.

BA. Aeiroupyia cuvayeppou.

‘Exouv TommoBeTnBOei povopiag moAA&

TPOPIPA YIOt KXTXWUEN.
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Yrnpeoia TEXVIKAG e§uTnpETNONG
MEAXTWV

Tnv Yrnpeoia Texvikng e§umnpeéTnong meAaTwv oTnv
meploxr oag Ba Tnv Ppeite oTov TNAEPwVIKO KaT&Aoyo
oTov Tivaka pe TIg YTnpeaoieg Texvikng e§umnpéTnong
Tov mehaTwv pag. Mapakaheiobe va diveTe m&vToTe 0TNV
Yrnpeoia Texvikng eEumnpeTnong meAaTav Tov apiBud
nmpoiovtog (E-Nr.) kai Tov apiBuo kataokeung (FD-Nr.).

AuTa T oToixeia Bax T BpeiTe oTnv MvakKida TUTTOU.

&

MapakaheioBe va BonBrioeTe oTnv amoduyr &okomwy
HETOKIVOEWY, divOvTaG TOUG aplBpoUg MPoiovTog Kal
kaTaokeung. ETol e§oikovopeite T emimAéov ¢§oda TTou
TTPOKUTITOUV GO QUTEG.

EvToAn €MICKEUNC K&l CUMPBOUAEC
oc nepinmTwon BA&BNg

To oToIxEir eTMIKOIVWViOG OAWV Twv Xwpwv Ba T BpeiTe
oTov mivaKka YTnpeoieg TeXVIKNG eEunnpeTnong meAaTwy
mou mapadideTal Padi.

GR 18 182 GOTIKN XPEWON
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Giivenlik ve ikaz bilgileri

Cihazi calistirmadan 6nce

Kullanma ve montaj kilavuzlarini dikkatlice okuyunuz!
Bu kilavuzlarda cihazin kurulmasi, yerlestirilmesi, kul-
laniimasi ve bakimi ile ilgili nemli bilgiler bulunmakta-
dir.

Uretici, kullanma talimatlarindaki bilgi ve uyarilari dik-
kate almazsaniz, herhangi bir sorumluluk istlenmez.
Tim belge ve dokiimanlari sonradan kullanma ihtima-
linden veya cihazi satacak olursaniz, yeni sahibi igin
saklayiniz.

Teknik glivenlik

Bu cihaz az miktarda, gevreye zarar vermeyen fakat
yanici 6zelligi olan R600a sogutma maddesini ihtiva
etmektedir. Cihaz tasinirken veya monte edilirken ciha-
zin sogutucu madde sirkiilasyon sistemindeki borula-
rin zarar gérmemesine dikkat ediniz. Disari figkiran
sogutucu madde tutusup yanabilir veya g6z yaralanma-
sina sebep olabilir.

Hasar durumunda

Acik ates veya alev kaynaklari cihazdan uzak tutul-
malidir.

Cihazin kurulu oldugu yer birka¢ dakika havalandi-
rilmahdir.

Cihazi kapatiniz ve elektrik figini gekip prizden
cikariniz.

Yetkili servise haber verilmelidir.

Bir cihaz ne kadar fazla sogutucu madde ihtiva ederse,
kuruldugu yer de o derece bliylik olmahdir. Gok kiiglik
yerlerde, sojutma maddesi devresinde bir kacak s6z
konusu oldudunda, yanici bir gaz hava karisimi olusa-
bilir.

Her 8 gram sogutucu madde igin gerekli olan yerin
hacmi en az 1 m3 kadardir. Cihazinizin iginde bulunan
sogutma maddesinin miktari, cihazin i¢ kismindaki tip
levhasinda yazilidir.

Eder bu cihazin elektrik sebekesi kablosu zarar
gorirse, Uretici, yetkili servis veya benzeri ustalik 6zel-
liklerine sahip baska bir kisi tarafindan degistiriimesi
gerekir. Hatali veya gerektigi sekilde yapiimayan kurma
calismalarindan ve onarimlardan dolayi cihazi kullanan
kisi icin oldukga dnemli tehlikeler ortaya g¢ikabilir.

Onarimlar sadece lretici, yetkili servis veya benzeri
egitime sahip yetkili bir kisi tarafindan yapiimalidir.

Sadece iireticinin orijinal pargalari kullaniimalidir. Ure-
tici sadece bu parcalarda giivenlik taleplerine uyuldu-
dgunu garanti eder.

Elektrik sebekesi kablosu igin bir uzatma pargasi
sadece yetkili servis lizerinden alinabilir.
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Kullanim esnasinda

Cihazin iginde kesinlikle elektrikli cihazlar kullan-
mayiniz (6rn. isitma cihazlari, elektrikli buz yapma
makineleri vs.). Patlama tehlikesi!

Cihazi temizlemek veya buzunu ¢6zmek igin asla
buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz. Buhar
elektrikli pargalara temas edebilir ve kisa devre
olmasina sebep olabilir! Elektrik carpma tehlikesi!

Kar, kiragi ve buz tabakalarini temizlemek igin,
sivri veya keskin kenarli cisimler kullanmayiniz.
Aksi halde sogutucu madde sirkiilasyon borulari-
nin zarar goérme tehlikesi s6z konusudur. Digari
fiskiran sogutucu madde tutusup yanabilir veya
g6z yaralanmasina sebep olabilir.

Cihazin iginde yanici tahrik gazi ihtiva eden urin-
ler (6rn. sprey kutulari) ve patlayici maddeler
bulundurmayiniz. Patlama tehlikesi!

Cihazin tabanini, raflarini, kapilarini ve bu gibi
pargalarini basamak niyetine veya destek olarak
kullanmayiniz.

Buz ¢6zme ve temizleme iglemi igin, cihazin elek-
trik figini prizden ¢ekip gikariniz veya bagli oldugu
sigortayl kapatiniz. Fisi prizden ¢ikarirken, figin
kendisi tutulmalhdir, kablodan tutulup ¢ekilmemeli-
dir.

Alkol orani yiiksek olan sivi dolu siseleri iyice
kapatarak ve dik olarak buzdolabina koyunuz.

Cihazin plastik pargalarina ve kapinin contasina
sivi ve kati yag degmemesine 6zen gosteriniz.
Aksi halde bu pargalar delinip asinabilir.

Cihazin hava giris ve cikis delikleri kesinlikle
ortiilmemeli ve onleri kapatiimamalidir.

Bu cihaz, fiziksel, sensorik, zihinsel veya ruhsal
yetenekleri sinirh olan veya cihaz hakkinda yete-
rince tecriibesi ve/veya bilgisi olmayan kisiler
(cocuklar da dahil) tarafindan kullanilmamalidir;
ancak bu kisiler kendi giivenliklerinden sorumlu
bir kisi tarafindan denetlenirse veya kendilerine
cihazin nasil kullanilacagi hakkinda yeterli bilgi ve
talimat verilirse, cihazi kullanmalarina izin verilebi-
lir.

Sise ve kutu igindeki sivi maddeleri (6zellikle kar-

bonik asit ihtiva eden igecekleri) dondurucu boli-
miinde depolamayiniz. Sise ve kutular patlayabilir!

Dondurulmus besinleri kesinlikle dondurucudan
¢ikarir gikarmaz agziniza almayiniz.
Donma yanigi tehlikesi!

Ellerinizin uzun bir siire dondurulmus besine,
buza veya buharlastirici borularina vs. temas etme-
sini 6nleyiniz.

Donma yanigi tehlikesi!



Evdeki cocuklar

Ambalajlari ve ambalaj pargalarini gocuklara
vermeyiniz.

Katlanan kartonlardan ve folyolardan dolayi
bogulma tehlikesi s6z konusudur!

Bu cihaz, cocuk oyuncagi degildir.

Kilit tertibati olan cihazlarda:
Anahtari gocuklarin erisemiyecekleri bir yerde
muhafaza ediniz!

Genel yonetmelikler
Cihaz,

besinlerin sogutulmasi ve dondurulmasi igin
kullanihr,
buz hazirlamak igin kullanilir.

Bu cihaz evde ve ev ortaminda kigisel kullaniminiz
icindir, ticari amagch kullanim igin dngorilmemistir.

Cihaz, 2004/108/EC AB direktiflerine istinaden
parazitlenmeye karsi korunmustur.

Sogutucu madde devresinin sizdirmazhigi kontrol
edilmistir.

Bu irin, elektrikli cihazlar igin gegerli olan glivenlik
yonetmeliklerine uygundur (EN 60335-2-24).

Giderme bilgileri

€9 Yeni cihazin Ambalajinin
giderilmesi

Ambalaj, cihazinizi transport hasarlarina karsi korur.
Ambalajda kullanilmis olan tiim malzemeler, cevreye
zarar vermeyen tiirdendir ve yeniden kullanilabilir.
Litfen siz de yardimci olunuz: Ambalaji gevreye zarar
vermeyecek sekilde gideriniz.

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek igin, litfen yetkili saticiniza veya bagh
oldugunuz belediye idaresine bagvurunuz.

<» Eski cihazin giderilmesi

Eski cihazlar, hi¢ dederi olmayan ¢6p degildir! Cevreci
bir giderme isleminden gegirilerek, cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tizere
degerlendirilebilir.

Bu cihaz, elektrikli ve elektronik eski cihazlar
E (waste electrical and electronic equipment -
== WEEE) ile ilgili 2002/96/EG numarali Avrupa
direktifine uygun bir sekilde isaretlenmistir, yani
tanimlanmigtir. Bu direktif, AB dahilinde eski
cihazlarin geri alinmasi ve degerlendirilmesi igin
gegerli islem gercevesini belirler.

A Uyari

Eskimis ve artuk kullanulmayacak cihazlarda:
1. Elektrik fisini gekip prizden g¢ikariniz.

2. Elektrik kablosunu kesip, fisi ile birlikte cihazdan
ayiriniz.

3. Cocuklarin cihazin igine girmesini zorlastirmak
icin, raflari, cekmeceleri ve esya gozlerini
cihazdan gikarmayiniz.

4. GCocuklarin eskimis cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz. Bogulma tehlikesi!

Sogutma cihazlarinin iginde sogutucu maddeler vardir,
yalitim tertibatlarinda ise izolasyon gazlari vardir.
Sogutucu maddeler ve gazlar uzmanca giderilmelidir.
Eski cihaz uzmanca ve gevreye zarar vermeyecek
sekilde giderilinceye kadar, sogutucu madde
sirklilasyon borularinin zarar gérmemesine dikkat
ediniz.

Teslimat kapsami

Ambalajdan cikardiktan sonra, tim parcgalari olasi
transport hasarlari agisindan kontrol ediniz.

Sikayet veya itiraz s6z konusu oldugunda, litfen cihazi
satin aldiginiz yetkili saticiniza veya yetkili servisimize
basvurunuz.

Teslimat kapsami, asagidaki parcgalardan
olusmaktadir:

Ankastre cihaz

Donanim (modele bagl)

Montaj malzemelerini igeren torba
Kullanma kilavuzu

Montaj kilavuzu

Yetkili servis defteri

Garanti ekleri

Enerji tiiketimi ve galisma sesleri ile ilgili bilgiler
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Mekan sicakligina ve havalandirmaya
dikkat edilmelidir

Mekan sicakligi

Bu cihaz belli bir klima sinifi igin tasarlanmigtir. Klima
sinifina bagl olarak bu cihazi su gevre sicakliklarinda
kullanabilirsiniz.

Klima sinifi Kabul edilebilir mekan sicakhgi
SN +10 °Cile 32 °C
N +16 °Cile 32 °C
ST +16 °Cile 38 °C
T +16 °Cile 43 °C

iklim sinifi tip levhasinin tizerinde bulunur.

=

Bilgi

Cihaz, bildirilmis klima sinifina ait oda sicakligi
sinirlari dahilinde, sahip oldugu tiim iglevleri ile galigir.
Egder SN klima sinifina dahil olan bir cihaz daha soguk
oda sicakliklarinda igletilirse, +6 °C'ye kadar cihazda
herhangi bir hasar olmayacagi garanti edilir.

Havalandirma

Kompresdriin havalandiriimasi sadece tabandaki
havalandirma 1zgarasi lGizerinden gergeklesir.
Kesinlikle havalandirma izgarasinin lizerini értmeyiniz
veya 6niline herhangi bir engel koymayiniz. Aksi halde
kompresoriin daha fazla galismasi gerekir ve bu da
elektrik tiketimini ylkseltir.
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Cihazin kurulacagi yer

Cihazin kurulacagi yerin kuru ve havalandirilabilen bir
yer olmasi gerekir. Gilines i1sinlari dogrudan cihazin
kurulacagi yere gelmemeli ve cihaz elektrikli ocak,
firin, soba, kalorifer vs. gibi sicaklik olusturan
cisimlerin ve 1s1 kaynaklarinin yanina veya yakinina
kurulmamalidir. Eger cihazin bir is1 kaynaginin yanina
kurulmasi kaginilmazsa, uygun bir izolasyon plakasi
kullaniniz; ya da 1s1 kaynagina asagida belirtilen asgari
mesafelerin olmasina dikkat ediniz.

Elektrikli veya gazli ocaklara: 3 cm.

Gaz yagi ve kdmiir sobalarindan: 30 cm.

Cihazin elektrik sebekesine
baglanmasi

Cihazi kurduktan sonra, galistirmadan 6nce en az
1 saat bekleyiniz. Transport esnasinda, kompresériin
icindeki yag sogutma sistemi icine dagilabilir.

Cihaz ilk kez devreye sokmadan 6nce, cihazin igini
temizleyiniz (bakiniz boliim "Cihazin temizlenmesi”).

Elektrik baglantisi

Priz cihazin yakininda ve cihaz kurulduktan sonra da
rahat ulasilabilir olmalidir.

Bu cihaz, koruma sinifi | tipi bir cihazdir. Cihazi
220-240 V/50 Hz alternatif akim tGzerinden, kurallara
uygun sekilde monte edilmis, toprak hattina sahip bir
prize baglayiniz. Priz, 10-16 A dederinde bir sigortaya
sahip olmalidir.

Avrupa llkelerinde igletilmeyen cihazlarda, bildirilen
gerilimin ve akim tiirliniin, sizin elektrik sebekenizin
dederleri ile uyusup uyusmadigi kontrol edilmelidir. Bu
bilgileri tip etiketi (levhasi) lizerinde bulabilirsiniz.

A Uyari

Bu cihaz kesinlikle elektronik enerji tasarruf prizlerine
baglanmamalidir.

Cihazlarimizin igletilmesinde sebeke ve siniis kontrollii
konvertisorler kullanilabilir. Sebeke kontrolli
konvertisorler, dogrudan umumi elektrik sebekesine
baglanan fotovoltaik sistemlerde kullanilir. Umumi
elekrik sebekesine dogrudan baglantisi olmayan tekil
uygulamalarda (6rn. gemilerde veya dag evlerinde ya
da dag kulilibelerinde), sinls kontrolli konvertisorler
kullaniimahdir.



Cihaz ozelliklerinin 6grenilmesi

Bu kullanma kilavuzu birgok cihaz modeli igcin gegerlidir.

Modellerin donanim kapsami farkh olabilir.

Resimlerde farkliliklar olabilir.

21
A
— 22
B
\
19 [ \
C §
23
A Sogutucu bdlmesi 14 Taze tutma bdlmesi aydinlatmasi
Taze tutma bdImesi 15 Taze tutma kabi
C Dondurucu bdlmesi 16 Nem filtresi
17 Nem kabi
1-8 Kumanda elemanlari 18 Dondurulmus besin kabi (kiiglik)
9 Acma/kapama tusu 19 Dondurucu bdlmesindeki cam raf
10 Sogutucu bolmesindeki cam raf 20 Dondurulacak besin kabi (biytik)
11 Gastronomi normuna uygun kap 21 Kapi rafi
donanimli kademeli raf
22 Buylk sise rafi
12 Sogutucu bdlmesi aydinlatmasi
283 Hava giris ve cikis delikleri
13 Servis ganakl disari gekilebilen cam raf
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Kumanda elemanlari

7 o > -2422201816 °C

H

* > +23468 0 °C H
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"alarm” tusu &

ikaz sesinin kapatiimasi igin kullanilir ("Alarm
fonksiyonu” béliimiine bakiniz).

Dondurucu bdlmesi hizli tusu %

Hizli dondurmanin acilmasina ve kapatiimasina
yarar (Hizli dondurma bdéliimiine bakiniz).
Dondurucu bdlmesi i1si ayar tusu >

Bu tus ile, dondurucu bdlmesinin is1 derecesi

ayarlanir.

Dondurucu bdélmesi 1s1 derecesi gostergesi
Isikli gosterge gubugundaki sayilar, dondurucu
béimesindeki sogukluk derecesinin °C tiirinden
dederine esittir.

Sogutucu bdlmesi hizli tusu ¥

Hizli sogutmanin agilmasina ve kapatilmasina
yarar (Hizli sogutma bolimiine bakiniz).
Sogutucu bélmesi sicaklik derecesi ayar
diigmesi >

Bu tus ile, sogutucu bdlmesinin isi derecesi
ayarlanir.

Sogutucu bdélmesi 1s1 derecesi gostergesi
Sayilar, sogutucu béimesindeki isi
derecelerini °C tiirinden gdsterir.

Calisma durumu gostergesi

Cihaz galistigi zaman, calisma durumu
gostergesi yanar.

Cihazin calistiriimasi

1. Cihazi Agma/Kapatma tusu (O ile devreye
sokunuz.
Bir ikaz sesi duyulur, dondurucu bdlmesi isi
derecesi gostergesi yanip séner ve alarm tusu &
yanar.

2. Alarm tusuna & basildiktan sonra, ikaz sesi
kapanir.
Cihaz sogutmaya baslar. Cihazin kapisi agikken,
aydinlatma da aciktir.

Fabrika ayari olarak asagidaki dereceler
onerilmektedir:

Sogutucu bélmesi: +4 °C
Taze tutma bdlmesi: 0 °C'ye yakin

Dondurucu bdlmesi: -18 °C

isletme hakkinda bilgiler

Devreye sokma isleminden sonra, ayarlanmis 1si
derecelerine ulasilincaya kadar birkag saat
gecebilir.

Bu siireden 6nce cihaza besin koymayiniz.

Tam otomatik No Frost sistemi sayesinde,

dondurucu bélmesinde buz olugsmaz. Boylelikle
artik buz ¢6zme iglemine gerek yoktur.

Gdvdenin 6n yizleri kismen biraz isitilir; boylelikle
kapi contasinin bulundugu alanda terlemeden
kaynaklanan su olugsmasi dnlenir.

Dondurucu bdlmesinin kapisi kapatildiktan sonra
hemen tekrar agilamazsa, olugsmus olan vakum
dengeleninceye kadar, biraz bekleyiniz.




Sicaklik derecesinin ayarlanmasi

Sogutucu bolmesi
Isi derecesi +2 °C ile +8 °C arasinda ayarlanabilir.

Sogutucu bolmesinde istediginiz i1s1 derecesi
ayarlanincaya kadar, sogutucu bdlmesi i1s1 ayar
tusuna > arka arkaya basiniz.

Son olarak ayarlanmig olan deder hafizaya kaydedilir.
Ayarlanmis 1s1 derecesi, sogutucu bdlmesi is1 derecesi
gostergesinde gosterilir.

Taze tutma bolmesi

Taze tutma bolmesindeki sicaklik, cihazin fabrika
gikisinda 0 °C civarinda ayarlanmistir ve miimkiin
oldugu kadar degistiriimemelidir.

Sogutulacak besinin lizerinde buzlanma veya kiragi
olusacak olursa, i1s1 derecesi daha sicak ayarlanabilir.
("Kiglik arizalari kendiniz giderebilirsiniz” bdliimiine
bakiniz.)

Dondurucu bdélmesi
Isi derecesi-16 °C ile -24 °C arasinda ayarlanabilir.

istediginiz dondurucu bélmesi i1s1 derecesi
ayarlanincaya kadar, dondurucu bdlmesi 1s1 ayar
tusuna > arka arkaya basiniz.

Son olarak ayarlanmis olan deder hafizaya kaydedilir.
Ayarlanmis 1si1 derecesi, dondurucu bélmesi isi
derecesi gostergesinde gdsterilir.

Alarm fonksiyonlari

Kapi alarmi

Cihaz kapisi alarmi, cihazin kapisi bir dakikadan daha
uzun bir siire agik kalirsa devreye girer. Kapi
kapatilinca, uyari sesi de yine kapanir.

Isi derecesi alarmi

Is1 alarmi, dondurucu bdlmesi ¢ok sicak olunca ve
dondurulmus besinler igin tehlike s6z konusu olunca
devreye girer.

Alarm tusu & yanip séniiyor: Dondurulmus
besinler igin tehlike s6z konusu veya geride
kalmis bir siire iginde tehlike s6z konusu
olmustur.

Alarm tusu & yaniyor: Dondurulmus besinler igin
tehlike s6z konusu degil.

Bilgi

Buzu ¢oziilmeye baglamis veya ¢ozililmis olan
besinleri tekrar dondurmayiniz. Bu besinleri ancak
pisirdikten sonra (pisiriniz veya kizartiniz) yeniden
dondurabilirsiniz.

Azami depolama siiresini bu durumda tamamen
kullanmayiniz.

Dondurulmus besinler igin tehlike s6z konusu
olmadan, alarm su durumlarda devreye girebilir:

Cihaz ilk defa galistirildiginda.

Cihaza fazla miktarda taze gida maddeleri
konuldugu zaman.

Dondurucu bdlmesinin kapisi gok uzun bir siire
acik kaldiysa.

Alarmin kapatilmasi

ikaz sesini kapatmak igin "alarm” tusuna & basiniz.

Kullanilabilen hacim

Cihazin kullanilabilen hacmi ile ilgili bilgi igin, tip
levhasina bakiniz (bakiniz resim bolim "Yetkili servis”).

Dondurma kapasitesinin tamamen
kullaniimasi

Cihaza azami dondurulacak besin miktarinin
yerlestirilebilmesi igin, cihaz igindeki tim donanim
parcgalari ¢ikarilabilir. Besinler dogrudan raflar ve
dondurucu bdélmesi tabani lizerine istif edilebilir.

Donanim parcalarinin ¢ikariimasi

Dondurulmus besin kabini sonuna kadar disari
¢ekiniz, 6n tarafini yukari kaldiriniz ve disari ¢ikariniz.

Bilgi

Cekmece raylari olan dondurulmus besin kabini yerine
takmak igin, raylar disari gekilmelidir.

L
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Sogutucu bolmesi

Sogutucu béimesi, hazir yemekler, hamur igleri,
konserveler, yagl kahve siiti (kondanse siit) ve sert
peynir i¢cin ideal muhafaza yeridir.

Depolama isleminde dikkat edilmesi
gerekenler

Taze, saglam besinleri depolayiniz. Boylelikle
kalite ve tazelik daha uzun korunur.

Hazir Griinlerde ve doldurma Urtnlerde, Uretici
tarafindan bildirilmis asgari kullanilabilirlik
tarihine veya son kullanma tarihine dikkat ediniz.

Aromanin, renklerin ve tazeligin korunmasi igin,
besinleri iyi ambalajlanmig veya kapali sekilde

cihaza yerlestiriniz. Bdylelikle besinler arasinda
birbirlerine tat verme ve sogutma bdlmesindeki

plastik parcalarda renk degismeleri dnlenmis olur.

Sicak yiyecekleri ancak soguduktan sonra cihaza
yerlestiriniz.
Bilgi

Besinler ve cihazin i¢ arka yiizli arasinda temas
olmasini dnleyiniz. Aksi halde hava dolagimi kéti
etkilenebilir.

Besinler veya ambalajlar donarak cihazin i¢ arka
yiiziine yapisabilir.

Sogutucu bélmesindeki soguk
kisimlara dikkat

Sogutucu bdlmesindeki hava sirkiilasyonundan dolayi,
farkh sogukluk derecelerine sahip kisimlar olusur:

En soguk alanlar, cihazin i¢ arka duvarinda, disari
cekilebilen cam raflar lizerinde ve servis ganagi
icindedir.

Bilgi

En soduk kisimlarda hassas besinleri (6rn. balik,
sucuk, et) muhafaza ediniz.

En sicak alan kapida en Ust kisimdadir.
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Bilgi

En sicak alanda 6rn. sert peynir ve tereyagi
muhafaza ediniz. Boylelikle peynir tadini
gelistirmeye devam eder, tereyagi ise ekmege
siirtlebilir kivamda kalir.

A@
—

Hizli sogutma

Hizli sogutma fonksiyonunda, sogutcu bélmesi yakl. 6
saat boyunca miimkiin oldugu kadar soguk yapilir.
Ardindan otomatik olarak, hizli sogutma
fonksiyonundan 6nceki ayarlanmig olan 1si1 derecesine

gegilir.
Hizli sogutma fonksiyonu 6rnegin su durumlarda agilir:

Cok miktarda besin yerlestiriimeden &nce.
icecekleri cabuk sogutmak igin.
Bilgi

Hizli sogutma devreye sokulmussa, daha fazla ve sesli
isletme giiriltileri veya sesleri duyulabilir.

Acilmasi ve kapatiimasi
Sogutucu bdlmesi hizli tusuna ¥ basiniz.

Hizli sogutma acik oldugu zaman, tus yanar.



Taze tutma bolmesi

Taze tutma gekmecesinin is1 derecesi yaklasik 0 °C'de
tutulur. Diiglk 1s1 derecesi ve miikemmel hava nem
orani, taze besinlerin muhafaza edilmesi igin ideal
kosullar saglar.

Normal sogutma bdlmesine kiyasla, taze tutma
bélmesinde besinler {i¢ kez daha uzun bir siire
tazeligini kaybetmeden depolanabilir; daha uzun
tazelik, besleyici maddelerin ve tadin korunmasi igin.

Taze tutma kabi

Taze tutma kabinin igindeki 1s1 derecesi yaklagik 0 °C
kadardir ve yaklagik % 50 hava nemi mevcuttur.

Bu depolama iklimi, balik, et, salam-sucuk, peynir ve
slit muhafaza etmek igin idealdir.

Nem kabi

Nem kabi, ilgili gézdeki hava nemini koruyarak opti-
mize eden 6zel bir filtre ile kapatilir. Bdylelikle nem
kabiiginde, besin doluluk miktarina bagli olarak %95'e
varan bir hava nemi elde edilir. Bu depolama iklimi
taze meyve, salata, otsu baharatlar veya mantarlar igin
ideal kosullar sunar.

Bilgiler

Soguk derecelere kargi hassas meyveler (6rn.
ananas, muz, papaya ve narenciyeler) ve sebzeler
(6rn. patlican, salatalik, kabak, biber, domates ve
patates), kalitenin ve aromanin en iyi sekilde
korunmasi igin buzdolabinin disinda, yaklasik

+8 °C ila 12 °C'de arasinda depolanmalidir.

Depolama miktarina ve depolanan besine gore,
nem kabi icinde su yogusmasi s6z konusu olabilir.
Yogusuk suyu kuru bir bez ile silip gideriniz.

Taze tutmaya elverisli besinler:
Taze tutma kabi icinde:

Balik, deniz (rinleri, et, sucu turl Griinler, sit
drlinleri, hazir yemekler

Nem kabi icinde:

Sebze (6rn. havug, kuskonmaz, kereviz, pirasa,
kirmizi pancar, mantar, érn. brokoli, karnabahar,
Briiksel lahanasi, alabas gibi turpgiller veya
hardalgiller)

Salat (6rn. Frenk salatasi, aysberg salatasi,
hindiba veya aci marul, yesil salata)

Otsu baharatlar (6rn. dere otu, maydanoz,
sogancik veya Frenk sogani, feslegen veya
reyhan)

Meyve (soguk derecelere dayanikli tirler, orn.
elma, seftali, izimsi meyveler, Gzim)

Depolama siireleri (0 °C’de)

Baslangictaki kaliteye gore

Taze balik, deniz triinleri azami 3 giin

Kanath hayvanlarin eti, et azami 5 giin

(pisirilmig/kizartilmig)

Sigir, domuz, kuzu, sucuk tird
uriinler (dilim driin)

azami 7 giin

Tutslilenmis balik, brokoli azami 14 gilin

Salata, rezene, kayisi, erik azami 21 glin

Yumusak peynir, yogurt, sizme
yogurt, yagsiz siit, karnabahar

azami 30 giin

Dondurucu bolmesi

Dondurucu bolmesinin kullanimi

Dondurucu bdlmesi.
Kiip buz Giretmek igin.

Besin dondurmak igin.
Bilgi
Dondurucu bdlmesinin kapisinin daima kapah
olmasina dikkat ediniz! Kapi agik oldugu zaman,
dondurulmus besinlerin buzu ¢dziiliir. Dondurucu
bdélmesi yogun buz tutar. Ayrica: Yiksek elektrik akimi

tiketiminden dolayl gereksiz enerji harcanmasi s6z
konusudur!

Azami dondurma kapasitesi

24 saat iginde elde edilebilecek azami dondurma
kapasitesi ile ilgili bilgiler igin tip levhasina bakiniz
(bakiniz resim bolim "Yetkili servis™).

Azm. dondurma kapasitesi icin on
kosullar

Hizli dondurma fonksiyonunu taze besinleri
yerlestirmeden 6nce devreye sokunuz (Hizh
dondurma béliimiine bakiniz).

Donanim pargalarinin gikariimasi

Besinleri dogrudan raflarin izerine ve dondurucu
bdlmesinin tabani tizerine diziniz.

Bilgi

Arka ylizdeki havalandirma deliklerinin 6niine

dondurulmus besin koyarak, havalandirma
deliklerini kapatmayiniz.

Dondurulacak besin miktari gok oldugunda,

oncelikle en list gozde dondurunuz. Besinler
orada daha ¢abuk ve bdylelikle daha hassas
dondurulur.
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Besinlerin dondurulmasi ve
depolanmasi

Derin dondurulmus besin satin
alinmasi

Ambalaj zarar gérmemis olmalidir.
Son kullanma tarihine dikkat edilmelidir.

Satis sandigindaki 1si derecesi -18 °C veya daha
soguk olmalidir.

Derin dondurulmus besinleri miimkiinse bir izole
eden poset veya ganta icinde sevk ediniz ve en
kisa zamanda dondurucu bdlmesine yerlestiriniz.

Yerlestirirken dikkat edilecek
konular

Dondurulacak besin miktari gok oldugunda, 6nce-
likle en list gozde dondurunuz. Besinler orada
daha cabuk ve bdylelikle daha hassas dondurulur.

Besinleri genis sekilde gézlere ya da dondurula-
cak besin kaplarina yayiniz.

Bilgi
Onceden dondurulmus olan besinler, yeni dondu-
rulacak olan besinler ile temas etmemelidir. Gere-

kirse tamamen donmus besinleri bagka
dondurulmus besin kaplarina aktariniz.

Dondurulmus besinlerin
depolanmasi

Kusursuz bir hava sirkiilasyonu saglayabilmek igin,
dondurulmus besin kabini sonuna kadar igeri siirliniiz.
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Taze besinlerin dondurulmasi

Dondurmak igin sadece taze ve iyi besinler kullaniniz.

Besi degerinin, aromanin ve rengin mimkiin oldugu

kadar korunmasi igin, sebze dondurulmadan énce kisa
haslanmalidir. Patlicanlarda, biberlerde, kabaklarda ve
kuskonmazda kisa haglama islemi yapilmasi gerekmez.

Dondurma ve kisa haglama hakkinda literatiir veya bilgi
kaynaklari igin kitapgilara bakiniz.

Bilgi

Dondurulacak besinlerin, nceden dondurulmus
besinler ile temasini 6nleyiniz.

Dondurulmaya elverisli besinler:

Hamur igleri, balik ve deniz Uriinleri, et, av eti,
kanatlilar, sebze, meyve, otsu baharatlar, kabuk-
suz yumurta, peynir, tereyadi ve siizme yogurt gibi
st Urlinleri, hazir yemekler, ¢corba, tiirll, pismis et
ve balik gibi yemek artiklari, patates yemekleri,
sufleler ve tatl besinler.

Dondurulmaya elverigli olmayan besinler:

Yaprak salata, kirmizi turp, kabugu iginde yumurta,
Uzlim, bitlin elma, armut ve geftali, kati pismis
yumurta, yogurt, kesilmis siit, krema, créme
fraiche ve mayonez.

Dondurulmus besinlerin ambalaj-
lanmasi

Besinleri hava giremiyecek sekilde paketleyiniz ki, tadi
bozulmasin veya kurumasin. Besinleri ambalajlamak
icin veya besin kaplarini kapatmak igin, sagliga zararh
olabilecek malzemeler kullanmayiniz.

1. Besinleri ambalaja koyunuz.
2. Havayi bastirip bosaltiniz.

3. Ambalaji siki ve hava sizmayacak sekilde kapati-
niz.

4. Ambalaj lizerine igindeki besinlerin ismini ve don-
durma tarihini yaziniz.

Ambalaj olarak kullanilabilecek uygun malzemler:

Plastik folyo, polietilenden torba folyo, alliminyum
folyo ve dondurmak icin uygun kutular.

Bu driinleri ve malzemeleri ilgili alig veris merkezle-
rinde bulabilirsiniz.

Paketlemek icin su malzemeler uygun degildir:

Paketleme kagidi, parsémen kagidi, selofan (jelatinli
kagit), cop torbasi ve kullanilmig posetler.



Paket kapatmak icin uygun malzemeler:

Lastik halkalar, plastik klipsler, baglama iplikleri,
soguga dayanikl yapiskan bantlar veya benzeri malze-
meler.

Polietilenden torba ve hortum folyolari, bir folyo kay-
nak yapistirma cihazi ile yapistirilabilir.

Dondurulmus besinlerin son
kullanma tarihi

Dondurulmus besinlerin dayanma siiresi,

-18 °C 1s1 derecesi ayarinda:

Balik, sucuk, hazir yemek, hamur Grinleri:
6 aya kadar

Peynir, kanath hayvanlar, et:
8 aya kadar

Sebze, meyve:
12 aya kadar

Hizli dondurma

Vitaminlerin, besi dederlerinin, goriiniisiin ve tadin
korunmasi igin, besinler miimkiin oldugu kadar hizli bir
sekilde ortalarina kadar tamamen dondurulmalidir.

Taze besin yerlestirmeden birkag saat dnce hizli
dondurma fonksiyonunu devreye sokarak, taze
besinler yerlestirildiginde s6z konusu olabilecek
istenmeyen bir 1s1 derecesi ylikselmesini dnleyiniz.

Genel olarak 4-6 saat kadar 6nceden galistirmak
yeterlidir.

Bu fonksiyon devreye sokulduktan sonra, kompresdor
sirekli ¢alisir ve dondurucu bdlmesinde ¢ok diisiik bir
dereceye ulasilir.

Azm. dondurma kapasitesini kullanmak istiyorsaniz,
taze besin yerlestiriilmeden 24 saat dnce hizli
dondurma fonksiyonu devreye sokunuz.

Az miktarda besini (azami 2 kg'a kadar) hizli dondurma
fonksiyonunu kullanmadan dondurabilirsiniz.

Bilgi

Hizli dondurma devreye sokulmussa, daha fazla
isletme sesleri duyulabilir.

Acilmasi ve kapatiimasi
Dondurucu bdlmesi hizli tusuna % basiniz.

Hizli dondurma fonksiyonu acgik oldugu zaman, ilgili
tus yanar.

Hizli dondurma fonksiyonu, 2% giin sonra otomatik
olarak kapanir.

Dondurulmus besinlerin buzunun
¢coziulmesi

Besin gesitlerine ve kullanim amacina gére, su
olanaklar arasinda segme yapilabilir:

Oda sicakliginda
Buzdolabinda

Elektrikli firinda, sicak hava ventilatori
kullanilarak/kullaniimadan

Mikrodalga firinda

A\ Dikkat

Buzu ¢oziilmeye baglamis veya ¢6zllmis olan
besinleri tekrar dondurmayiniz. Bu besinleri ancak
pisirdikten sonra (pisiriniz veya kizartiniz) yeniden
dondurabilirsiniz.

Bu durumda besinin azami depolama siiresini
tamamen kullanmayiniz.
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Dolab

(her modelde degil)

Cam raflar

Yiiksek ebatli sogutulacak besin depolamak igin, cam
rafin konumunu degistirebilirsiniz.

Disari ¢ekilebilen cam raf

Disari gekilebilen cam raf, besinlere daha iyi
bakabilmek i¢in cihazdan disari gekilebilir.

Servis canagi

Servis ganagi iginde 6rn. salam-sucuk veya peynir
tirlerinden olusan besinler hazirlayabilirsiniz, soguk
depolayabilirsiniz ve servis yapabilirsiniz.

Bilgi

Besinlerin birbirine koku ve tat vermesini 6nlemek igin,
besinlerin lizerine folyo kapatiniz.

1. Cam rafi disari ¢gikarmak igin, egik sekilde yukari
dogru ¢ekiniz ve disari gikariniz.
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2.  Tikaglari ilgili yerlere takiniz.
O
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3. Cam rafi yeniden yerine takmak igin, 6nce arka

82

tikaglar lizerine oturtunuz ve sonra 6n tarafi
yerlestiriniz.




Sarap ve sampanya bdélmesi

Sarap ve sampanya bdlmesine siseleri glivenli bir
sekilde yerlestirebilirsiniz. ilgili yere baska besinler
yerlestirmek icin ihtiyaciniz olursa, metal diizenegi

yukari katlayabilirsiniz.

Gastronomi normuna uygun kap

Gastronomi normuna uygun kaplar iginde besinler
depolanabilir ve yerden tasarruf saglanarak sogutma
bdlmesinde muhafaza edilebilir.

sSSSSSSSsSsSsSs
S o SSSSSsSSe

Sise tutucusu

Sise tutucusu, cihazin kapisi agilip kapatildiginda

sigelerin devrilmesini dnler.

Kademeli raf

Kademeli rafi digari gitkarmadan 6nce, gastronomi
normuna uygun kaplari gikarip almalisiniz.

Kademeli rafin 6niinii biraz yukari kaldiriniz, cihazda
disari ¢ekiniz ve yana dogru cevirip disari gikariniz.
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Kademeli rafin degistiriimesi

Eger gastronomi normuna uygun bir kabin baska bir
ebatini kullanmak istiyorsaniz, tutturma pargalarinin
pozisyonlari degistirebilirsiniz.

e

Sogutma akiisii
(eger ilave edilmigse, adet farkhdir)

Sogutma akiisii, elektrik kesilmesi veya bir ariza
durumunda, depolanmig dondurulmus besinlerin
iIsinmasini yavaslatir. Akl en list goze, dogrudan
besinlerin lizerine konulursa, en uzun muhafaza etme
siliresine ulasilir.

Sogutma akiisii, gida maddelerinin gegici olarak, orn.
bir sogutma ¢antasinda soguk tutulmalari igin de
kullanilabilir.

Buz kabi

Buz kabinin % kadarini igme suyu ile doldurunuz ve
kabi dondurucu bdImesine yerlestiriniz.

Buz kabi tabana yapisirsa, keskin ve sivri olmayan bir
cisim ile gozmeye c¢alisiniz (kasik sapi).

Kip buzlari buz kabindan ¢ikarmak igin, kabi kisa bir
silire musluktan akan su altina tutunuz veya biraz sada
sola bikiiniz.
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Cihazin kapatilmasi, cihazin
tamamen kapatilmasi

Cihazin kapatilmasi
Acma/Kapama tusuna @O basilmalidir.

Isi derecesi gostergesi sdner ve kompresdr kapanir.

Cihazin tamamen kapatilmasi

Eder cihaz uzun bir siire kullanilmayacaksa:
1. Cihazi kapatiniz.

2. Bunu emin bir sekilde saglayabilmek igin, elektrik
baglanti fisini prizden gikariniz veya cihazin bagh
oldugu sigortayi kapatiniz.

Cihaz temizlenmelidir.

Cihazin kapisi acik birakilmalidir.



Cihazin buzunun ¢déziilmesi

Cihazin temizlenmesi

Sogutma ve taze tutma boélmesi

Cihaz ¢alisirken, sogutucu bdlmesinin i¢ arka yiiziinde
yogusan su damlaciklari veya kiradi olusur. Cihazin ig
arka duvari otomatik buz ¢ézme iglevine sahip oldugu
icin, kiraginin veya yogusan su damlaciklarinin
giderilmesi gerekmez. Yogusan su, yogusan su akma
olugu ve bosalma deligi lizerinden buharlagma
¢anadina akar ve orada buharlasir.

Bilgi

Akma oludunu ve eriyen suyun bosalma deligini temiz
tutunuz ve suyun daima akabilmesini saglayiniz.
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Dondurucu bolmesi

Tam otomatik NoFrost sistemi sayesinde, dondurucu
bdlmesinde buz olugsmaz. Bu nedenle, buz ¢ézme
islemi yapilmasi gerekmez.

A\ Dikkat

Kum, klor veya asit iceren temizleme maddeleri ve
¢ozlici maddeler kullanmayiniz.

Ovalama gerektiren veya gizen siingerler kullan-
mayiniz. Metalik ylizeylerde korozyon olusabilir.

Raflar ve kaplar kesinlikle bulasik makinesinde
ytkanmamalidir. Aksi halde bu parcgalar deforme
olabilir.

Asagidaki islemleri uygulayiniz:
1. Temizleme isleminden &nce cihazi kapatiniz.

2. Elektrik fisi gekilip prizden gikarilmali veya cihazin
bagli oldugu sigorta kapatiimalidir.

3. Besinleri cihazdan disari ¢ikariniz ve serin bir
yerde muhafaza ediniz. Sogutma akdlerini (varsa)
besinlerin lizerine yerlestiriniz.

Kiragi tabakasinin erimesini bekleyiniz.

Cihazi yumusak bir bez, 1lik su ve pH dederi notr
olan bir bulasik deterjani ile temizleyiniz. Deter-
janli su aydinlatma diizeninin igine veya bosalma
deliginden gecip buharlagsma canagina akmamali-
dir.

6. Kapi contasi sadece temiz su ile silinmelidir ve
ardindan iyice silinip kurulanmalidir.

7. Temizleme igleminden sonra: Cihazi yine baglayi-
niz ve devreye sokunuz.

8. Simdi besinleri yeniden cihaza yerlestiriniz.

Bilgiler

Su akitma olugunu A temizlemek igin cihazdan
disari ¢gikarilabilirsiniz. Erimis su akma olugunu ve
bosalma deligini B, erimis suyun akip bosalabil-
mesi igin pamuk uglu bir gubuk yardimiyla munta-
zam araliklar ile temizleyiniz.

Su akma deligindeki tikag, teknik islev sebeplerin-
den dolayi, temizleme isleminden sonra yine
yerine takilmalidir.
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Dolab

Temizlenmek amaciyla, cihazin tiim yeri degistirilebilen
pargalari disari ¢ikarilabilir.

Disari cekilebilen cam raf

1. Servis ganagini cihazdan disari ¢ikariniz.
2. Cam rafi, 6n tarafini kaldirarak raylardan ¢éziiniz.

3. Cam rafin arka tarafini biraz kaldiriniz ve cihazdan
disari ¢ikariniz.

15

Bilgi
Disari gekilebilen cam rafi yerine takmak igin, dnce

arka tarafta raylarin lizerine oturtunuz, igeri siiriiniiz ve
sonra &n tarafi yerlestiriniz.

Kademeli raf

Kademeli rafi cihazdan gikarmak i¢in 6n tarafini biraz
yukari kaldiriniz, 6ne dogru cekiniz, asagi indiriniz ve
yana dogru cevirip disari ¢gikariniz.

Yerine takmak icin kademeli rafi 6nce arka takma
yuvalarinin igine itiniz ve sonra yerine oturtunuz.
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Taze tutma ve nem kabi

Kabi digsari ¢gikarmak igin sonuna kadar disari ¢ekiniz,
on tarafini asagi dogru eginiz ve kaldirip ¢ikariniz.

Kaplari takmak igin, 6n tarafi gekme raylarin lizerine
yerlestiriniz ve cihazin igine itiniz. Kap cihazin igine
itilince yerine oturmus olur.

Nem filtresinin disar ¢ikarilmasi

Nem kabi tizerindeki nem filtresi, temizlenmek lizere
disari ¢ikarilabilir. Bunun icin 6nce nem kabini digari
cikariniz ve nem filtresini disari gekiniz. Filtre kapagini
kaldiriniz ve filtreyi disari gikariniz. Ik su iginde
yikayiniz, kurumasini bekleyiniz ve yeniden monte
ediniz.




Disari ¢ekilebilen raylarin sékiilmesi
Disari gekme rayini disari gekiniz.
Kilit diizenini ok isareti yéniinde itiniz.

Disari gekme rayini arka pimden ¢dziiniiz.

AN

Disari gekilen rayi ig ige itiniz, arka pimin Ust
tarafindan arkaya dogru itiniz ve oturdugu yerden
¢ikariniz.

Disari ¢cekilebilen raylarin takilmasi
1. Disari gekilebilen rayi, ¢ekilip agilmigs konumda 6n
pim lizerine oturtunuz.

2. Disari gekilebilen rayi yerine oturtmak igin, hafifge
one dogru gekiniz.

3. Disari gekme rayini arka pime yerlestiriniz.

Kilit dizenini arkaya itiniz.

Dondurulmus besin kabinin disari ¢ikariimasi

Dondurulmus besin kabini sonuna kadar digari
gekiniz, 6n tarafini yukari kaldiriniz ve disari gikariniz.

Bilgi

Cekmece raylari olan dondurulmus besin kabini yerine
takmak igin, raylar disari gekilmelidir.

L

Kapi rafi

Kapi igindeki rafi veya gozi yukari kaldiriniz ve digari
¢ikariniz.

Kokular

Egder rahatsiz edici kokular fark ediliyorsa:

1. Cihazi Agma/Kapama tusu O ile kapatiniz.
Cihazin igindeki tim besinleri disari gikariniz.

3. Cihaz igi temizlenmelidir (cihazin temizlenmesi
bolimiine bakiniz).

Tilm ambalajlari temizleyiniz.

Hok kokan besinleri, hava gegirmeyecek sekilde
ambalajlayarak, koku olugsmasini énleyiniz.

6. Cihaz tekrar devreye sokunuz.
Besinleri yerlestiriniz.

8. 24 saat sonra, yeniden koku olusup olusmadigini
kontrol ediniz.

9. Koku filtresini degistiriniz.
Koku filtresi, taze tutma kabinin arkasindadir.
Yedek filtreleri yetkili servis lizerinden
alabilirsiniz.
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Aydinlatma (LED)

Calisma sesleri

Cihaziniz, bakim istemeyen bir LED aydinlatmasi ile
donatilmistir.

Bu aydinlatma donaniminda yapilacak onarimlar
sadece yetkili servis veya yetkilendirilmis uzman
elemanlar tarafindan uygulanmalidir.

Enerji tasarrufu

Cihazi serin ve iyi havalandiriimis bir yere
kurunuz! Gunes isinlari dogrudan cihazin
kurulacagi yere gelmemeli ve cihaz sicaklik
olusturan cisimlerin ve i1si kaynaklarinin (6rn.
soba, kalorifer, ocak, firin gibi) yanina veya
yakinina kurulmamalidir.

Gerekirse bir izolasyon plakasi kullaniniz.

Sicak besinleri ve icecekleri cihaza
yerlestirmeden énce sogumasini bekleyiniz ve
soguduktan sonra cihaza yerlestiriniz.

Dondurulmus besinleri buzlarinin ¢ézilmesi igin
sogutucu boliimiine yerlestirerek, bu besinlerin
soguklugunu s6z konusu bdlimdeki besinlerin
sogutulmasi igin kullaniniz.

Cihaz kapilarini miimkiin oldugu kadar kisa aginiz.

Muhtemel bir elektrik kesilmesi veya ariza
durumunda, besinlerin gok ¢abuk isinmasini
onlemek igin, sogutma akiilerini dogrudan
besinlerin lizerine en Ust rafa veya goze koyunuz.

Dondurucu bélmesinin kapisinin daima kapali
olmasina dikkat ediniz.

Donanim parcgalarinin diizeni, cihazin enerji alma
veya gekme tutumunu etkilemez.

Daha fazla elektrik tiiketimi olmasinin 6dnlenmesi
icin, cihazin hava giris ve cikis deliklerini ara sira
bir firga veya elektrikli stiplirge ile temizleyiniz.
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Normal calisma ses ve giuriiltuleri

Boguk horultu

Motorlar galisiyor (6rn. sogutma Ulnite grubu,
ventilator).

Fikirti, sinilti ve tinlama sesleri

Borularin icinde sogutma maddesi akiyor.

Citlama sesi

Motor, salter veya manyetik valfler aciliyor/kapaniyor.

Catirdama

Otomatik buz ¢ézme yapihyor.

Giiriilti olusmasinin dnlenmesi

Cihaz diiz yerlestiriimemis

Cihazi yerlestirilecegdi montaj boslugunu lutfen bir su
terazisinin yardimi ile dengeli ayarlayiniz. Bu islem
inin, ilgili montaj boslugu donaniminin ayarlanabilen
vidali ayarlarini kullaniniz veya altina uygun parnalar
koyunuz.

Kaplar veya raflar sallaniyor veya sikisiyor

Disari ¢ikarilabilen pargalari kontrol ediniz ve
gerekirse yeniden takiniz.

Cihazin icindeki kaplar birbirlerine degiyor

Kaplari birbirinden biraz ayiriniz.



Basit hatalari kendiniz

giderebilirsiniz

Yetkili servisi cagirmadan &énce:

Asagidaki talimatlarin yardimiyla arizayr kendinizin giderip gideremiyeceginizi kontrol ediniz.

Garanti suresi igerisinde dahi, bu gibi durumlarda servis gorevlisinin masraflarinin tiimtni kendiniz 6demek

zorundasiniz!

Ariza

Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Sicaklik derecesi, yapilmig
ayardan gok daha farkli.

Bazi durumlarda cihazi 5 dakika kapatmaniz
yeterlidir.

Isi derecesi ¢ok sicak ise, birkag saat sonra isi
derecesinin ayar derecesine yaklagip yaklagsmadigini
kontrol ediniz.

Sicaklik derecesi diisikse, yani gok soguksa,
sicaklik derecesini ertesi giin tekrar kontrol ediniz.

Sogutma bdlmesinin tabani
Islak.

Erimis su akma olugu veya akip
bosalma deligi tikanmistir.

Erimis su akma olugunu ve akip bosalma deligini
temizleyiniz. Cihazin temizlenmesi bolimiine bakiniz.

Sogutucu bolmesi gok soduk.

Sicaklik derecesi gok soguk
ayarlanmis.

Sicaklik derecesi daha sicak ayarlanmalidir.

Kompresdr sik sik devreye
giriyor ve uzun siire devrede
kaliyor.

Cihazin gok sik agilmasi.

Cihazi gereksiz agmayiniz.

Hava giris ve ¢ikis deliklerinin 6nii
kapanmis.

Engeller giderilmelidir.

Cihaz sogutmuyor.
Aydinlatma galigmiyor.

Gosterge yanmiyor.

Cihaz kapaldir.

Acma/Kapama tusuna (D basilmalidir.

Elektrik kesintisi

Elektrik akimi olup olmadigi kontrol edilmelidir.

Sigorta kapali.

Sigortayi kontrol ediniz.

Elektrik fisi prize tam takilmamis.

Elektrik fisinin prize iyice takili olup olmadigini
kontrol ediniz.

Cihaz sogutmuyor, Isi
derecesi gostergesi
ve aydinlatma yaniyor.

Sergileme modu devreye sokulmustur.

Alarm tusunu & bir tasdik sesi duyuluncaya kadar,
10 saniye basil tutunuz.

Belli bir siire sonra, cihazinizin sogutup
sogutmadigini kontrol ediniz.

Aydinlatma caligmiyor.

LED aydinlatma bozuk.

Bakiniz bolim "Aydinlatma (LED)".

Cihaz kapisi veya kapagdi ¢ok uzun bir
siire acik kaldi.

Aydinlatma yakl. 10 dakika sonra
kapatilir.

Cihaz kapisi veya kapagi kapatilip agildiktan sonra,
aydinlatma yine yanar.

Sogutucu bolmesi isi
derecesi gOstergesi yanip
soner.

Cihazin ¢ok sik agilmasi.

Cihazi gereksiz agmayiniz.

Cihaza ¢ok fazla besin yerlestirildi.

ilgili besinleri yerlestirmeden énce hizli tusuna ¥
basiniz.

Hava giris ve ¢ikis deliklerinin 6nii
kapanmis.

Engeller giderilmelidir.

Ikaz sesi duyulur, 1s1 derecesi
gOstergesi yanip soner.

Dondurucu bdlmesi gok
sicak! Dondurulmus besinler
igin tehlike s6z konusu.

Dondurucu bdlmesi kapisi agiktir.

Bakiniz bolim "Alarm fonksiyonu™.

Bir seferde gok fazla besin
dondurulmak igin cihaza yerlestirildi.
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Ariza Muhtemel sebebi Giderilmesi
Taze tutma b&lmesi gok sicak Standart ayar gok yiiksek veya gok Taze tutma bdlmesindeki i1si derecesi, 2 kademe
veya gok soguk. disik ayarlanmigtir (6rn. taze tutma daha sicak ya da daha soguk olarak degistirilebilir.

bolmesinde don olmasi halinde).

Sogutucu bolmesi isi derecesi 4 kademesine
ayarlanmigsa, taze tutma bdlmesinin i1si derecesi
yaklagik O °C kadardir.

1. Bir sinyal sesi duyuluncaya kadar, 3 saniye
boyunca sogutma bdlmesi hizli tusuna %
basiniz.

Sogdutucu bdlmesi isi derecesi gostergesi titrer.

2. Ayari, € D isi derecesi ayar tuslari ile degistiriniz.
Kademe 2 - En soguk ayar
Kademe 8 - En sicak ayar
Ayarlanmis 1si derecesi bir dakika sonra bellege
kaydedilir.

Yetkili Servis

Size yakin bir yetkili servisimizi telefon rehberinde
veya yetkili servis listesinde bulabilirsiniz. Liitfen
yetkili servisimizi ¢gagirdiginiz zaman, cihazin {riin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD-Nr.)
bildiriniz.

Bu numaralari, tip levhasinin tizerinde bulabilirsiniz.

=

Cihazin Uriin numarasini ve imalat numarasini
bildirmek suretiyle, gereksiz gidip gelme masraflarini
ve zaman kaybini énlemis olursunuz. Boylelikle ilgili
fazla masraflardan tasarruf etmis olursunuz.
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Arizalarda onarim siparisi ve
danisma

Tum dlkelerin iletisim bilgileri igin, ekteki yetkili servis
listesine bakiniz.

TR 444 5533 Cagn merkezini sabit
hatlardan aramanin
bedeli sehir igi
ticretlendirme, Cep
telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore
degiskenlik
gOstermektedir.
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	Αφαίρεση του φίλτρου υγρασίας
	Αφαίρεση των συρταρωτών ραγών
	1. Τραβήξτε τη συρταρωτή ράγα προς τα έξω.
	2. Ωθείτε την ασφάλιση στην κατεύθυνση του βέλους.
	3. Λύνετε τη συρταρωτή ράγα από το πίσω μπουλόνι.
	4. Συμπτύσσετε τη συρταρωτή ράγα, πάνω από το πίσω μπουλόνι την ωθείτε προς τα πίσω και την ξεκουμπώνετε.

	Τοποθέτηση των συρταρωτών ραγών
	1. Επιθέτετε τη συρταρωτή ράγα σε ανοιγμένη κατάσταση επάνω στο εμπρόσθιο μπουλόνι.
	2. Για να κουμπώσει, τραβάτε τη συρταρωτή ράγα ελαφρά προς τα εμπρός.
	3. Τοποθετείτε τη συρταρωτή ράγα στο οπίσθιο μπουλόνι.
	4. Ωθείτε την ασφάλιση προς τα πίσω.

	Αφαίρεση δοχείου κατεψυγμένων τροφίμων
	Υπόδειξη

	Ράφι πόρτας

	Οσμές
	1. Απενεργοποιείστε τη συσκευή με το πλήκτρο On/Off ÿ.
	2. Αφαιρέστε όλα τα τρόφιμα από τη συσκευή.
	3. Καθαρίστε τον εσωτερικό χώρο (βλ. Καθαρισμός συσκευής).
	4. Καθαρίζετε όλες τις συσκευασίες.
	5. Συσκευάστε αεροστεγώς τα τρόφιμα με έντονες οσμές, ώστε να εμποδιστεί ο σχηματισμός οσμών.
	6. Επαναθέστε τη συσκευή σε λειτουργία.
	7. Τακτοποιήστε τα τρόφιμα.
	8. Μετά από 24 ώρες ελέγχετε, αν σχηματίστηκαν εκ νέου οσμές.
	9. Αλλάξτε το φίλτρο οσμών.

	Φωτισμός (LED)
	Έτσι μπορείτε να εξοικονομήσετε ενέργεια
	Θόρυβοι λειτουργίας
	Συνηθισμένοι θόρυβοι λειτουργίας
	Χαμηλός θόρυβος
	Θόρυβος αναβρασμού, γουργουρίσματος ή βούϊσμα
	Βραχύς μεταλλικός ήχος
	Κρότος
	Αποφυγή θορύβων
	Η συσκευή δεν βρίσκεται σε επίπεδη θέση
	Ταλαντευόμενα ή μαγκωμένα δοχεία ή ράφια
	Δοχεία μέσα στη συσκευή εφάπτονται
	Πώς θα διορθώσετε μόνες/-οι σας μικροβλάβες
	Προτού καλέσετε την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών:
	Εξετάστε, μήπως μπορείτε βάσει των ακολούθων υποδείξεων να διορθώσετε οι ίδιες/οι τη βλάβη.
	Σε περιπτώσεις ζήτησης συμβουλής από την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών, πρέπει να αναλάβετε εσείς τα έξοδα – ακόμη και κατά τη...
	1. Πατήστε το πλήκτρο ταχείας ψύξης χώρου συντήρησης Û επί 3 δευτερόλεπτα, μέχρι να ηχήσει ένα σήμα.
	2. Αλλάξτε τη ρύθμιση με τα πλήκτρα ρύθμισης θερμοκρασίας B C.
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	Hasar durumunda
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	Evdeki çocuklar
	Genel yönetmelikler
	Giderme bilgileri
	* Yeni cihazın Ambalajının giderilmesi
	* Eski cihazın giderilmesi
	m Uyarı
	1. Elektrik fişini çekip prizden çıkarınız.
	2. Elektrik kablosunu kesip, fişi ile birlikte cihazdan ayırınız.
	3. Çocukların cihazın içine girmesini zorlaştırmak için, rafları, çekmeceleri ve eşya gözlerini cihazdan çıkarmayınız.
	4. Çocukların eskimiş cihaz ile oynamasına izin vermeyiniz. Boğulma tehlikesi!



	Teslimat kapsamı
	Teslimat kapsamı, aşağıdaki parçalardan oluşmaktadır:

	Mekan sıcaklığına ve havalandırmaya dikkat edilmelidir
	Mekan sıcaklığı
	Bilgi
	Havalandırma

	Cihazın kurulacağı yer
	Cihazın elektrik şebekesine bağlanması
	Elektrik bağlantısı
	m Uyarı


	Cihaz özelliklerinin öğrenilmesi
	Kumanda elemanları

	Cihazın çalıştırılması
	1. Cihazı Açma/Kapatma tuşu ÿ ile devreye sokunuz.
	2. Alarm tuşuna Ú basıldıktan sonra, ikaz sesi kapanır.
	İşletme hakkında bilgiler

	Sıcaklık derecesinin ayarlanması
	Soğutucu bölmesi
	Taze tutma bölmesi
	Dondurucu bölmesi

	Alarm fonksiyonları
	Kapı alarmı
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	Bilgi
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	Kullanılabilen hacim
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	Bilgi

	Soğutucu bölmesi
	Depolama işleminde dikkat edilmesi gerekenler
	Bilgi
	Soğutucu bölmesindeki soğuk kısımlara dikkat
	Bilgi
	Bilgi


	Hızlı soğutma
	Bilgi
	Açılması ve kapatılması

	Taze tutma bölmesi
	Taze tutma kabı
	Nem kabı
	Bilgiler

	Taze tutmaya elverişli besinler:
	Depolama süreleri (0 °C’de)
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	Bilgi
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	Bilgi
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	Bilgi

	Dondurulmuş besinlerin depolanması

	Taze besinlerin dondurulması
	Bilgi
	Dondurulmuş besinlerin ambalajlanması
	Besinleri hava giremiyecek şekilde paketleyiniz ki, tadı bozulmasın veya kurumasın. Besinleri ambalajlamak için veya besin kaplarını kapatmak için, sağlığa zararlı olabilecek malzemeler kullanmayınız.
	1. Besinleri ambalaja koyunuz.
	2. Havayı bastırıp boşaltınız.
	3. Ambalajı sıkı ve hava sızmayacak şekilde kapatınız.
	4. Ambalaj üzerine içindeki besinlerin ismini ve dondurma tarihini yazınız.


	Ambalaj olarak kullanılabilecek uygun malzemler:
	Paketlemek için şu malzemeler uygun değildir:
	Paket kapatmak için uygun malzemeler:
	Dondurulmuş besinlerin son kullanma tarihi

	Hızlı dondurma
	Bilgi
	Açılması ve kapatılması

	Dondurulmuş besinlerin buzunun çözülmesi
	m Dikkat

	Dolab
	Cam raflar
	1. Cam rafı dışarı çıkarmak için, eğik şekilde yukarı doğru çekiniz ve dışarı çıkarınız.
	2. Tıkaçları ilgili yerlere takınız.
	3. Cam rafı yeniden yerine takmak için, önce arka tıkaçlar üzerine oturtunuz ve sonra ön tarafı yerleştiriniz.

	Dışarı çekilebilen cam raf
	Servis çanağı
	Bilgi

	Şarap ve şampanya bölmesi
	Şişe tutucusu
	Gastronomi normuna uygun kap
	Kademeli raf
	Kademeli rafın değiştirilmesi
	Buz kabı
	Soğutma aküsü

	Cihazın kapatılması, cihazın tamamen kapatılması
	Cihazın kapatılması
	Cihazın tamamen kapatılması
	Eğer cihaz uzun bir süre kullanılmayacaksa:
	1. Cihazı kapatınız.
	2. Bunu emin bir şekilde sağlayabilmek için, elektrik bağlantı fişini prizden çıkarınız veya cihazın bağlı olduğu sigortayı kapatınız.
	3. Cihaz temizlenmelidir.
	4. Cihazın kapısı açık bırakılmalıdır.



	Cihazın buzunun çözülmesi
	Soğutma ve taze tutma bölmesi
	Bilgi
	Dondurucu bölmesi

	Cihazın temizlenmesi
	m Dikkat
	Aşağıdaki işlemleri uygulayınız:
	1. Temizleme işleminden önce cihazı kapatınız.
	2. Elektrik fişi çekilip prizden çıkarılmalı veya cihazın bağlı olduğu sigorta kapatılmalıdır.
	3. Besinleri cihazdan dışarı çıkarınız ve serin bir yerde muhafaza ediniz. Soğutma akülerini (varsa) besinlerin üzerine yerleştiriniz.
	4. Kırağı tabakasının erimesini bekleyiniz.
	5. Cihazı yumuşak bir bez, ılık su ve pH değeri nötr olan bir bulaşık deterjanı ile temizleyiniz. Deterjanlı su aydınlatma düzeninin içine veya boşalma deliğinden geçip buharlaşma çanağına akmamalıdır.
	6. Kapı contası sadece temiz su ile silinmelidir ve ardından iyice silinip kurulanmalıdır.
	7. Temizleme işleminden sonra: Cihazı yine bağlayınız ve devreye sokunuz.
	8. Şimdi besinleri yeniden cihaza yerleştiriniz.
	Bilgiler
	Dolab

	Dışarı çekilebilen cam raf
	1. Servis çanağını cihazdan dışarı çıkarınız.
	2. Cam rafı, ön tarafını kaldırarak raylardan çözünüz.
	3. Cam rafın arka tarafını biraz kaldırınız ve cihazdan dışarı çıkarınız.

	Bilgi
	Kademeli raf
	Taze tutma ve nem kabı
	Nem filtresinin dışarı çıkarılması
	Dışarı çekilebilen rayların sökülmesi
	1. Dışarı çekme rayını dışarı çekiniz.
	2. Kilit düzenini ok işareti yönünde itiniz.
	3. Dışarı çekme rayını arka pimden çözünüz.
	4. Dışarı çekilen rayı iç içe itiniz, arka pimin üst tarafından arkaya doğru itiniz ve oturduğu yerden çıkarınız.

	Dışarı çekilebilen rayların takılması
	1. Dışarı çekilebilen rayı, çekilip açılmış konumda ön pim üzerine oturtunuz.
	2. Dışarı çekilebilen rayı yerine oturtmak için, hafifçe öne doğru çekiniz.
	3. Dışarı çekme rayını arka pime yerleştiriniz.
	4. Kilit düzenini arkaya itiniz.

	Dondurulmuş besin kabının dışarı çıkarılması
	Bilgi
	Kapı rafı

	Kokular
	1. Cihazı Açma/Kapama tuşu ÿ ile kapatınız.
	2. Cihazın içindeki tüm besinleri dışarı çıkarınız.
	3. Cihaz içi temizlenmelidir (cihazın temizlenmesi bölümüne bakınız).
	4. Tüm ambalajları temizleyiniz.
	5. Ηok kokan besinleri, hava geçirmeyecek şekilde ambalajlayarak, koku oluşmasını önleyiniz.
	6. Cihazı tekrar devreye sokunuz.
	7. Besinleri yerleştiriniz.
	8. 24 saat sonra, yeniden koku oluşup oluşmadığını kontrol ediniz.
	9. Koku filtresini değiştiriniz.

	Aydınlatma (LED)
	Enerji tasarrufu
	Çalışma sesleri
	Normal çalışma ses ve gürültüleri
	Boğuk horultu
	Fıkırtı, şırıltı ve tınlama sesleri
	Çıtlama sesi
	Çatırdama
	Gürültü oluşmasının önlenmesi
	Cihaz düz yerleştirilmemiş
	Kaplar veya raflar sallanıyor veya sıkışıyor
	Cihazın içindeki kaplar birbirlerine değiyor
	Basit hataları kendiniz giderebilirsiniz
	Yetkili servisi çağırmadan önce:
	Aşağıdaki talimatların yardımıyla arızayı kendinizin giderip gideremiyeceğinizi kontrol ediniz.
	Garanti süresi içerisinde dahi, bu gibi durumlarda servis görevlisinin masraflarının tümünü kendiniz ödemek zorundasınız!
	1. Bir sinyal sesi duyuluncaya kadar, 3 saniye boyunca soğutma bölmesi hızlı tuşuna Û basınız.
	2. Ayarı, B C ısı derecesi ayar tuşları ile değiştiriniz.
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